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Warmhalteplatte

MW
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Mit der Warmhalteplatte kénnen Sie
Ihre Speisen direkt auf dem Tisch warm
halten.

Sie heizen sie einfach im Backofen
oder Combi-Dampfgarer auf und
nehmen sie sicher mit den beiden
mitgelieferten Haltegriffen heraus.

Der Untersetzer und die Haltegriffe
durfen nicht zusammen mit der
Warmhalteplatte aufgeheizt werden,
da sie nicht ausreichend hitzebe-
standig sind.

Schieben Sie nur die Warmhalte-
platte in den Garraum.

Die Warmhalteplatte kann in den 55 cm
und 60 cm breiten Miele Herden und
Backofen der folgenden Baureihen
eingesetzt werden:

— H23xx / H 24xx [ H 26xX,
H 47xx | H 48xx,

— H 5xxx,
— H 6xxx.

Sie kbnnen sie ebenfalls in den
Combi-Dampfgarern DGC 5xxx XL /
DGC 66xx / DGC 68xx aufheizen.

Far die Verwendung im Mikrowellen-
Kompaktbackofen und in Geraten mit
einer Breite von mehr als 60 cm ist die
Warmbhalteplatte nicht geeignet.



Warmhalteplatte einschieben

L= 1

m Nehmen Sie die Warmhalteplatte @
vom Untersetzer 2 herunter und
nehmen Sie die Haltegriffe (3 heraus.

m Offnen Sie die Tur des Backofens.

m Schieben Sie beide Haltegriffe in die
Aussparungen in der Mitte der
Warmhalteplatte.

m Schieben Sie die Haltegriffe in den
Aussparungen ganz nach auBen.

m Schieben Sie die Warmhalteplatte

nur mit den beiden mitgelieferten
Haltegriffen in eine der unteren
Einschubebenen ein.

Wenn Sie die Warmhalteplatte auf die
FlexiClip-Vollauszluge schieben,
achten Sie darauf, dass die Aus-
sparungen an der Unterseite der
Warmhalteplatte auf den Haltern der
FlexiClip-Vollauszlge sitzen.

m Entfernen Sie die Haltegriffe von der
Warmhalteplatte.

m SchlieBen Sie die Tur und heizen Sie
die Warmhalteplatte in der Betriebs-
art HeiBluft plus bei 180-200 °C
ca. 20-30 Minuten auf.

Halten Sie die angegebenen Zeiten
und Temperaturen unbedingt ein.
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Warmhalteplatte
herausnehmen

AVerbrennungsgefahr!

Die Warmhalteplatte speichert
Warme und ist daher sehr heif3,
wenn Sie sie aus dem Garraum
nehmen.

Nehmen Sie die Warmhalteplatte
nur mit den beiden mitgelieferten
Haltegriffen aus dem Garraum.

AVerbrennungsgefahr!

Die Haut von Kindern reagiert
empfindlicher auf hohe Temperatu-
ren als die von Erwachsenen. Halten
Sie Kinder von der heien Warmhal-
teplatte fern.

AVerbrennungsgefahr!

Der Untersetzer erwarmt sich eben-
falls, wenn die heiBe Warmhalte-
platte einige Zeit darauf liegt.
Stellen Sie den Untersetzer mog-
lichst vor dem Auflegen der Warm-
halteplatte an die Stelle, an der Sie
die Speisen warm halten mdchten,
z. B. auf den Esstisch.

m Offnen Sie die Tur des Backofens.

m Schieben Sie die Haltegriffe in die

Aussparungen der Warmhalteplatte.

m Nehmen Sie die Warmhalteplatte nur

mit den beiden mitgelieferten
Haltegriffen aus dem Garraum.

Die Haltegriffe sind nur fur das
Gewicht der Warmhalteplatte
ausgelegt. Transportieren Sie keine
Topfe, Schusseln oder Ahnliches auf
der Warmhalteplatte. Die Haltegriffe
kénnen brechen, die Schisseln
kénnen herunterfallen.

m L egen Sie die Warmhalteplatte auf

den Untersetzer.

Teelichter zerstdren die Beschich-
tung der Warmhalteplatte.

Stellen Sie keine Teelichter auf den
Untersetzer unter die Warmhalte-
platte.




DE - de

Reinigung und Pflege

Vor dem ersten Gebrauch

m Reinigen Sie die Teile mit einem
feuchten Tuch und trocknen Sie sie
ab.

Nach Gebrauch

AVerbrennungsgefahr!
Lassen Sie die Warmhalteplatte
abkuhlen, bevor Sie sie reinigen.

Ungeeignete Reinigungsmittel
kénnen die Oberflachen verkratzen
oder beschéadigen.

Reinigen Sie die Warmhalteplatte, den
Untersetzer und die Haltegriffe nicht im
Geschirrspuler oder mit Pyrolyse.
Vermeiden Sie bei der Reinigung

— soda-, ammoniak-, s&ure- oder
chloridhaltige Reinigungsmittel,

— kalklésende Reinigungsmittel,

— scheuernde Reinigungsmittel (z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch,
Putzsteine),

— |6semittelhaltige Reinigungsmittel,
— Edelstahl-Reinigungsmittel,
— Geschirrspllmaschinen-Reiniger,

— Stahlwolle, Drahtscheuerbélle und
Edelstahl-Spiralen,

— scheuernde harte Schwédmme und
Bursten, z. B. Topfschwamme,

— scharfe Metallschaber,

— Backofenreiniger.

Reinigen Sie die Teile nach jedem
Benutzen, damit Verschmutzungen
nicht eintrocknen oder festbrennen.
Langer einwirkende Verschmutzungen
oder mehrfache Benutzung ohne
zwischenzeitliche Reinigung fuhren zu
erhéhtem Reinigungsaufwand.
Farbintensive Lebensmittel kbnnen zu
Verfarbungen fuhren.

Normale Verschmutzungen

m Benutzen Sie im Allgemeinen warmes
Wasser, Handspulmittel und ein
sauberes Schwammtuch oder ein
sauberes, feuchtes Mikrofasertuch.

m Entfernen Sie Reste von
Reinigungsmitteln grandlich.

m Trocknen Sie die Oberflachen
anschlieBend mit einem weichen
Tuch.

Hartnackige Verschmutzungen

m Entfernen Sie hartnéckige
Verschmutzungen zuséatzlich mit
der harten Seite eines Geschirr-
reinigungsschwammes.
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Warming tray
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The warming tray allows you to keep
your food warm on your dinner table.

You simply heat it up in an oven or
steam combi oven and then safely
remove it with the two handles
supplied.

The tray holder and the handles
must not be heated up with the
warming tray as they are not
sufficiently heat-resistant.

Only place the warming tray in the
oven.

The warming tray can be placed in all
60 cm wide Miele ovens from the
following series:

H 23xx / H 24xx [ H 26xX,
— H47xx [ H 48xx,

— H 5xxx,

— H Bxxx.

It can also be placed in the
DGC 5xxx XL / DGC 66xx / DGC 68xx
steam combi ovens.

The warming tray is not suitable for use
in compact microwave ovens and in
appliances with a width greater than
60 cm.
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Placing the warming tray in the
oven

Exercise caution when handling the
warming tray so as not to burn
yourself on the tray itself, heating
elements, the walls of the oven, shelf
runners, other trays, or hot food.

We recommend using oven gloves
as extra protection to hold the
handles when placing the warming
tray in the oven or removing it.

m Remove the warming tray ( from the
tray holder (@ and take out the
handles 3.

m Open the oven door.

m Insert both handles into the groove in
the middle of the warming tray.

m Then slide the handles outwards as
far as they will go.

m Use only the handles supplied to
slide the warming tray into one of the
lower shelf levels.

When placing the warming tray on
the FlexiClip telescopic runners,
ensure the grooves on the bottom of
the warming tray sit securely on the
catches of the telescopic runners.

m Detach the handles from the warming
tray by first sliding them towards the
centre.

m Close the oven door and heat the
warming tray for 20-30 minutes at
180-200 °C on Fan Plus [&).

Temperatures and times must be
strictly adhered to.
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Removing the warming tray m Open the oven door.

ADanger of burning!

The warming tray stores heat and is
therefore very hot when taken out of
the oven.

Use only the handles supplied to
remove the warming tray from the
oven.

m Insert both handles into the groove of
the warming tray as before.
ADanger of burning!
Children's skin is far more sensitive
to high temperatures than that of
adults. Keep children away from the
warming tray at all times.

m Use only the handles supplied to take
the warming tray out of the oven.

The handles supplied are designed
solely to carry the weight of the
warming tray. Do not transport pots,
ADanger of burning! pans or bowls on the warming tray

The tray holder also becomes warm as thg h"’.‘”.d'es may break, thus
if the warming tray has been sitting causing Injury to yourself or

on it for some time. surrounding persons.

It is recommended that the tray
holder is placed in the location
where food is to be kept warm
before the warming tray is placed on
top of it.

m Place the warming tray on the tray
holder.

Do not place any tea lights on the
tray holder underneath the warming
tray as they will damage the coating
of the tray.

10
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Cleaning and care

Before using for the first time
m Clean all components with a damp
cloth and then wipe dry.

After use

ADanger of burning!
Allow the warming tray to cool down
before cleaning.

Unsuitable cleaning agents can
scratch or damage the surfaces of
the warming tray, its holder and the
handles.

Do not clean any components in a dish-
washer or in the pyrolytic programme of
your oven. To avoid damage to any of
the components, do not use:

— cleaning agents containing soda,
ammonia, acids or chlorides,

— cleaning agents containing
descaling agents,

— abrasive cleaning agents, e.g. pow-
der cleaners and cream cleaners,

— solvent-based cleaning agents,
— stainless steel cleaners,
— dishwasher cleaners,

— steel wool and stainless steel spiral
pads,

— hard, abrasive sponges and
brushes, e.g. pot scourers,

— sharp metal scrapers,

— oven sprays.

To prevent soiling drying on or being
burnt on when used again, it is best to
clean all of the components after each
use. The surfaces will become harder
to clean if soiling is not removed after
each use and allowed to build up.
Foods containing natural dyes may also
cause discolouration to surfaces.

Normal soiling

m Use a damp microfibre cloth or a
clean sponge and a solution of hot
water with a little washing-up liquid
for general cleaning.

m Remove any cleaning agent residues
thoroughly.

m Wipe the surfaces dry using a soft
cloth.
Heavy soiling

m Heavy soiling can be removed using
the scouring pad on the back of a
non-scratching washing-up sponge.

11
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Chauffe-plat
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Ce chauffe-plat vous permet de garder
vos plats au chaud directement sur la
table.

Il suffit de le chauffer au four ou au four
vapeur combiné et de le sortir en toute
sécurité a I'aide des poignées livrées.

Le dessous-de-plat et les poignées
ne doivent jamais étre chauffés avec
le chauffe-plat, car ils ne sont pas
suffisamment résistants a la chaleur.
Placez uniquement le chauffe-plat
dans I'enceinte du four.

12

Vous pouvez introduire le chauffe-plat
dans les fours Miele d'une largeur de
55 cm et 60 cm des séries suivantes :

H 23xx / H 24xx | H 26xX ;
— H47xx [/ H 48xx ;

— H 5xxx;

— H Bxxx.

Vous pouvez également le chauffer
dans les fours vapeurs combinés des
séries DGC 5xxx XL / DGC 66xx /
DGC 68xx.

Le chauffe-plat ne peut pas étre
chauffé dans les fours a micro-ondes
compacts et les appareils d'une largeur
supérieure a 60 cm.



Introduction du chauffe-plat
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m Retirez le chauffe-plat @ du
dessous-de-plat (@ et enlevez les
poignées 3.

m Ouvrez la porte du four.

m Utilisez toujours les deux poignées

livrées pour placer le chauffe-plat a
I'un des niveaux d'introduction
inférieurs.

Lorsque vous glissez le chauffe-plat
sur les rails entierement télescopi-
ques FlexiClip, assurez-vous que les
encoches situées sur la face
inférieure du chauffe-plat reposent
correctement sur les supports des
rails entierement télescopiques
FlexiClip.

m Glissez les deux poignées dans la
rainure au centre du chauffe-plat.

m Faites glisser les poignées
complétement vers I'extérieur.

m Retirez les poignées du chauffe-plat.

m Fermez la porte et chauffez le
chauffe-plat en mode Chaleur
tournante Plus pendant environ
20 a 30 minutes a une température
comprise entre 180 et 200 °C.

Veuillez respecter les temps et les
températures proposés.

13
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Retrait du chauffe-plat

ADanger de brdlure !

Le chauffe-plat emmagasine la
chaleur. Il est donc trés chaud
lorsque vous le sortez de I'enceinte
de cuisson.

Sortez uniquement le chauffe-plat
de l'enceinte de cuisson a l'aide des
deux poignées fournies.

/\ Danger de brlure !

Les enfants ont une peau plus
sensible aux températures élevées
que les adultes. Maintenez les
enfants a distance du chauffe-plat
lorsqu'il est chaud.

ADanger de brdlure !

Le dessous-de-plat chauffe égale-
ment lorsque le chauffe-plat chaud
repose dessus pendant une période
prolongée.

Dans la mesure du possible,
essayez de placer le dessous-de-
plat a I'endroit ou vous souhaitez
garder vos plats au chaud, par
exemple, sur la table, avant d'y
déposer le chauffe-plat.

14

m Ouvrez la porte du four.

m Glissez les poignées dans la rainure

du chauffe-plat.

m Sortez uniguement le chauffe-plat de

I'enceinte de cuisson a l'aide des
deux poignées fournies.

Les poignées sont uniguement
adaptées au poids du chauffe-plat.
Ne transportez pas de casseroles,
de plats ou d'autres récipients de ce
type sur le chauffe-plat. Les
poignées risquent de se briser et les
plats peuvent tomber.

m Placez le chauffe-plat sur le

dessous-de-plat.

Les bougies a chauffe-plat endom-
magent le revétement du chauffe-

plat.

Ne placez pas de bougies sous le
chauffe-plat.
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Nettoyage et entretien

Avant la premiére utilisation

m Essuyez les différentes piéces avec
un chiffon humide et séchez-les.

Apres utilisation

ADanger de brdlure !
Laissez refroidir le chauffe-plat
avant de le nettoyer.

Les produits de nettoyage
inadéquats risquent de rayer ou
d'endommager les surfaces.

Ne nettoyez jamais le chauffe-plat, le
dessous-de-plat et les poignées au
lave-vaisselle ou par pyrolyse.

Pour le nettoyage, n'utilisez pas :

— de détergents a base de soude,
d'ammoniac, d'acide ou de chlore,

— de détergents détartrants,

— de détergents abrasifs, comme la
poudre ou la creme a récurer ou les
pierres de nettoyage,

— de détergents contenant des solvants,
— de détergents pour acier inoxydable,

— de produits de nettoyage pour
lave-vaisselle,

— de laine d'acier, de boules a récurer
et de spirales a récurer,

— d'éponges ou de brosses abrasives
dures, par exemple, les éponges a
récurer pour casseroles,

— de grattoirs métalliques,
— de sprays nettoyants pour four.

Nettoyez les différentes pieces apres
chaque utilisation pour éviter que les
salissures ne séchent ou ne
s'incrustent. L'action persistante de
salissures ou I'utilisation répétée du
chauffe-plat sans nettoyage
intermédiaire rendent le nettoyage plus
difficile. Certains aliments peuvent
provoquer des décolorations.

Salissures normales

m Enregle générale, utilisez de I'eau
chaude additionnée de produit
vaisselle et une éponge propre ou un
chiffon en microfibres propre et
humide.

m Eliminez soigneusement les résidus
de produit de nettoyage.

m Séchez ensuite les surfaces
nettoyées a l'aide d'un chiffon doux.
Salissures tenaces

m Eliminez les salissures tenaces a
I'aide du c6té grattant d'une éponge.

15
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Warmhoudplaat
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Met de warmhoudplaat kunt u uw
gerechten op tafel warmhouden.

U warmt de warmhoudplaat gewoon op
in de oven of combi-stoomoven en
neemt deze vervolgens met behulp van
de twee meegeleverde handgrepen
veilig uit het toestel.

De onderzetter en de handgrepen
mag u niet mee opwarmen met de
warmhoudplaat. Deze zijn immers
niet voldoende hittebestendig.
Schuif alleen de warmhoudplaat in
de ovenruimte.

16

De warmhoudplaat kan worden
gebruikt in de 55 cm en 60 cm brede
inbouwfornuizen en ovens van Miele uit
de volgende reeksen:

— H23xx /[ H 24xx [ H 26xx,
H 47xx [ H 48xx,

— H 5xxx,

— H 6xxx.

U kunt de warmhoudplaat ook
opwarmen in de combi-stoomovens
DGC 5xxx XL / DGC 66xx / DGC 68xx.

De warmhoudplaat is niet geschikt voor
gebruik in de compacte combi-oven
met microgolven of toestellen met een
breedte van meer dan 60 cm.



Warmhoudplaat inschuiven
=
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m Verwijder de warmhoudplaat @ van
de onderzetter (» en verwijder de
handgrepen ®.

m Open de deur van de oven.

m Schuif beide handgrepen in de
sleuven in het midden van de
warmhoudplaat.

m Schuif de handgrepen in de sleuven
volledig naar buiten toe.

m Schuif de warmhoudplaat met behulp
van de twee meegeleverde
handgrepen op een van de lagere
bereidingsniveaus in het toestel.

Als u de warmhoudplaat op de
FlexiClip-bakblikgeleiders inschuift,
zorgt u ervoor dat de uitsparingen
aan de onderzijde van de warmhoud-
plaat op de houders van de FlexiClip-
bakblikgeleiders zitten.

m Verwijder de handgrepen van de
warmhoudplaat.

m Sluit de deur en warm de
warmhoudplaat met behulp van de
functie "Hetelucht plus" op
180-200 °C ca. 20-30 minuten op.

Gelieve de voorgestelde tijden en
temperaturen te respecteren.

17
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Warmhoudplaat uithemen

AGevaar voor verbranding!

De warmhoudplaat slaat warmte op
en is daardoor zeer heet wanneer u
deze uit de ovenruimte neemt.
Neem de warmhoudplaat alleen met
behulp van de twee meegeleverde
handgrepen uit de ovenruimte.

/\ Gevaar voor verbranding!

De huid van kinderen reageert
gevoeliger op hoge temperaturen
dan de huid van volwassenen. Hou
kinderen uit de buurt van de hete
warmhoudplaat.

AGevaar voor verbranding!

De onderzetter wordt ook warm
wanneer de hete warmhoudplaat er
enige tijd op ligt.

Plaats indien mogelijk eerst de
onderzetter op de plaats waar u de
gerechten wilt warmhouden, bijv. op
de eettafel, voordat u de
warmhoudplaat erop plaatst.

18

m Open de deur van de oven.

m Schuif de handgrepen in de sleuven
van de warmhoudplaat.

m Neem de warmhoudplaat alleen met
behulp van de twee meegeleverde
handgrepen uit de ovenruimte.

De handgrepen zijn alleen berekend
op het gewicht van de
warmhoudplaat. Transporteer geen
kookpotten, schalen of iets
dergelijks op de warmhoudplaat. De
handgrepen zouden kunnen
afbreken en de schalen zouden op
de grond kunnen vallen.

m Plaats de warmhoudplaat op de
onderzetter.

Theelichtjes beschadigen de
coating van de warmhoudplaat
onherroepelijk.

Plaats geen theelichtjes op de
onderzetter onder de warmhoud-
plaat.
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Reiniging en onderhoud

V6or het eerste gebruik

m Reinig de onderdelen met een
vochtige doek en wrijf ze vervolgens
droog.

Na gebruik

/\ Gevaar voor verbranding!
Laat de warmhoudplaat afkoelen
voordat u deze reinigt.

Ongeschikte reinigingsmiddelen
kunnen krassen veroorzaken op de
oppervlakken of deze beschadigen.

Reinig de warmhoudplaat, de
onderzetter en de handgrepen niet in
de afwasautomaat of met pyrolyse.
Gebruik bij het reinigen geen

— reinigingsmiddelen die soda, alkali,
ammoniak, zuur of chloor bevatten,

— kalkoplossende reinigingsmiddelen,

— schurende reinigingsproducten,
zoals schuurpoeder, schuurmelk,
poetsstenen,

— reinigingsmiddelen met oplosmiddel,

— reinigingsmiddelen voor roestvrij staal,

— afwasmiddelen voor de afwasautomaat,

— staalwol, bosjes schuurdraad en
roestvrijstalen schuurspiralen,

— schurende harde sponsen en
borstels (bijv. schuursponsen).

— scherpe metaalschrapers,

— ovensprays.

Reinig de onderdelen na elk gebruik,
zodat vuil niet aankoekt of inbrandt. Als
vuil langere tijd inwerkt op de warm-
houdplaat of als u de warmhoudplaat
meerdere keren gebruikt zonder deze
tussendoor te reinigen, kan het zeer
moeilijk zijn om deze schoon te krijgen.
Levensmiddelen met natuurlijke
kleurstoffen, bijv. wortels, tomaten en
ketchup, kunnen tot verkleuringen
leiden.

Normaal vuil

m Gebruik altijd warm water,
handafwasmiddel en een schone
sponsdoek, of een schone vochtige
microvezeldoek.

m Verwijder resten van
reinigingsmiddelen grondig.

m Wrijf de oppervlakken vervolgens met
een zachte doek droog.

Hardnekkig vuil

m Nadat u normaal vuil hebt verwijderd
op de bovenstaande manier, verwij-
dert u eventueel hardnekkig vuil met
de harde zijde van een afwasspons.

19
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Warmhalteplatte
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Mit der Warmhalteplatte kénnen Sie
Ihre Speisen direkt auf dem Tisch warm
halten.

Sie heizen sie einfach im Backofen
oder Combi-Dampfgarer auf und
nehmen sie sicher mit den beiden
mitgelieferten Haltegriffen heraus.

Der Untersetzer und die Haltegriffe
durfen nicht zusammen mit der
Warmhalteplatte aufgeheizt werden,
da sie nicht ausreichend hitzebe-
standig sind.

Schieben Sie nur die Warmhalte-
platte in den Garraum.

20

Die Warmhalteplatte kann in den 55 cm
und 60 cm breiten Miele Herden und
Backofen der folgenden Baureihen
eingesetzt werden:

— H23xx /H 24xx [ H 26xx,
H 47xx [ H 48xx,

— H 5xxx,

— H 6xxx.

Sie kbnnen sie ebenfalls in den
Combi-Dampfgarern DGC 5xxx XL /
DGC 66xx / DGC 68xx aufheizen.

Far die Verwendung im Mikrowellen-
Kompaktbackofen und in Geraten mit
einer Breite von mehr als 60 cm ist die
Warmbhalteplatte nicht geeignet.



Warmhalteplatte einschieben

L= 1

m Nehmen Sie die Warmhalteplatte @
vom Untersetzer 2 herunter und
nehmen Sie die Haltegriffe (3 heraus.

m Offnen Sie die Tur des Backofens.

m Schieben Sie die Warmhalteplatte

nur mit den beiden mitgelieferten
Haltegriffen in eine der unteren
Einschubebenen ein.

Wenn Sie die Warmhalteplatte auf die
FlexiClip-Vollauszluge schieben,
achten Sie darauf, dass die Aus-
sparungen an der Unterseite der
Warmhalteplatte auf den Haltern der

FlexiClip-Vollauszlge sitzen.

m Schieben Sie beide Haltegriffe in die
Aussparungen in der Mitte der
Warmhalteplatte.

m Schieben Sie die Haltegriffe in den
Aussparungen ganz nach aussen.

m Entfernen Sie die Haltegriffe von der

Warmhalteplatte.

m Schliessen Sie die Tur und heizen Sie

die Warmhalteplatte in der Betriebs-
art Heissluft plus bei 180-200 °C
ca. 20-30 Minuten auf.

Halten Sie die angegebenen Zeiten
und Temperaturen unbedingt ein.
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Warmhalteplatte
herausnehmen

AVerbrennungsgefahr!

Die Warmhalteplatte speichert
Warme und ist daher sehr heiss,
wenn Sie sie aus dem Garraum
nehmen.

Nehmen Sie die Warmhalteplatte
nur mit den beiden mitgelieferten
Haltegriffen aus dem Garraum.

AVerbrennungsgefahr!

Die Haut von Kindern reagiert
empfindlicher auf hohe Temperatu-
ren als die von Erwachsenen. Halten
Sie Kinder von der heissen Warm-
halteplatte fern.

AVerbrennungsgefahr!

Der Untersetzer erwarmt sich eben-
falls, wenn die heisse Warmhalte-
platte einige Zeit darauf liegt.
Stellen Sie den Untersetzer mog-
lichst vor dem Auflegen der Warm-
halteplatte an die Stelle, an der Sie
die Speisen warm halten mdchten,
z. B. auf den Esstisch.
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m Offnen Sie die Tur des Backofens.

m Schieben Sie die Haltegriffe in die

Aussparungen der Warmhalteplatte.

m Nehmen Sie die Warmhalteplatte nur

mit den beiden mitgelieferten
Haltegriffen aus dem Garraum.

Die Haltegriffe sind nur fur das
Gewicht der Warmhalteplatte
ausgelegt. Transportieren Sie keine
Topfe, Schusseln oder Ahnliches auf
der Warmhalteplatte. Die Haltegriffe
kénnen brechen, die Schisseln
kénnen herunterfallen.

m L egen Sie die Warmhalteplatte auf

den Untersetzer.

Teelichter zerstdren die Beschich-
tung der Warmhalteplatte.

Stellen Sie keine Teelichter auf den
Untersetzer unter die Warmhalte-
platte.
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Reinigung und Pflege

Vor dem ersten Gebrauch

m Reinigen Sie die Teile mit einem
feuchten Tuch und trocknen Sie sie
ab.

Nach Gebrauch

AVerbrennungsgefahr!
Lassen Sie die Warmhalteplatte
abkuhlen, bevor Sie sie reinigen.

Ungeeignete Reinigungsmittel
kénnen die Oberflachen verkratzen
oder beschéadigen.

Reinigen Sie die Warmhalteplatte, den
Untersetzer und die Haltegriffe nicht im
Geschirrspuler oder mit Pyrolyse.
Vermeiden Sie bei der Reinigung

— soda-, ammoniak-, s&ure- oder
chloridhaltige Reinigungsmittel,

— kalklésende Reinigungsmittel,

— scheuernde Reinigungsmittel (z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch,
Putzsteine),

— |6semittelhaltige Reinigungsmittel,
— Edelstahl-Reinigungsmittel,
— Geschirrspllmaschinen-Reiniger,

— Stahlwolle, Drahtscheuerbélle und
Edelstahl-Spiralen,

— scheuernde harte Schwédmme und
Bursten, z. B. Topfschwamme,

— scharfe Metallschaber,

— Backofenreiniger.

Reinigen Sie die Teile nach jedem
Benutzen, damit Verschmutzungen
nicht eintrocknen oder festbrennen.
Langer einwirkende Verschmutzungen
oder mehrfache Benutzung ohne
zwischenzeitliche Reinigung fuhren zu
erhéhtem Reinigungsaufwand.
Farbintensive Lebensmittel kbnnen zu
Verfarbungen fuhren.

Normale Verschmutzungen

m Benutzen Sie im Allgemeinen warmes
Wasser, Handspulmittel und ein
sauberes Schwammtuch oder ein
sauberes, feuchtes Mikrofasertuch.

m Entfernen Sie Reste von
Reinigungsmitteln grandlich.

m Trocknen Sie die Oberflachen
anschliessend mit einem weichen
Tuch.

Hartnackige Verschmutzungen

m Entfernen Sie hartnéckige
Verschmutzungen zuséatzlich mit
der harten Seite eines Geschirr-
reinigungsschwammes.
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Plaque de maintien au chaud

MW
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Gréace a la plague de maintien au
chaud, vous pouvez tenir vos plats au
chaud directement sur la table.

Il vous suffit de la faire chauffer dans le
four ou le combi-four vapeur, puis de la
sortir en toute sécurité au moyen des
deux poignées fournies.

Le dessous-de-plat et les poignées
ne doivent pas étre chauffés avec la
plague de maintien au chaud, car ils
ne résistent pas suffisamment a la
chaleur.

Enfournez uniquement la plaque de
maintien au chaud dans l'enceinte
de cuisson.
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La plague de maintien au chaud peut
s'utiliser dans les modeles de 55 cm et
60 cm de large des cuisinieres et fours
Miele des séries suivantes :

— H23xx/H 24xx [ H 26xx,
H 47xx [ H 48xx,

— H 5xxx,

— H 6xxx.

Vous pouvez également la faire
chauffer dans les combi-fours vapeur
des séries DGC 5xxx XL / DGC 66xx /
DGC 68xx.

En revanche, la plaque de maintien au
chaud ne convient pas a une utilisation
au four micro-ondes ou dans les appa-
reils de plus de 60 cm de large.



Insérer la plaque de maintien
au chaud

m Retirez la plague de maintien au
chaud @ du dessous-de-plat @ et
enlevez les poignées ®.

m Ouvrez la porte du four.

m Enfilez les deux poignées dans les
évidements au centre de la plaque
de maintien au chaud.

m Poussez les poignées dans les
évidements complétement vers
I'extérieur.

m Enfournez la plaque de maintien au

chaud uniquement a I'aide des deux
poignées fournies a I'un des niveaux
d'insertion inférieurs.

Lorsque vous placez la plague de
maintien au chaud sur les rails
télescopiques FlexiClip, veillez a ce
que les évidements du dessous de la
plague de maintien au chaud soient
bien enclenchés sur les supports des
rails FlexiClip.

m Retirez les poignées de la plaque de
maintien au chaud.

m Fermez la porte et faites chauffer la
plague de maintien au chaud en
mode chaleur tournante Plus a
180-200 °C pendant env.

20-30 minutes.

Respectez impérativement les du-
rées et les températures indiquées.
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Sortir la plaque de maintien au m Ouvrez la porte du four.

chaud

ARisque de brdlure !

La plague de maintien au chaud
emmagasine la chaleur ; par
conséquent, lorsque vous la sortez
de I'enceinte de cuisson, elle est
brdlante.

Sortez la plague de maintien au
chaud de I'enceinte de cuisson
uniquement a 'aide des deux
poignées fournies.

ARisque de brdlure !

La peau des enfants est beaucoup
plus sensible aux fortes températu-
res que celle des adultes. Tenez les
enfants a distance de la plaque de
maintien au chaud quand elle est
brilante.

ARisque de brdlure !

Le dessous-de-plat se réchauffe
également quand la plaque de
maintien au chaud y est posée
depuis un moment.

Dans la mesure du possible, mettez
le dessous-de-plat la ou vous
souhaitez maintenir les plats au
chaud (par ex. sur la table a
manger) avant d'y poser la plaque
de maintien au chaud.
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m Enfoncez les poignées dans les
évidements de la plaque de maintien
au chaud.

m Sortez la plaque de maintien au
chaud de I'enceinte de cuisson
uniguement a l'aide des deux
poignées fournies.

Les poignées ne sont prévues que
pour supporter le poids de la

plague de maintien au chaud. Ne
transportez pas de casseroles, plats
ou autres sur la plaque de maintien
au chaud. Les poignées risqueraient
de se casser et les plats pourraient
tomber.

m Posez la plaque de maintien au
chaud sur le dessous-de-plat.

Les bougies chauffe-plat abiment le
revétement de la plaque de maintien
au chaud.

N'utilisez pas de bougies chauffe-
plat sur le dessous-de-plat, sous la
plague de maintien au chaud.
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Nettoyage et entretien

Avant la premiére utilisation

m Nettoyez les différentes parties avec
un chiffon humide et séchez-les.

Apres utilisation

ARisque de brdlure !
Laissez la plagque de maintien au
chaud refroidir avant de la nettoyer.

Des détergents non adaptés
risquent de rayer ou d'endommager
les surfaces.

Ne lavez pas la plague de maintien au
chaud, le dessous-de-plat et les
poignées au lave-vaisselle, et ne les
nettoyez pas par pyrolyse.

Ne les nettoyez pas avec

— des détergents contenant de la
soude, de I'ammoniaque, de I'acide
ou du chlore,

— des détergents anticalcaire,

— des détergents abrasifs comme la
poudre ou la creme a récurer, les
pierres a nettoyer,

— des détergents contenant des sol-
vants,

— des nettoyants spéciaux pour I'inox,

— de la laine de verre, des tampons
d'acier et des spirales inox,

— des nettoyants pour lave-vaisselle,

— des éponges abrasives ou brosses
dures, par exemple des grattoirs,

— des racloirs a lame aiguisée,
— des nettoyants pour four.

Nettoyez les parties apres chaque
utilisation, afin que les salissures ne
s'incrustent pas ni n'attachent. Les
salissures que I'on laisse sécher ou les
utilisations multiples sans nettoyer
entretemps se traduisent par un
nettoyage nécessitant plus d'efforts.
Les aliments de couleur vive peuvent
entrainer une décoloration.

Salissures normales

m De facon générale, utilisez une
éponge propre, du liquide vaisselle
main et de I'eau chaude ou un chiffon
microfibres propre et humide.

m Eliminez soigneusement tout résidu
de produit de nettoyage.

m Séchez ensuite les surfaces avec un
chiffon doux.
Salissures tenaces

m Pour éliminer les salissures tenaces,
utilisez également la face rugueuse
d'une éponge a vaisselle.
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Piatto scaldavivande

MW
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Col piatto termico ¢ possibile
mantenere al caldo le pietanze in
tavola.

Il piatto viene riscaldato nel forno o nel
forno combi a vapore e prelevato
servendosi delle impugnature in
dotazione.

Il supporto e le impugnature non
vanno riscaldate insieme al piatto
termico in quanto non sono
sufficientemente resistenti al calore.
Infornare quindi solo il piatto
scaldavivande.
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[l piatto termico € indicato per i
seguenti modelli di cucine elettriche e
forni Miele, larghi 55 e 60 cm:

H 23xx / H 24xx [ H 26xX,
— H47xx [/ H 48xx,

— H 5xxx,

— HBxxx.

E pure possibile riscaldarlo nei forni
combi a vapore DGC 5xxx XL /
DGC 66xx / DGC 68xx.

Il piatto scaldavivande non ¢ indicato
per riscaldare nel forno compact a
microonde o in forni larghi piu di 60 cm.



Infornare il piatto

m Infornare il piatto servendosi solo
delle impugnature su uno dei ripiani

m Togliere il piatto scaldavivande @ dal .
in basso.

supporto @ e anche le impugnature

Se si colloca il piatto sui binari

m Aprire lo sportello del forno. estraibili FlexiClip, fare attenzione
che le rientranze del piatto poggino
sulle aste di supporto dei binari.

m Togliere di sede le impugnature.

m Chiudere lo sportello e riscaldare |l
piatto con la funzione aria calda piu
a 180-200 °C per 20-30 minuti.

m Inserire le impugnature nella Attenersi assolutamente alle indica-
scanalatura al centro del piatto. zioni riguardanti i tempi e le tempe-
rature.

m Spostare le impugnature verso i bordi
della scanalatura.
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Togliere il piatto dal forno m Aprire lo sportello del forno.

APericolo di scottarsil

[l piatto termico accumula calore ed
€ molto caldo quando si toglie dal
forno.

Per toglierlo usare quindi solo le
impugnature in dotazione.

APericolo di scottarsil

La pelle dei bambini € piu sensibile
di quella degli adulti alle
temperature elevate. Tenere quindi |
bambini lontani dal piatto caldo.

APericolo di scottarsil

Anche il supporto diventa molto
caldo se il piatto termico rimane a
lungo sopra il supporto.

Collocare il supporto, possibilmente
prima di sistemarvi sopra il piatto
scaldavivande caldo, al posto dove
si desidera mantenere al caldo le
pietanze, ad es. sul tavolo.
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m Inserire le impugnature nella

scanalatura del piatto scaldavivande.

m Togliere il piatto dal forno solo

servendosi delle impugnature in
dotazione.

Con le impugnature & possibile
trasportare solo il piatto
scaldavivande. Evitare quindi di
trasportare il piatto con sopra
pentole, terrine o altri cose pesanti.
Le impugnature potrebbero
rompersi per I'eccessivo peso e le
stoviglie cadere.

m Collocare il piatto caldo sul supporto.

Candeline per scaldavivande
rovinano irrimediabilmente il
rivestimento del piatto.

Evitare quindi di mettere candeline
sul supporto sotto il piatto
scaldavivande.
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Manutenzione e pulizia

Operazioni preliminari
m Pulire tutte le parti con uno straccio
umido e asciugarle.

Dopo l'uso

APericolo di scottarsi!
Aspettare che il piatto
scaldavivande sia freddo prima di
pulirlo.

Prodotti per le pulizie non adeguati
possono rovinare o graffiare le
superfici.

Non pulire il piatto scaldavivande, il
supporto e le impugnature con la
lavastoviglie o con la funzione pirolitica.
Per le pulizie evitare di usare:

— prodotti contenenti soda, ammonia-
ca, acidi o cloro,

— prodotti contro il calcare,

— prodotti abrasivi, ad es. pomice, latte
detergente abrasivo, clean stones,

— diluenti,
— prodotti specifici per acciaio,
— detersivi per lavastoviglie,

— tamponi, cuscinetti, spirali di pagliet-
ta 0 acciaio,

— spugnette abrasive e spazzole dure,
usate, ad es., per pulire le pentole,

— raschietti affilati,

— prodotti per pulire il forno.

Dopo I'uso, pulire tutte le parti per
evitare che eventuali residui di cibo si
secchino o si brucino fissandosi
tenacemente. Se si usa spesso il piatto
scaldavivande e si pulisce
saltuariamente, i lavori di pulizia
saranno piu brigosi. Il piatto pud
macchiarsi con le sostanze coloranti
naturali degli alimenti.

Residui normali di sporco

m Usare uno straccio in spugna,
detersivo per lavare i piatti e acqua
calda, oppure uno straccio umido in
microfibre.

m Eliminare a fondo tutti i residui di
prodotto per le pulizie.

m Asciugare poi le superfici con uno
straccio morbido.
Residui tenaci di sporco

m Per eliminare i residui di sporco
tenace usare la parte ruvida della
spugnetta per piatti.
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Deska na udrzovani teploty

pokrmi
m A/:

iy
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Diky této desce mUzete udrzovat vase
pokrmy teplé pfimo na jidelnim stole.

Desku jednoduSe nahfejete v pedici nebo
kombinované parni troubé a pomoci
obou dodanych Uchytek ji bezpecné
vyjmete ven.

Podstavec ani Uchytky se nesmi
nahfivat spolu s deskou, protoze
nejsou dostate¢né odolné vidi
vysokym teplotam.

Zasunte pouze desku do peciciho
prostoru.
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Desku na udrzovani teploty pokrm
mUZete pouZit v pedicich troubach a
sporacich Miele s Sitkou 55 cm a 60 cm
nasleduiicich typovych fad:

— H23xx/ H 24xx / H 26xx,
— H47xx/H 48xx,

— H 5xxx,

— H 6xxx.

Stejné tak mUZete desku nahrat v kombi-
nované parni troub& DGC 5xxx XL /
DGC 66xx / DGC 68xx.

Deska neni vhodna pro nahtivani v
kompaktnich pecicich troubach s
mikrovinou ani v pfistrojich SirSich nez
60 cm.



Zasunuti desky na udrzovani
teploty pokrmi

m Sundejte desku () z podstavce @ a
vyndejte Uchytky ®.

m Otevrete dvirka pedici trouby.

m Zasurite obé Uchytky do otvord
uprostred desky.

m Povytahnéte Uchytky smérem ven, aby
dobre zapadly.

Nyni zasurte desku pomoci obou
Uchytek do jedné ze spodnich Urovni
pedici trouby.

Pokud budete desku zasouvat na
vysuvnych pojezdech FlexiClip, pak
dbejte na to, aby drazky na spodni
strané desky byly spravné usazeny na
drzécich FlexiClipQ.

Sundejte z desky Uchytky.

Zaviete dvitka a nahfejte desku na
udrZovani teploty pokrmt pomoci
provozniho zpdsobu horky vzduch plus
pfi teploté 180-200 °C priblizné
20-30 minut.

Dodrzujte bezpodminecné uvedené
Casy a teploty.
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Vyjmuti desky na udrzovani m Oteviete dvitka pecici trouby.

teploty pokrmi

ANebezpeéi popaleni!

Deska kumuluje teplo a je proto pfi
vyjimani z trouby velmi horka.
Desku vyndavejte z trouby pouze
pomoci dodanych uchytek.

ANebezpeéi popalenil

Pokozka déti reaguje na vysokou
teplotu citlivéji nez pokozka dospélého
Clovéka. Davajte proto pozor, aby se
déti nedostaly do kontaktu s horkou
deskou.

ANebezpeéi popaleni!

Podstavec se taktéz zahreje, kdyz na
ném bude néjakou dobu lezet horka
deska.

Podstavec proto umistéte na misto
napt. na jidelni stdl jesté nez na ngj
polozite nahratou desku.
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m Zasunte Uchytky do otvord desky.

m Nasledné desku vyndejte z peciciho
prostoru za pomoci obou Uchytek.

Uchytky jsou dimenzovany pouze na
hmotnost samotné desky.
Neprenasajte proto na desce zadné
hrnce, misy nebo podobné nadobi.
Uchytky by mohly prasknout a nadobf
by mohlo spadnout.

m Polozte desku na podstavec.
Cajové svicky ni&i povrch desky.

Nepokladajte na podstavec pod
desku zadné Cajoveé svicky.
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Cisténi a osetrovani

Pfed prvnim pouzitim

m Obetfete jednotlivé dily vihkou utérkou
a vysuste je.

Po pouziti

ANebezpeéi popéleni!
Pred cisténim nechejte desku
vychladnout.

Nevhodné distici prostfedky mohou
povrch desky poskrabat nebo
poskodit.

Desku, podstavec ani Uchytky
neumyvejte v mydéce na nadobi ani
necistéte pomoci pyrolyzy.

Na &isténi nepouzivejete

— Cistici prostfedky obsahuijici sodu,
Cpavek, kyseliny a chlér,

— Cistici prostfedky na odstranéni
vodniho kamene,

— Gistici prostfedky na drhnuti, jako
napt. prasek na drhnuti, tekuty pisek,

— Cistici prostrfedky obsahuijici
rozpoustédia,

— Cistici prostfedky na nerezové povrchy,
— Cistici prostfedky do mycek na nadobi,

— draténky, nerezové kartaCe nebo
ocelové viny,

— drsné houbiCky nebo kartace, napf.
drsné houbicky na cisténi hrncd,

— ostré zZiletkové Skrabky,

— Cistici prostfedky na Cisténi pecicich
trub.

Jednotlivé dily Cistéte po kazdém pouziti,

aby necistoty nezaschly a nepfipélily se.

Pokud nechate necistoty delsi dobu

plsobit nebo pokud desku mezi pouzitim

nevycistite, bude nasledné Cisténi

narocnejsi. Nékteré potraviny mohou

zpUsobit zabarveni desky.

Bézné znecisténi
m Pouziite teplou vodu, prostfedek na
myti nadobi a Cistou navihéenou utérku

z mikrovlakna nebo houbicku na
nadobi.

m DUkladné odstrarite zbytky &isticiho
prostredku.

m Povrch nasledné vysuste mekkou
utérkou.
Intenzivni znecisténi

m Intenzivni znedidténi mdzete odstranit
pomoci drsnejsi ¢asti houbicky na
nadobi.
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Varmholdningsplade
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Med varmholdningspladen kan maden
holdes varm direkte pa bordet.

Den opvarmes blot i ovnen eller
kombidampovnen og tages sikkert ud
med de to medfglgende greb.

Bordskaneren og grebene ma ikke
opvarmes sammen med varmhold-
ningspladen, da de ikke er tilstreek-
keligt varmebestandige.

Skub kun varmholdningspladen
ind i ovnrummet.
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Varmholdningspladen kan opvarmes i
felgende 55 cm og 60 cm brede Miele
ovne:

— H47xx [ H 48xx,
— H 5xxx,
— H 6xxx.

Den kan ogsé opvarmes i kombidamp-
ovnene DGC 5xxx XL / DGC 66xx /
DGC 68xx.

Varmholdningspladen er ikke egnet til
kompaktovne med mikrobalger eller
ovne, der er over 60 cm brede.



Varmholdningspladen skubbes
ind

m Fjern varmholdningspladen (@ fra
bordskaneren (2, og tag grebene ®
ud.

m Abn ovndaren.

Skub varmholdningspladen ind pa en
af de nederste ribber; anvend altid
de medleverede greb!

Hvis varmholdningspladen skubbes
ind pa FlexiClip-udtreek, skal man
sgrge for, at indsnittene pa under-
siden af varmholdningspladen sidder
rigtigt pa FlexiClip-udtraekkenes
holdere.

m Skub begge greb ind i hullerne midt
pa varmholdningspladen.

m Skub grebene helt ud til siderne i
hullerne.

m Fjern grebene fra varmholdnings-

pladen.

m Luk dgren, og opvarm varmhold-

ningspladen med opvarmningsfor-
men Varmiluft Plus ved 180-200°C
i ca. 20-30 minutter.

De anfgrte tider og temperaturer ma

under ingen omstaendigheder
overskrides.
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Varmholdningspladen tages m Abn ovnderen.

ud

ARisiko for forbreending!
Varmholdningspladen optager
varme og er derfor meget varm, nar
den tages ud af ovnrummet.
Anvend altid de to medfalgende
greb, nar varmholdningspladen skal
tages ud af ovnrummet.

ARisiko for forbreending!

Barns hud er mere falsom over for
hgje temperaturer end voksnes.
Hold begrn veek fra den varme
varmholdningsplade.

ARisiko for forbreending!
Bordskaneren bliver ogsa varm, nar
den varme varmholdningsplade har
ligget pa den nogen tid.

Stil s& vidt muligt bordskaneren det
rigtige sted, inden varmholdnings-
pladen anbringes pa den, f.eks. pa
spisebordet.
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m Skub grebene ind i hullerne i varm-

holdningspladen.

m Anvend altid de to medfalgende

greb, nér varmholdningspladen skall
tages ud af ovnrummet.

Grebene er kun beregnet til varm-
holdningspladens veegt. Undlad at
transportere gryder, skéale, fade eller
lignende péa varmholdningspladen.
Grebene kan knaekke, sa genstan-
dene falder ned.

m Anbring varmholdningspladen pa

bordskaneren.

Fyrfadslys gdelaegger varmhold-
ningspladens beleegning.

Stil ikke fyrfadslys pé bordskaneren
under varmholdningspladen.




DK - da

Renggaring og vedligeholdelse

Inden forste ibrugtagning
m Renger delene med en fugtig klud,
og ter efter med en tar klud.

Efter brug

ARisiko for forbreending!
Lad varmholdningspladen afkale,
inden den rengares.

Uegnede renggringsmidler kan
forarsage ridser i eller beskadigelse
af overfladerne.

Renggr ikke varmholdningspladen,
bordskaneren eller grebene i
opvaskemaskine eller med pyrolyse.
Anvend ikke

— soda-, ammoniak-, syre- eller
kloridholdige renggringsmidler

— kalkoplgsende renggringsmidler

— rengeringsmidler med skurende
virkning, f.eks. skurepulver, flydende
skuremiddel og pimpsten

— rengeringsmidler, der indeholder
oplgsningsmiddel

— renggringsmiddel til rustfrit stal
— opvaskemiddel til opvaskemaskiner
— staluld og stalsvampe

- skurende, harde svampe og barster,
f.eks. grydesvampe

— skarpe metalskrabere

- ovnspray.

Renger delene efter hver brug, sa
snavs ikke tarrer ind eller braender fast.
Hvis snavs far lov at sidde i leengere
tid, eller hvis varmholdningspladen
anvendes flere gange uden mellemlig-
gende rengaring, bliver rengarings-
arbejdet stgrre. Madvarer med kraftig
farve kan medfare misfarvninger.

Normalt shavs

m Anvend normalt varmt vand,
opvaskemiddel til opvask i handen
og en ren svampeklud eller en ren,
fugtig mikrofiberklud.

m Sorg for, at alle rester af rengarings-
middel fiernes.

m Tor overfladerne efter med en bled
klud.
Fastsiddende snavs

m Anvend desuden den harde side af
en renggringssvamp til fiernelse af
fastsiddende snavs.
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Kuumaplaat

MW
g\

Kuumaplaadiga saate oma toitu
soojana hoida otse laual.

Ajage plaat kupsetusahjus voi
kombineeritud auruahjus kuumaks ning
vOtke see siis seadmega kaasas
olevate kdepidemete abil ohutult ahjust
vélja.

Alust ja kédepidemeid ei tohi koos
kuumaplaadiga ahjus kuumutada,
sest need ei ole valmistatud piisavalt
kuumakindlast materjalist.

Likake kUpsetuskambrisse ainult
kuumaplaat.
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Kuumaplaati on véimalik kasutada
Miele alljargnevate mudelite 55 cm ja
60 cm laiustes pliitides ja
kUpsetusahjudes:

— H23xx /[ H 24xx [ H 26xx;
— H47xx /[ H 48xx;

— H 5xxx;

— H 6xxx.

Samuti voite kuumaplaati kuumutada
DGC 5xxx XL / DGC 66xx / DGC 68xx
kombineeritud auruahjudes.

Kuumaplaat ei sobi kasutamiseks
mikrolainefunktsiooniga kompaktahjus
ning Ule 60 cm laiustes pliitides ja
ahjudes.



Kuumaplaadi sisseasetamine

L= 1

(3)

\

m Votke kuumaplaat @ aluselt @ &ra ja
tdstke kéepidemed @ vélja.

m Avage kUpsetusahju uks.

m | Ukake mélemad kaepidemed
kuumaplaadi keskel olevatesse
stvenditesse.

m Nihutage k&epidemed stvendites
nende kummalegi poole darde valja.

m Asetage kuumaplaat ainult
seadmega kaasas olevaid
k&epidemeid kasutades Uhele kahest
ahju alumisest kdrgusest.

Kui asetate kuumaplaadi FlexiClipi
teleskoopsiinidele, jalgige, et
kuumaplaadi all olevad stvendid
toetuksid FlexiClipi teleskoopsiinide
hoidikute peale.

m Eemaldage kuumaplaadilt
k&epidemed.

m Sulgege ahju uks ja kuumutage
kuumaplaati reziimil HeiBluft plus
(Kuum lisadhk) 180-200 °C juures
umbes 20-30 minutit.

41



EE - et

Kuumaplaadi véljavotmine

/\ Poletusoht!

Kuna kuumaplaat salvestab
kuumust, on see kUpsetuskambrist
valja vottes tulikuum.

Votke kuumaplaat kipsetuskambrist
valja ainult seadmega kaasas
olevate kaepidemete abil.

APéletusoht!

Lapse nahk on érnem ja korgete
temperatuuride suhtes tundlikum Kkui
taiskasvanul. Hoidke lapsed
kuumutatud kuumaplaadist eemal.

/\ Poletusoht!

Kui kuumutatud kuumaplaat on
modnda aega alusel seisnud, muutub
ka alus kuumaks.

Asetage alus kohta, kus te soovite
oma toitu soojana hoida, nt
sdogilauale, juba enne sellele
kuumaplaadi asetamist.
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m Avage kupsetusahju uks.

m L Ukake kéepidemed kuumaplaadi

slivenditesse.

m Votke kuumaplaat kupsetuskambrist

vélja ainult seadmega kaasas olevate
kéepidemete abil.

Kaepidemed on valmistatud vaid
kuumaplaadi raskuse tdstmiseks.
Arge asetage kuumaplaadile
tstmise ajaks potte, kausse vmt.
Kéepidemed vdivad murduda ning
anumad maha kukkuda.

m Asetage kuumaplaat alusele.

Teekulnlad rikuvad kuumaplaadi
kattekihti.

Arge asetage teekulnlaid
kuumaplaadi all olevale alusele.
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Puhastamine ja hooldus

Enne esmakordset kasutamist

m Puhastage kuumaplaadi osi niiske
lapiga ning kuivatage.

Parast kasutamist

/\ Péletusoht!
Laske kuumaplaadil enne
puhastamist maha jahtuda.

Ebasobivad puhastusvahendid
voivad plaadi pindu kraapida ja
kahjustada.

Arge peske kuumaplaati, alust ja
k&epidemeid ndudepesumasinas ega
puhastage puroludsiga.

Puhastamisel véltige jargmiste
vahendite kasutamist:

— abrasiivsed puhastusvahendid, nt
kudrimispulber, -vedelik voi -pasta;

— roostevaba terase
puhastusvahendid;

— terasvill, traadist voi roostevabast
terasest nuustik;

— kUpsetusahju aerosoolpuhastid;

— karedad kuurimissvammid ja harjad,
nt keedupottide kadrimissvammid.

Puhastage seadme osad péarast iga
kasutuskorda, et mustus ei kuivaks ega
korbeks nende kulge. Kui seade on
maardunud olnud pikemat aega voi kui
seda kasutatakse mitu korda jarjest
iima vahepeal puhastamata, voib
hilisem puhastamine nduda rohkem
vaeva. Tugevalt varvi andvad
toiduained vdivad pdhjustada plaadi
varvimuutust.

Tavaparane mustus

m Kasutage Uldiseks puhastamiseks
sooja vett, nGudepesuvahendit ja
puhast svammlappi v6i puhast niisket
mikrokiududest lappi.

m Eemaldage puhastusvahendi jaagid
korralikult.

m Seejarel kuivatage pinnad pehme
lapiga.
Tugev mustus

m Eemaldage tugev mustus
ndudepesusvammi kareda poolega.

43



ES -es

Placa térmica

I—=—m
4\

Con esta placa térmica podra mantener
sus platos calientes directamente sobre
la mesa.

Simplemente caliéntela en el horno o
en el horno a vapor combinado y
extraigala de forma segura con las dos
asas suministradas.

No se puede calentar el salvamante-
les junto con las asas, ya que no
son lo bastante termorresistentes.
Introduzca unicamente la placa
térmica en el horno.
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La placa térmica se puede utilizar en
las cocinas y hornos de Miele de 55 cm
y 60 cm de anchura de la siguiente
serie:

— H23xx /[ H 24xx [ H 26xx,
H 47xx [ H 48xx,

— H 5xxx,

— H 6xxx.

También lo puede calentar en el horno
a vapor combinado DGC 5xxx XL /
DGC 66xx / DGC 68xx.

La placa térmica no es adecuada para
SU Uso en hornos compactos con
microondas ni en aparatos con una
anchura superior a 60 cm.



Colocacion de la placa térmica

[ — 19

a o

m Retire la placa térmica @ del salva-
manteles @) y extraiga las asas ®.

m Abra la puerta del horno.

m Introduzca las dos asas en las
ranuras situadas en el centro de la
placa térmica.

m Deslice las asas en las ranuras
totalmente hacia fuera.

m Introduzca la placa térmica unica-
mente con las dos asas suministra-
das en uno de los niveles de bandeja
inferiores.

Cuando introduzca la placa térmica
en las guias telescopicas FlexiClip,
asegurese de que las ranuras de la
parte inferior de la placa térmica
asienten sobre el soporte de las
guias telescopicas FlexiClip.

m Retire las asas de la placa térmica.

m Cierre la puerta y caliente la placa
térmica con la funcion Aire caliente
plus (&] a 180-200 °C aprox.
20-30 minutos.

Respete los tiempos y temperaturas
introducidos.
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Extraccion de la placa térmica m Abra la puerta del horno.

AiPeligro de sufrir guemaduras!
La placa térmica guarda el calor y
por eso esta muy caliente cuando la
saca del horno.

Extraiga la placa térmica del horno
utilizando Gnicamente las dos asas
suministradas.

m Introduzca las asas en las ranuras de
la placa térmica.

AiPeligro de sufrir guemaduras!
La piel de los nifios es mucho mas
sensible a las altas temperaturas
gue la de los adultos. Mantenga a
los nifios alejados de la placa
térmica caliente.

m Extraiga la placa térmica del horno
utilizando para ello unicamente con
las dos asas suministradas.

Las asas solo estan disefiadas para
soportar el peso de la placa térmica.
No transporte cazuelas, bandejas o
similares sobre la placa térmica, ya
que las asas se podrian romper y
las bandejas se caerian.

AiPeligro de sufrir guemaduras!
El salvamanteles también se calien-
ta cuando se coloca la placa térmi-
ca encima durante algun tiempo.
Coloque la placa térmica con toda
la antelacion posible antes de colo-
carla en el lugar en el que se desea
mantener los alimentos calientes,

p. ej. sobre la mesa.

m Coloque la placa térmica encima del
salvamanteles.

Las velas de té estropean el revesti-
miento de la placa térmica.

No coloque ninguna vela de té enci-
ma del salvamanteles, por debajo
de la placa térmica.
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Limpieza y mantenimiento

Antes de la primera utilizacion

m Limpie las piezas con un pafo
humedo y séquelas.

Después del uso

AiPeligro de sufrir guemaduras!
Deje que la placa térmica se enfrie
antes de limpiarla.

Los productos inadecuados pueden
rayar o dafiar la superficie.

No limpie la placa térmica, el

salvamantel y las asas en el lavavajillas

ni con pirdlisis.

Al realizar la limpieza, evite utilizar

— productos de limpieza que conten-
gan sosa, amoniaco, acidos o cloru-
ros,

— productos de limpieza para eliminar
restos de cal,

— productos de limpieza abrasivos,
p. ej. liquidos o en polvo, o piedras
de limpieza,

— productos de limpieza que conten-
gan disolventes,

— productos de limpieza especiales
para acero inoxidable,

— detergente para lavavajillas,

— lana de acero, estropajos metélicos y

espirales de acero inoxidable,

— ni cepillos ni esponjas duros y abra-

sivos, como por ejemplo los especia-

les para ollas,

— rascador de metal afilado,
— limpiador para hornos.

Limpie los componentes después de
cada uso para que la suciedad no se
reseque o se pegue. La suciedad
adherida o la utilizacion repetida del
aparato sin realizar limpiezas entre
cada uso hacen que la limpieza
requiera mas esfuerzo. Los alimentos
de colores vivos pueden producir
decoloraciones.

Suciedad normal

m Utilice generalmente agua caliente,
detergente suave y una bayeta limpia
o bien un pafio de microfibra limpio y
humedo.

m Elimine completamente los restos de
productos de limpieza.

m A continuacioén, seque las superficies
con un pafio suave.
Suciedad incrustada

m Si fuese necesario elimine la
suciedad incrustada con la parte
dura de un estropajo.
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Lampolevy Lampolevy sopii seuraaviin 55 cm ja
60 cm leveisiin Miele-liesiin ja uuneihin:

[@\ @ — H 23xx / H 24xx | H 26xx,
G

H 47xx [ H 48xx,
% — H 5xxx,
Q —_————— | — H 6xxx.
Voit kuumentaa sen myds yhdistel-

Lampolevyn avulla voit pitdé ruokia mahoyryuuneissa DGC 5xxx XL /
lampimana poydassa. DGC 66xx / DGC 68xx.

Kuumenna levy uunissa tai yhdistelma- | smpalevya ei voi lammittad mikro-

hoyryuunissa ja nosta se mukana toimi- aajto-yhdistelmauuneissa eika yli 60 cm
tettujen kahvojen avulla turvallisesti leveissa uuneissa.

poytadan.

Ala laita lampolevyn alustaa ja
kahvoja uuniin, niiden materiaali ei
kesta uunin kuumuutta.

Laita uuniin aina pelkka lampdlevy.
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Lampdlevyn tyéontaminen
uuniin

m Ota lampolevy @ pois alustalta @ ja
ota kahvat (3 esiin.

m Avaa uuniluukku.

m Tyonna lampolevy kahvojen avulla

uuniin alemmille kannatintasoille.

Jos uunissa on FlexiClip-teleskooppi-
kiskot, varmista, etta lampdlevyn ala-
puolella olevat urat osuvat kunnolla
teleskooppikiskojen pidikkeisiin.

m Paina molemmat kahvat lampdélevyn
edessa keskella oleviin uriin.

m Liu'uta molempia kahvoja aariasen-
toon ulospéin siten, ettd otteesta
tulee mahdollisimman levea.

m Ota kahvat irti [ampolevysta.

m Sulje uuniluukku ja kuumenna

lampdlevyé toiminnolla Kiertoilma
plus 180-200 °C:n lampdtilassa
n. 20-30 minuuttia.

Noudata ehdottomasti ilmoitettuja
aikoja ja lampatiloja.
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Lampdlevyn ottaminen ulos
uunista

APalovamman vaaral

Lampdlevy varaa lampda ja on siten
erittdin kuuma, kun otat sité uunista.
Kéayta aina kahvoja, kun otat lampo-
levyd ulos uunista.

APalovamman vaaral!

Lasten iho reagoi kuumaan herkem-
min kuin aikuisten. Pida siksi lapset
loitolla kuumasta lampolevysta.

APalovamman vaaral!

Myds 1&mpdlevyn alusta lAmpenee,
kun asetat kuuman levyn sen péalle.
Aseta alusta aina jo valmiiksi sinne,
missé haluat pitad ruokia lAmpiméané
lampolevylla, kuten ruokapdydélle.
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Avaa uuniluukku.

Paina molemmat kahvat lampdlevyyn
uriin.

Kayta lampdlevyn uunista ottamiseen
aina molempia kahvoja.

Kahvat on suunniteltu kestdmaan
vain lampdélevyn paino. Al4 siksi
kanna lampolevya enéd, kun olet
asettanut kattilan, vuoan tai vastaa-
van sen péaalle. Kahvat voivat katke-
ta ja astia pudota.

m Aseta lampdlevy alustalleen.

Tuikkukynttilat vahingoittavat
lampdlevyn pinnoitetta.

Ala missaan tapauksessa aseta
tuikkuja lampolevyn alle.
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Puhdistus ja hoito

Ennen ensimmaista kayttokertaa

m Puhdista kaikki osat kostealla liinalla
ja kuivaa ne.

Kéyton jalkeen

APalovamman vaaral!
Anna lampdlevyn jadhtyd ennen kuin
alat puhdistaa sita.

Vaarénlaiset puhdistusaineet voivat
naarmuttaa tai vahingoittaa lampole-
vyn pintoja.

Ala pese lampolevya, alustaa tai
kahvoja astianpesukoneessa al&ka
yritd puhdistaa niit& uunissa pyrolyysi-
toiminnolla.

Valta puhdistuksessa seuraavia aineita:

— soodaa, ammoniakkia, happoa tai
klooria sisaltavia puhdistusaineita,

— kalkkia irrottavia puhdistusaineita,

— hankaavia puhdistusaineita, kuten
hankausjauheita ja -nesteitéa tai
hankauskivia,

— liuottimia sisaltavia puhdistusaineita,

— teraksisten pintojen puhdistusaineita,

— koneastianpesuaineita,
— terasvillaa tai teraslankapalloja,

— hankaussienia ja -harjoja, esim.
karhunkielia,

— terdvia metallikaapimia,

— uuninpuhdistusaineita.

Puhdista kaikki osat jokaisen
kayttokerran jalkeen, niin lika ei paase
kuivumaan tai palamaan niihin kiinni.
Jos annat lian jd&da pintoihin pitkaksi
aikaa tai kaytat lampolevya useita
kertoja ilman puhdistusta,
puhdistaminen kdy hankalammaksi.
Varikk&at ruoka-aineet voivat aiheuttaa
pintoihin varjaymia.

Normaalit likaantumat

m Kayta l[amminta vetta, kasiastian-
pesuainetta ja puhdasta sieniliinaa tai
puhdasta, kosteaa mikrokuituliinaa.

m Pyyhi puhdistusaineiden jaadmat
huolellisesti pois pinnoilta.

m Kuivaa lopuksi kaikki pinnat kuivalla,
pehmealla liinalla.
Pinttynyt lika

m ltsepintaisen lian poistoon voit kayt-
taa astianpesusienen karkeampaa
puolta.
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Plaque chauffe-plat La plagque chauffe-plat peut étre
enfournée dans les fours de 55 cm et

D@\ 60 cm Miele des séries suivantes :
& @ H 23xx / H 24xx [ H 26xX,
— H47xx [ H 48xx,
%Q — H 5xxx,

— H 6xxx.
Avec la plaque chauffe-plat vous Vous pouvez également la faire chauf-
pouvez maintenir au chaud vos plats fer dans les fours vapeur combinés
sur la table. DGC 5xxx XL / DGC 66xx / DGC 68xX.

II'suffit de chauffer Ialpllaqu.e aufourou | g plaque chauffe-plat ne convient pas
au four vapeur combiné puis de la sortir 3 |'ytilisation dans les fours combinés

en foute securite avec les deux micro-ondes et dans les fours de plus
poignées de sécurité fournies. de 60 cm de largeur.

Le dessous de plat et les poignées
de transport ne doivent pas étre
chauffés avec la plaque, car ils ne
sont pas suffisamment résistants
aux hautes températures.

Insérez uniquement la plaque
chauffe-plat dans le four.
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Insérer la plaque chauffe-plat

[ — 19

a o

m Sortez la plaque chauffe-plat @ du
dessous de plat @ et sortez les
poignées 3.

m Ouvrez la porte du four.

N'insérez la plague qu'avec les deux
poignées fournies, aux niveaux de
cuisson les plus bas.

Lorsque vous insérez la plaque
chauffe-plat dans les rails télesco-
piques FlexiClips, vérifiez que les
creux sur le dessous de la plaque
chauffe-plat sont bien enclenchés
dans les supports des rails télesco-
piques FlexiClips.

m Insérez les deux poignées de
transport dans les ouvertures au
milieu de la plaque chauffe-plat.

m Ecartez-les ensuite le plus possible
sur les cotés.

m Retirez les poignées de transport de

la plaque chauffe-plat.

m Fermez la porte et faites chauffer la

plague chauffe-plat en mode de
cuisson Chaleur tournante +
a 180-200 °C pendant env.
20-30 minutes.

Veuillez impérativement respecter

les durées et les températures
indiquées.
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Retirer la plaque chauffe-plat

ARisque de blessure !

La plaque chauffe-plat accumule la
chaleur et est donc bralante lorsque
vous la sortez de l'enceinte.

Sortez la plague chauffe-plat au
chaud uniquement a l'aide des
deux poignées de transport

ARisque de bralure !

La peau des enfants est plus sen-
sible aux températures élevées que
celle des adultes. Tenez les enfants
a I'écart de la plaque chauffe-plat
lorsqu'elle est chaude.

ARisque de brdlure !

Le dessous de plat chauffe égale-
ment lorsque la plaque chauffe-plat
repose dessus depuis un certain
temps.

Pensez a disposer le dessous de
plat a I'endroit auquel vous souhai-
tez mettre le plat au chaud avant de
disposer la plaque par-dessus.
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m Ouvrez la porte du four.

| Insérez les poignées de transport

dans les creux de la plaque chauffe-
plat.

m Sortez la plaque chauffe-plat avec

les deux poignées de transport
fournies.

Les poignées de transport sont
prévues pour le transport de la
plague chauffe-plat. Ne transportez
pas de casseroles, de plats ou
d'objets semblables sur la plaque
chauffe-plat. Les poignées de
transport peuvent casser et les plats
peuvent tomber.

m Posez la plaque sur le dessous de

plat.

Les bougies détruisent le revéte-
ment de la plaque chauffe-plat.
Ne mettez pas de bougie chauffe-
plat sur le dessous de plat, en
dessous de la plague chauffe-plat
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Nettoyage et entretien

Avant la premiére utilisation

m Nettoyez les éléments avec une
éponge humide, puis séchez avec un
torchon.

Apreés utilisation

ARisque de brdlure !
Laissez refroidir la plaque
chauffe-plat avant de la nettoyer.

Les produits nettoyants non
appropriés peuvent rayer ou abimer
la surface.

La plague chauffe-plat, le dessous de
plat et les poignées de transport ne
doivent pas étre lavés au lave-vaisselle
ni dans le four en mode pyrolyse.
N'utilisez pas

— de détergents a base de soude,
d'ammoniaque, d'acide ou de
chlorure,

— de produit anticalcaire,

— de produits abrasifs tels que pou-
dres et laits a récurer,

— de détergents contenant des sol-
vants,

— de produits pour inox,
— de détergents pour lave-vaisselle,

— de laine d'acier, d'éponge en laine
d'acier, ou de spirale inox,

— de brosses dures ou d'éponges avec

tampon abrasif,

— de grattoirs métalliques acéreés,
— de nettoyant pour four.

Nettoyez les piéces aprés chaque
utilisation, afin que les salissures ne
séchent pas ou ne brllent pas. Si vous
laissez des salissures s'incruster ou
gue vous ne nettoyez pas la plaque
chauffe-plat régulierement, le nettoyage
sera d'autant plus fastidieux. Les
aliments colorés peuvent colorer la
plague.

Salissures normales

m Utilisez une éponge douce et du
liquide vaisselle avec de I'eau
chaude, ou un chiffon en microfibre
humide propre.

m Enlevez bien les restes de produit
nettoyant.

B Séchez ensuite avec un chiffon doux.

Salissures incrustées

m Enlevez les salissures incrustées
avec le coté grattoir d'une éponge a
récurer.
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Warming tray The warming tray can be used in
55 cm and 60 cm wide Miele ovens

D@\ from the following ranges:
i @ H 23xx / H 24xx [ H 26xX,
— H47xx [/ H 48xx,
%Q — H 5xxx,

— H 6xxx.
The warming tray helps to keep your It can also be heated up in
food warm on the table. DGC 5xxx XL / DGC 66xx / DGC 68xx
Simply heat it up in the oven or steam steam combination ovens.
combination oven and remove it safely  The warming tray is not suitable for use
with the two handles supplied. in Miele microwave combi ovens or in

appliances more than 60 cm wide.
The base and the handles are not

heat resistant and must not be
warmed with the warming tray.
Put only the warming tray into the
oven.

56



Putting the warming tray into
the oven

m Remove the warming tray @ from its
base (@ and take out the handles ®.

m Open the oven door.

m Push both handles into the recesses
in the middle of the warming tray

m and slide them outwards as far as
they will go in the recesses.

m Holding the warming tray only by the
two handles supplied, place it in the
oven on one of the lower shelf levels.

If you are placing the warming tray
onto FlexiClip runners, make sure
that the notches on the underside of
the warming tray sit securely on the
retainers on the FlexiClip runners.

m Remove the handles from the
warming tray.

m Close the oven door and heat
the warming tray on Fan plus
at 180-200 °C for approx.

20-30 minutes.

Please observe closely the times
and temperatures given.
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Removing the warming tray m Open the oven door.

from the oven

ADanger of burning.

The warming tray stores heat and is
therefore very hot when it is
removed from the oven.

Remove the warming tray from the
oven only by the two handles
supplied.

ADanger of burning.

Children's skin is far more sensitive
to high temperatures than that of
adults. Keep children away from the
warming tray when it is heated up.

ADanger of burning.

The base also becomes hot when
the warming tray has been placed
on it for some time.

If possible, position the base in the
place where you wish to keep the
food warm, e.g. on the table, before
putting the warming tray onto the
base.
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m Push the handles into the recesses

on the warming tray.

m Remove the warming tray from the

oven only by the two handles
supplied.

The handles are designed to take
only the weight of the warming tray.
Do not carry pans, dishes or similar
items on the warming tray. The
handles could break and the dishes
could fall.

m Place the warming tray onto the

base.

Do not place tea lights on the base
underneath the warming tray as
these will damage the surface of the
warming tray.
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Cleaning and care

Before using for the first time
m Clean the components with a damp
cloth, and then dry them.

After use

ADanger of burning.
Allow the warming tray to cool down
before cleaning it.

Unsuitable cleaning agents can
scratch or damage the surfaces.

Do not clean the warming tray, base or
handles in the dishwasher or with a
pyrolitic process.

Do not use:

— cleaning agents containing soda,
ammonia, acids or chlorides,

— cleaning agents containing
descaling agents,

— abrasive cleaning agents, e.g.
powder cleaners and cream
cleaners,

— solvent-based cleaning agents,
— stainless steel cleaning agents,
— dishwasher cleaners,

— wire wool, metal scourers or stainless
steel spiral pads,

— hard, abrasive sponges and
brushes, e.g. pot scourers,

— sharp metal scrapers,

— oven sprays.

Clean the components after every use
to prevent soiling from becoming dried
or burnt on. Strongly coloured foods
can cause discolouration.

Normal soiling

m Use warm water with a little washing
up liquid and a soft sponge, or a
clean, damp microfibre cloth.

m Remove any cleaning agent residues
thoroughly.

m Wipe the surfaces dry using a soft
cloth.
Heavy soiling

m Remove stubborn soiling with the
rough side of a non-abrasive
scouring pad.
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MAdka diatnpnong 6sppokpa-

oiag

iy
4\

Me Tnv mAdka dlatnpnong Bepuokpa-
olag propeite va dlatnpnoeTe Td
daynTd oag Ceota areubeiag mavw
oTO Tparedl.

Ta CeoTtaiveTe amAd oTtov GoUupvo 1
otov ¢poUpvo atpolu Combi kat Ta
Bydlete pe aopalela e TIg dUOo
OUVODBEUTIKEG AaBEC.

H Bdon Kat ot AaBEg dev euTpETE-
Tal va (eotabouv padl ge Vv mAa-
Ka dlatnpnong Beppokpaaciag,
adoU autd dev eival apkeTd avBe-
KTIKA OTIG UPNAEG BEPUOKPATIEG.
BAleTe pOVO TNV AGKA dLATHPN-
ong Bepuokpaociac yeoa otov BA-
AQO TOU GoUPVOU.
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H mAdka dlatpnong Bepuokpaciac
priopel va toroBetnBel oTIc Kouliveg
Kal Toug poupvoug Miele pe TIAATOG
55 eK. Kal 60 K. TIOU AVIKOUV OTIC
TIAPAKATW OELPEQ:

— H 23xx [/ H 24xx | H 26xx,
H 47xx [ H 48xx,

— H 5xxx,

— H 6xxx.

I'Iapopom UTopEITE VA TNV XPENOLUO-
ToINOoETE Yid va BeppdveTe daynTo
otoug poupvoug Combi DGC 5xxx XL
/ DGC 66xx / DGC 68xx.

H mAdka dlathpnong Bspuokpaciag
dev evdelkvuTal yla Xprnon os poup-
VOUG PIKpOKUPATWY Kompakt kal og
OUOKEUEG PE TIAATOG PEYAAUTEPO
armo 60 ex.



TomoB£Tnon Tng mMAAKag
diarnpnong 6sppokpaaciag

[ = 1"

=

(3)

\

B Adalpeite TNV MAAKA dlATPENONG
Beppokpaoiag @ arod ) Baon g
@ kat Bydalete TIc AaBeg 3.

m AvolyeTe TNV MopTa Tou $poUpvou.

m ToroBeTeite TIg dU0 AaBEC OTIQ
UTIODOXEG TIOU BploKovTal 0N
LEON TNG TTAGKAG.

B STIPWYXVETE TIG AABEG OTIG UTIOdO-
XEQ EVTEAWC TIPOG TA EEW.

ToroBeTeite TNV MAAKA dLATHEN-
oNng BepUOKPACIAGg HOVO HE TIG dUO
OUVOBEUTIKES AAPBEG Og Eva aro Ta
KATWTEPA eTIMEdA OTHPLENC.

Av ToroBsTNoeTE TNV MAAKA dLATY)-
pPNoNG BepuoKPATIAC OTIC CUPOE-
veg payeg FlexiClip, mpoogxeTe,
WOTE Ol UTTIODOXEG TIOU BplokovTal
OTNV KATW TASUPA TNC TIAAKACG
dlatpenong Beppokpaciag va eivalt
TOMOOETNUEVEG OTA OTNPLypATa
TWV oupopevwy paywy FlexiClip.

B Adalpeite TIg AaBeg amod TNy MAAKA

dlatnpnong Beppokpaaciag.

m KAelveTe TNV MOPTA Kal BeppaiveTe

NV MAGKa dlatneEnong Beppokpa-
olag pe Tov TPOTIO AEITOUPYIAG
@eppog agpag plus OTOUG
180-200 °C yia mepirou 20-30 AeTTa.

Tnpeite OMWodNMOTE TOUG

XPOVOUG Kal TIG BEPPOKPATIEQ
Tou divovTal.
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Ad¢aipeson Tng mAakag diaTn- m AvolyeTe TNV TOPTA TOU GpoUPVouU.
pnonc 6sppokpaociac

AK[VéUVOQ eykavpatog!

H mAaka dlatrpnong epuokpa-
omq anoenKsuet espuomm Kat yt
auTo elval oAU KauTn, 0Tav v
BydleTe amod Tov poupvo.
Adalpeite TNV MAAKA dlATHENONG

espUOquomq arno Tov poUupvo m TornoBeTteite TI¢ AaBEQ OTIG UTtodo-
MOVO pe TIG OUO OUVODEUTIKEG XEQ TNG MAAKAG dlatnpnong Beppo-
AaBEQ. Kpaoiag.

m ByddeTe TV NAGKA dlATHENONG
eepUOKpQOLGQ ano Tov $poUpvo
HOVO pE TIC dUO OUVODEUTIKES
AaBEG.

AK[véuvoq eykavpartog!

H raudikn erudeppida sival o
sualoBN OTIC UPNAES BepUOKpPa-
OLEG QIO EKELVT TWV svn)'\cho\'/. Ot Aa3eg eival KATAOKEUAOUEVEG
Kpatate Ta naiold pakpla aro my EOIKA YIa TO BAPOG TNG TIAAKAG
KauTn TAGKa dlatnpnong Bepuo- BLaTAPNONC BEPLOKPAGIAC. MV
KpAoLAG. peTadEPETE OKEUT, OOUTIEPEG
K.ATL TGV OTNV TIAAKA dlatnpn-
ong esppor(pqomq Ot AaBeg
UTIOPEL VA OTIAO0UV KAl Ol OOUTILE-
PEQ VA TIECOUV.

AK[véuvoq eykauvpartog!
H Baon ™mg TTIAGKAGQ eepualveml
emor]q OTAV 1 KAUTY) TIAGKA Ola-

T”P”‘mq Qsppomaomg Toriode- m TornoBeTeite TNV MAGKA dlATNEN-
TELTAL EMAVW TNG YA KATOLO oG BEpUOKPACIAC MV ot Baon
XPOVIKO dlAoTnual. ™o

ToroBeteite T BAON KATA TO dU- '

VaTOV MPLY TNV TOMoBETNoN TG Ta KepLd peow KATAOTPEPOUV TNV
n)\qmq EMAVW TNG OTN Beon oV £MOTPWON TS MAAKAC dLATHEN-
oroia BeAeTe va dlatnpnBei (eoto one Bepuokpasiac.

TO GaynTo, T X. ENAVW OTO TPATIE- Mnv TomoBeTeiTe KEPIA PEOW

G navw oTn Baon KATw arod TNV

MAGKa dlatrnpnong Bspuokpaciac.
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KaBapiopog Kai mepimoinon

Mpiv amo Tnv apXIKn XpRon

m Kabapilete Ta pepn Pe Eva VT
Tavi Kal T OTEYVWVETE.

MeTa Tn Xpnon

AK[véuvoq eykavpartog!
AdnveTte TNV MAAKA 6Lqm pnong
BepuoKpaoiag va KpUWoEL, TIPLV
TNV KabapioeTe.

AKATAAANAQ KABAPLOTIKA peECa
Propel va xapda&ouv 1) va KaTa-
oTpEYPoUuV TIG eTIdAVELEG.

Mnv kaBapileTe TNV TTAGKA dLATHEN-
ong Bepuokpaociag, ™ qun ™mg Kal
TIC AABEC OTO TIAUVTAPLO TUATWY N UE
TIUPOAUON.

Katd tov Kabaplopod arodpelyete

— KABAPLOTIKA TIOU TIEPLEXOUV 00dA,
aupwvia, o&Ea i xAwplLo,

— UAIKO adaipeonc aAdTwy,

— duvaTd KABApPLOTIKA, TT. X. OF
Hopdn oKOVNG, TTaxUpPeuoTOoU

UypoU 1 KaBAPLOTIKA TIOU TIEPLE-
XOUV KOKKOUG,

— KaBAPLOTIKA TIOU TIEPLEXOUV
JIOAUTEG,

— KABAPLOTIKA AVOEEIDWTWY
ETUPAVELWY,

— AMOPPUTIAVTIKA TIAUVTNPIWV
TUATWY,

— OUpPUATLVA 0GOUYYAPAKLa 1) oUpUQ,

— OKANpPd opouyyapla Kat BoUpToEg,
L. X. QUTA VIO KATOAPOAEC,

— KOPTEPEG PETAAANIKES EUOTPEG,
— KaBapPLOTIKA Yia poUpvouc.

KQGQpLCeTe OAQ TA PEPN WETA ATTO
KABe Xpnon, £ToL WOTE N Bpwpta va
unv Eepabel kal kaei kat ETol
KOAANNOEL. Bpwuld TIOU TIAPAPEVEL YIa
HEYOAUTEPO XPOVIKO dlAoTNHA N
TIOAAQTTAR XP1oN XwpIg Kabaptopo
evdlaueoa Ba oényhoouv oTO va
EodeeTE TIEPIOCOTEPO Xpovo yua
Tov Kaeaplouo Tpodlua ye EVIOVO
XPWUA PTIOPEL va 0dNynoouy og
ATTIOXPWHATIOHOUG,.

Kavovikn Bpwpia

B [cVIKQ xpnomonowhe KSOTC') VEPO,
uypo MAUONG TUATWY OTO XSpl Kall
eva KQGQpO ocpouyyqpl N £va Ka-
Bapo, vwo Tavi ano pikpoiva.

B AQAIPEITE eVTEAWS TA UTIOAEippATA
arno Ta KaBAPLOTIKA.

B 3TN OUVEXELD OTEYVWVETE TIG ETIL-
GAVELEC PE VA HAAAKO TIAVI.

ZkAnpn Bpwpia

m Adalpeite ™ okKANPN Bpwutd
XPNOUOTIOLWVTAG ETUMAEOV TN
OKANPN MAeUPd arod £va opouy-
YOPAKL yla oKeUn.
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Plo¢a za oGuvanje temperature
pripremljene hrane

M\
A\

Sa ploGom za oCuvanje temperature
pripremljena jela ostaju topla i na stolu.

PloCu jednostavno zagrijete u pecnici li
kombiniranoj parnoj pecnici i izvadite ju
bez opasnosti od opeklina pomodcu
prilozenih drzaca.

Podlozak i drzaci ne zagrijavaju se
zajedno sa plocom za oCuvanje
temperature pripremljene hrane, jer
nisu toliko otporni na visoke
temperature.

U pecnicu stavljate samo plocu.
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PloCa za odrzavanje temperature
pripremljene hrane moze se koristiti sa
sliede¢im Miele pe¢nicama Sirine 55 cm i
60 cm:

— H23xx/ H 24xx / H 26xx,
— H47xx/H 48xx,

— H 5xxx,

— H 6xxx.

PloCu mozete zagrijati i u kombiniranoj
parnoj pecnici DGC 5xxx XL / DGC 66xx
/ DGC 68xx.

PloCa za odrzavanje topline pripremljene
hrane nije prikladna za uporabu u
kompaktnim mikrovalnim pecnicama ni u
uredajima Cija je Sirina ve¢ od 60 cm.



Umetanje ploce za odrzavanje
topline pripremljene hrane

m Plodu za odrzavanje topline (O maknite
s podlogka (@ i izvadite drzace (3.

m Otvorite vrata pecnice.

m Oba drzaCa gurnite u otvore u sredini
ploce.

m Drzace gurnite u stranu do kraja.

m Plo¢u za odrzavanje topline gurnite
pomocu drzaga u donju razinu.

Ako plocu stavljate na FlexiClip nosace
u pecnici pazite da otvori na donjoj
strani ploCe za odrzavanje topline
sjedaju na drzace FlexiClip.

m Uklonite drzace kojima ste umetnuli
ploCu u pecénicu.

m Zatvorite vrata pecnice i zagrijte ploCu
nadinom rada Vrudi zrak plus na
180-200 °C oko 20-30 minuta.

Pridrzavajte se navedenih vremena i
temperature.
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Vadenje ploce za odrzavanje m Otvorite vrata pecnice.
topline pripremljenih jela

AOpasnost od opeklina!

PloCa za odrzavanje topline Cuva
toplinu i stoga je jako vru¢a kada ju
vadite iz pecnice.

PloCu vadite iz pe¢nice samo
pomocu isporucenih drzaca.

m Drzade stavite na plocu za odrzavanje
topline.

AOpasnost od opeklinal
Djecja koza je osjetljivija na visoke
temperature nego koza odraslih.
Djeca se ne smiju priblizavati ploCi za
odrzavanje topline pripremliene firane. Drzadi su prilagodeni ravnotezi ploce.
Na ploCi ne prenosite lonce, posude ili
slicno. DrzaCi mogu puknuti, a posude
pasti.

m PloCu za odrzavanije topline vadite iz
pecnice samo pomocu prilozenih
drzaca.

AOpasnost od opeklinal
Podlozak se takoder zagrijava kad je

na njega neko vrileme polozena ploca m Plo¢u za odrzavanije topline poloZzite na

za odrzavanije topline. podlozak

Prije postavljanja plo¢e podlozak po '

mogucnosti postavite na mjesto gdje Svjecice unidtavaju povrinu plode za

zelite odrzavati toplinu hrane, odrzavanie topline.

primjerice na stol. Ne stavljajte svjecice na podlozak,
ispod ploce.
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Ciséenje i odrzavanje
Prije prve uporabe

m Dijelove obriSite vlaznom krpom i zatim
ih osusite.

Nakon uporabe

AOpasnost od opeklinal

Prije ¢is¢enja priCekajte da se ploca
za odrzavanje topline pripremljene
hrane ohladi.

Neprikladna sredstva za &iS¢enje
mogu oStetiti povrsinu.

Plo¢u za odrzavanje topline, podlozZak i

drzaCe nemoijte prati u perilici posuda ili

pomocu pirolize.

Kod ¢&iSc¢enja izbjegavajte

— sredstva za CiS¢enje koja sadrze sodu,
amonijak, kiseline ili klor,

— sredstva za uklanjanje kamenca,

— abrazivna sredstva za ¢iSc¢enje, npr.
prasak za ribanje, mlijeko za ribanje,
kamen za CiS¢enje,

— sredstva za CiS¢enje koja sadrze
otapala

— sredstva za CiS¢enje plemenitog Celika,

— sredstva za CiS¢enje perilica za
posude,

— Celi¢nu vunu, ziCane spuzvice, spirale
od plemenitog Celika,

— abrazivne tvrde spuzvice za ribanje i
Cetke, npr. spuzvice za CiS¢enje
lonaca,

— oStre metalne strugalice,
— sredstvo za CiS¢enje pecnice.

Dijelove ocistite nakon svakog koristenja
kako se zaprljanja ne bi osusila ili
zapekla. Ako duze vrileme ne ocistite
zaprljianja ili plo¢u koristite viSe puta tako
da ju ne Cistite izmedu koriStenja, za
CiScenje Cete uloziti puno veci napor.
Namirnice intenzivnih boja mogu ostauviti
tragove.

Normalna zaprljanja

m Nacelno koristite toplu vodu, sredstvo
za ruéno pranje posuda i Cistu
spuzvastu krpu ili €istu, viaznu krpu od
mikrovlakana.

m Temeljito uklonite ostatke sredstva za
Ciscenje.

m Sve povrsine na kraju osusite mekom
krpom.

Tvrdokorna zaprljanja

m Tvrdokorna zaprljanja ocistite grubom
stranom spuzvice za pranje posuda.
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Melegentarto lap A melegentarto lap a kdvetkezé sorozatu
55 cm és 60 cm széles Miele tlizhelyeken

[@\ és stitékben hasznalhat:
Go @ H 23xx / H 24xx / H 26xXx,
— H47xx/H 48xx,
% Q — H5xxx,

— H 6xxx.
A melegentart6 lappal ételeit kdzvetlendl Eppulgy felmelegitheti azt a
az asztalon tarthatja melegen. DGC 5xxx XL / DGC 66xx / DGC 68xx
Egyszertien felmelegiti a siitében vagy a ~ kombinalt gézparolokban.
kombinalt gézparoloban és A mikrohullamt kompakt stitében,
biztonsagosan kiveszi a két tartozékként  \g1amint a 60 cm-nél szélesebb
szdllitott tartéfogantyinal fogva. készulékekben valo hasznalathoz a

e ; ; melegentarto lap nem alkalmas.
Az alatétet és a tartofogantyukat nem

szabad a melegentarto lappal egyUtt
felmelegiteni, mivel azok nem
megfeleléen héalldak.

A siitétérbe csak a melegentartd
lapot tolja be.
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Tolja be a melegentarto6 lapot

L= 1

(3)

\

m Vegye le az @ melegentartd lapot a @
alatétrol és vegye kia @
tartéfogantyukat.

m Nyissa ki a sttd ajtajat.

m Tolja be a két tartéfogantyut a
melegentartd lap kdzepén lévd
kivagasokba.

m Tolja a tartéfogantyukat a
kivagasokban egészen kifelé.

m A melegentarté lapot csak a két

tartozékként szallitott tartdéfogantydnal
fogva tolja be az egyik alsé behelyezési
szintre.

Ha a melegentart6 lapot a
FlexiClip-teljesen kihlizhato sinre tolja
be, Ugyelien arra, hogy a melegentarté
lap als® oldalan lévé kivagasok a
FlexiClip-teljesen kihtzhato sinek
tartoin felfektdjenek.

m Tavolitsa el a tartéfogantyukat a
melegentartd laprol.

m Csukja be az ajtét és melegitse fel a
melegentart lapot a forrd levegd plusz
Uzemmaodban 180-200 °C-on kb.
20-30 percig.

Feltétlendl tartsa be a megadott
id6ket és hémérsékleteket.
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Vegye ki a melegentarto6 lapot

/\ Egési sérilésveszély!

A melegentart6 lap eltarolja a hét és
ezért nagyon forrd, amikor kiveszi a
sUtétérbdl.

A melegentarto lapot csak a két
tartozékként szallitott tartéfogantydnél
fogva vegye ki a sutétérbdl.

/\ Egési sértilés veszély!

A gyermekek bdre érzékenyebben
reagal a magas hémeérsékletekre, mint
a felnétteké. Tartsa tavol a
gyermekeket a forré6 melegentartd
laptdl.

/\ Egési sérillés veszély!

Az alatét eppugy felmelegszik, amikor
a forrd melegentarto lap egy ideig rajta
van.

Lehetbség szerint éllitsa az alatétet a
melegentarto lap rahelyezése el6tt
arra a helyre, ahol az ételt melegen
szeretné tartani, p |. az étkezé
asztalra.
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m Nyissa ki a sUt6 ajtajat.

m Tolja a tartéfogantyukat a melegentartd

lap kivagasaiba.

m A melegentartd lapot csak a két

tartozékként szallitott tartdéfogantydnal
fogva vegye ki a sutétérbdl.

A tartéfogantyukat csak a
melegentartd lap sulyahoz tervezték.
Ne szdllitson a melegentartd lapon
fazekakat, talakat, vagy hasonldkat. A
tartéfogantyuk eltérhetnek, a talak
leeshetnek.

m Tegye a melegentart6 lapot az alatétre.

A gyertyak tonkreteszik a
melegentartd lap bevonatat.

Ne éllitson gyertyakat az alatétre, a
melegentarto lap ala.
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Tisztitas és apolas

Az els6 hasznalat el6tt

m Tisztitsa meg a tartozékokat nedves
ronggyal és torélie azokat szarazra.

Hasznalat utan

/\ Egési sérillés veszély!
Tisztitas el6tt hagyja lehdini a
melegentarto lapot.

Alkalmatlan tisztitoszerek
megkarcolhatjak vagy karosithatjak a
fellUleteket.

A melegentarto lapot, az alatétet és a
tartéfogantylkat ne tisztitsa
mosogatégeépben vagy pirolitikusan.
Tisztitaskor kerUlje a

— szbda-, ammonia-, sav- vagy
kléridtartalmu tisztitoszereket(,

— vizk6oldo tisztitoszereket,

— dorzsdlé tisztitdszereket, pl.
suroléport, folyékony suroldszert,
tisztitokdveket,

— oldoszertartalmu tisztitoszereket,
— nemesacél-tisztitoszereket,

— acélgyapotot, huzallabdacsokat és
nemesaceél spiralokat,

— mosogatogép tisztitokat,

— dorzsdlé kemény szivacsokat és
keféket, pl. edénysurold szivacsot,

— sUtétisztitd spréket,

— éles fémkaparot.

Tisztitsa meg a tartozékokat minden
hasznalat utan, hogy a szennyez&dések
ne tudjanak beszaradni vagy raégni.
Hosszabban hatd szennyezddések vagy
kozbensd tisztitas nélkili tobbszdri
hasznalat megndvekedett tisztitasi
raforditashoz vezethet. Intenziv
szinanyagu élelmiszerek
elszinez8désekhez vezethetnek.

Normal szennyezédések

m Altaldban meleg vizet, kézi
mosogatoszert és egy tiszta
térlékenddt vagy egy tiszta, nedves
mikroszalas kendét hasznaljon.

m A tisztitészerek maradvanyait alaposan
tavolitsa el.

B Azutan szaritsa meg a fellleteket egy
puha kenddvel.
Makacs szennyez6édések

m A makacs szennyez6déseket
kiegészit6leg egy mosogatédszivacs
kemény oldalaval tavolitsa el.
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Piastra scaldavivande

I—=—m
4\

La piastra scaldavivande consente di
tenere in caldo le portate direttamente
in tavola.

Si pud scaldare comodamente la
piastra nel forno o nel forno a vapore
combinato e prelevarla in modo sicuro
grazie alle maniglie isolanti in
dotazione.

Non riscaldare mai la base e le ma-
niglie isolanti assieme alla piastra, in
quanto non sono termoresistenti.
Inserire solo la piastra scaldavivan-
de nel vano cottura.

72

La piastra scaldavivande puo essere
introdotta nelle cucine elettriche e nei
forni da 55 e 60 cm della serie:

— H23xx /[ H 24xx [ H 26xx,
— H47xx [ H 48xx,

— H 5xxx,

— H Bxxx.

E possibile riscaldare la piastra anche
nei forni a vapore combinati
DGC 5xxx XL / DGC 66xx /| DGC 68xx.

Non & consentito utilizzarla nei forni
compatti a microonde e negli appa-
recchi con una larghezza superiore ai
60 cm.
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Introdurre la piastra
scaldavivande
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m Rimuovere la piastra scaldavivande
(» dalla base isolante (@) e prelevare
le maniglie (®.

m Aprire lo sportello del forno.

Inserire la piastra scaldavivande in
uno dei livelli inferiori servendosi
unicamente delle maniglie isolanti in
dotazione.

Se si inserisce la piastra scaldavivan-
de sulle guide estraibili FlexiClip, fare
attenzione che gli incavi posti sulla
parte inferiore della piastra siano
posizionati sui ganci delle guide
estraibili FlexiClip.

m Infilare entrambe le maniglie isolanti
negli incavi al centro della piastra
scaldavivande.

m Far scorrere le maniglie negli incavi
verso l'esterno.

m Rimuovere le maniglie isolanti dalla

piastra scaldavivande.

m Chiudere lo sportello del forno e

riscaldare la piastra scaldavivande
con la modalita Thermovent plus
a 180-200°C per ca. 20-30 minuti.

Attenersi assolutamente ai tempi e
alle temperature indicati.
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Estrarre la piastra m Aprire lo sportello del forno.
scaldavivande

APericolo di ustione!

La piastra scaldavivande accumula
calore e diventa molto calda,
quando la si preleva dal vano

cottura.

Estrarre la piastra scaldavivande

dal vano cottura servendosi m Introdurre le maniglie isolanti negli
esclusivamente delle maniglie incavi della piastra scaldavivande.

isolanti in dotazione. m Estrarre la piastra scaldavivande dal

vano cottura servendosi esclusiva-

f Pericolo di ustione! mente delle maniglie isolanti in

La pelle dei bambini € molto piu dotazione.

delicgta rispetto a‘quella degli Le maniglie isolanti sono state
adulti Tgnere la piastra . progettate per sostenere solo il peso
scaldaqunde cqld_a fuori dalla della piastra scaldavivande. Non
portata dei bambini. trasportare pentole, terrine o simili

sulla piastra scaldavivande. Le
maniglie potrebbero rompersi e le

: AN ‘
A\Pericolo di ustione! terrine potrebbero cadere a terra.

Anche la base isolante si riscalda

quandq Ig piastra scaldavivande m Appoggiare la piastra scaldavivande
calda vi rimane sopra per un certo sulla base isolante

tempo.

Disporre la base isolante in tavola, Le candeline scaldavivande

dove si vuole tenere in caldo le rovinano il rivestimento della piastra
pietanze prima di appoggiarvi la scaldavivande

piastra scaldavivande calda. Non riporre delle candeline scalda-

vivande sulla base sotto la piastra.
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Pulizia e manutenzione

Prima dell'uso

m Pulire la piastra scaldavivande, la
base e le maniglie isolanti con un
panno umido e asciugarle.

Dopo l'uso

APericolo di ustione!
Lasciar raffreddare la piastra
scaldavivande, prima di pulirla.

Prodotti di pulizia non adatti
possono graffiarne o danneggiarne
le superfici.

Non pulire la piastra scaldavivande,

la base e le maniglie isolanti in lavasto-
viglie o con la pirolisi.

Evitare i seguenti prodotti:

— detergenti contenenti soda,
ammoniaca, acidi o cloruro,

— prodotti anticalcare,

— detergenti abrasivi, ad es. polvere o
latte abrasivi, pietre di pulizia
(cleaning stone),

— solventi,
— detergenti per acciaio inox,
— detersivi per lavastoviglie,

— lana d'acciaio, pagliette in metallo e
in acciaio inossidabile,

— spugne dure abrasive o spazzole,
ad es. pagliette o spugne per i piatti,

— raschietti taglienti in metallo,

— spray per forno.

Dopo ogni uso effettuare la pulizia,
affinché lo sporco non si incrosti o si
bruci. Sporco incrostato o un utilizzo
ripetuto senza effettuare una pulizia
rendono la pulizia poi piu difficoltosa.
Alcuni coloranti naturali presenti negli
alimenti possono causare delle
decolorazioni.

Sporco normale

m Utilizzare acqua calda, detersivo per
i piatti e una spugna pulita o un
panno in microfibra pulito e umido.

m Rimuovere accuratamente i residui di
detersivo.

m Asciugare infine tutte le superfici con
un panno morbido.
Sporco ostinato

m Rimuovere o sporco piu ostinato con
il lato abrasivo della spugna per i
piatti.
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Silumos palaikymo ploksté
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Naudojant Silumos palaikymo plokste,

JUsy patiekalai ant stalo visada liks Silti.

Pakaitinkite jg orkaitéje arba
kombinuotajame gariniame tro8kintuve
ir saugiai iSimkite abiem pristatytomis
rankenomis.

Padeéklo ir rankeny negalima kaitinti
kartu su Silumos palaikymo plokste,
nes jie néra pakankamai atsparus
aukstai temperatUrai.

| kamerg jstumkite tik Silumos
palaikymo plokste.
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Silumos palaikymo plokste galima
naudoti nurodyty serijy 55 cm ir 60 cm
plocCio ,Miele“ viryklése ir orkaitése:

H 23xx / H 24xx [ H 26xX,
— H47xx [ H 48xx,

— H 5xxx,

— H Bxxx.

Jg taip pat galite pasildyti ir
kombinuotuosiuose gariniuose
troskintuvuose DGC 5xxx XL /
DGC 66xx / DGC 68xx.

Silumos palaikymo plokstés negalima
naudoti mikrobangy kompaktingje
orkaiteje ir platesniuose nei 60 cm
prietaisuose.
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Silumos palaikymo plokstés
jstumimas
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m Silumos palaikymo plokste (D
nuimkite nuo padéklo @ ir igimkite
rankenas (3.

m Atidarykite orkaités dureles.

m Jstumkite abi rankenas j Silumos
palaikymo plokstés centre esancias
angas.

m | angas jstatytas rankenas pastumkite
jiSore.

m Tuomet laikydami Silumos palaikymo
plokste uz abiejy rankeny jstumkite j
vieng i$ apatiniy lygiy.

Jei Silumos palaikymo plokste
stumsite ant ,FlexiClip* iStraukiamuyjy
begeliy, stebekite, kad Silumos
palaikymo plokstés apacioje esancios
angos bity padétos ant ,FlexiClip®
iStraukiamuyjuy begeliy laikikliy.

m [|Simkite Silumos palaikymo plokstes
rankenas.

m Uzdarykite dureles ir Silumos
palaikymo plokste, nustate papildomg
kar$tgjj org (&] bei 180-200 °C,
kaitinkite mazdaug 20-30 minuciy.

77



LT -1t

Silumos palaikymo plokstés
iSémimas

APavojus nusideginti!

Silumos palaikymo ploksté iSsaugo
Siluma, todél iSimama i§ kameros ji
yra labai karsta.

Silumos palaikymo plokste i§
kameros iSimkite tik abiem
pristatytomis rankenomis.

APavojus nusidegintil

Vaiky oda j auk$tg temperattrg
reaguoja jautriau nei suaugusiyjy.
Neleiskite vaikams artintis prie
Silumos palaikymo plokstes.

APavojus nusideginti!

Silumos palaikymo plokste uzdejus
ant padéklo, po tam tikro laiko jis
taip pat jkaista.

Jei jmanoma, padékla j vieta, kurioje
noresite laikyti patiekalus Siltai,
pvz., ant valgomojo stalo, padékite
tik prie§ uzdéedami Silumos
palaikymo plokste.
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m Atidarykite orkaités dureles.

m Jstumkite rankenas j Silumos

palaikymo plokstés angas.

m Silumos palaikymo plokste i$

kameros iSimkite tik paéme uz abiejy
pristatyty rankeny.

Rankenos pritaikytos tik Silumos
palaikymo plokstés svoriui. Ant
Silumos palaikymo plokstés
neneskite puody, dubeny ar panasiy
daikty. Rankenos gali suluzti, ir
dubenys nukris.

m Silumos palaikymo plokste padékite

ant padéklo.

Arbatinés zvakés sugadina Silumos
palaikymo plokstés pavirsiy.

Po Silumos palaikymo plokstés
pagrindu nestatykite arbatiniy
Zvakiy.
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Valymas ir prieziura

Prie$ naudojant pirma kartg

m Dalis nusluostykite drégna Sluoste ir
nusausinkite.

Baigus naudoti

APavojus nusideginti!
Palaukite, kol Silumos palaikymo
plokste atvés, ir tik tada jg valykite.

Netinkamos valymo priemonés gal
subraizyti arba sugadinti pavirSiy.

Silumos palaikymo ploksteés, padéklo ir
rankeny neplaukite indy plovikliu arba
pirolizés rezimu.

Nenaudokite

— Sveitimo valikliy, pavyzdziui, Sveitimo
milteliy, skyscio, Sveitikliy,

— nertdijanciojo plieno pavir§iams
skirty valikliy,

— plieniniy Sveistuky, Sveitimo
kempinéliy ir neradijanciojo plieno
spiraliy,

— orkaitéms skirty purskikliy,

— braizanciy kiety kempiniy ir Sepeciuy,
pavyzdziui, puodams valyti skirty
kempiniy.

Panaudoje kiekvieng kartg nuvalykite
dalis, kad neSvarumai nepridziuty ir
neprikepty. Jei neSvarumy nenuvalysite
ilgai arba panaudoje, véliau nuvalyti
bus sunkiau. Dél rySkiy spalvy maisto
produkty gali pasikeisti spalva.

Jprasti neSvarumai

m Valykite Siltu vandeniu, plovikliu,
Svaria kempine arba Svaria, dregna
mikropluosto Sluoste.

m Kruop$ciai pasalinkite valymo
priemoniy likucius.

m Paskui pavirSius nusausinkite minksta
Sluoste.

Jsisenéje nesvarumai

| Jsisenéjusius neSvarumus galite
nuvalyti kietgja indams plauti skirtos
kempinés puse.
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Siltuma uzturesanas platne Siltuma uzturé$anas platni var izmantot
55 cm un 60 cm platas sadu "Miele"

D@\ sériju plitis un cepeskrasnis:
GoB @ H 23xx/H 24xx/H 26xX,
— H 47xx/H 48xx,
% Q - H5xxx,

— H Bxxx.
Uz siltuma uzturéSanas platnes édienus  piatn; var uzkarsét arf kombinétajas
var saglabat siltus tiesi uz galda. tvaicésanas iekartas DGC 5xxx XL /
Platne ir jauzkarsé cepeskrasni vai DGC 66xx / DGC 68xx.
kombinétaja tvaicéSanas iekarta un Siltuma uzturésanas platne nav
jaiznem, satverot aiz komplekta paredzéta lieto$anai kompaktaja
leklautajiem rokturiem. cepeskrasnt ar mikrovilnu funkciju un

R . iekartas, kuras ir platakas par 60 cm.
Ta ka paliktni un satverSanas rokturi

nav pietiekami karstumizturigi, tos
nedrikst karsét kopa ar siltuma
uzturéSanas platni.

Krasns kamera ievietojiet tikai
siltuma uzturéSanas platni.
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Siltuma uzturesanas platnes
iebidiSana

[ = _T°

=

(3)

\

m Nonemiet siltuma uzturéSanas platni
™ no paliktna @ un iznemiet
satver§anas rokturus (.

m Atveriet cepeskrasns durvis.

lebidiet siltuma uztureSanas platni
kada no zemakajiem ievietoSanas
limeniem, turot to aiz abiem

komplekta ieklautajiem satverS§anas
rokturiem.

Ja bidat siltuma uzturésanas platni pa
izvelkamajam slieditém FlexiClip,
raugieties, lai atveres platnes
apaksdala atrastos uz izvelkamo
sliedisu FlexiClip turetajiem.

m lebidiet abus satver§anas rokturus
atveres, kas atrodas siltuma
uzturésanas platnes vidusdala.

m Pabidiet abus atverés ievietotos
satverSanas rokturus virziena uz
aréjam malam.

m Nonemiet siltuma uzturéSanas

platnes rokturus.

m Aizveriet iekartas durvis un

uzkarséjiet siltuma uzturéSanas platni
karsta gaisa cirkulacijas rezima
180-200 °C temperatira aptuveni
20-30 minutes.
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Siltuma uzturesanas platnes
iznemsSana

APastév apdedzinasanas risks.
Siltuma uzturésanas platne saglaba
siltumu un péc iznemsanas no
krasns kameras ir |oti karsta.
|znemiet siltuma uzturéSanas platni,
turot to tikai aiz abiem komplekta
ieklautajiem satverSanas rokturiem.

APastév apdedzinasanas risks.
Bérnu ada reagé uz augstu
temperaturu jutigak neka pieauguso
ada. Nelaujiet bérniem tuvoties
uzkarsetai siltuma uzturéSanas
platnei.

APastév apdedzinasanas risks.
Ar paliktnis uzkarst, kad uz ta kadu
laiku ir atradusies karsta siltuma
uzturéSanas platne.

Novietojiet paliktni, ja iesp€jams,
pirms siltuma uzturéSanas platnes
nolik§anas vieta, kur vélaties
saglabat siltu edienu, pieméram, uz
eédamgalda.
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m Atveriet cepeSkrasns durvis.

m lebidiet rokturus siltuma uzturéSanas

platnes atveres.

B Iznemiet siltuma uzturéSanas platni,

turot to tikai aiz abiem komplekta
ieklautajiem satverSanas rokturiem.

Rokturi ir paredzeti siltuma
uzturéSanas platnes svara
noturéSanai. Neizmantojiet siltuma
uzturéSanas platni, lai parvietotu
katlus, blodas vai citus traukus.
SatverSanas rokturi var saldzt un
trauki nokrist.

m Novietojiet siltuma uzturéSanas platni

uz paliktna.

T€jas sveces var sabojat siltuma
uzturéSanas platnes virsmas
parklajumu.

Nelieciet téjas sveces uz palikina
zem siltuma uzturéSanas platnes.
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TiriSana un apkope

Pirms ekspluatacijas sakSanas

® Ar mitru draninu notiriet siltuma
uzturésanas platni un nosusiniet.

Péec lietoSanas

APastév apdedzinasanas risks.
Pirms siltuma uzturéSanas platnes
finsanas laujiet tai atdzist.

Nepiemeérots tirisanas lidzeklis var
saskrapét vai sabojat virsmu.

Nemazgajiet siltuma uzturésanas platni,
paliktni un satver§anas rokturus trauku
mazgajama masina vai izmantojot
pirolizes funkciju.

TinSanai nelietojiet

— abrazivus tirsanas lidzek|us,
pieméram, berzamos pulverus un
pastas, smirgeli;

— neruso$a térauda tinsanas lidzek|us;

— asus suklus, stieplu vikskus,
nerusosa térauda spirales;

— cepeskrasns tirisanas aerosolus;

— abrazivus cietus suk|us un sukas,
pieméram, katlu berzamos.

Nofiriet detalas pec katras lietoSanas,
lai netirumi nepiekalstu vai nepiedegtu.
Detalu ilgstoSa saskare ar netirumiem
vai vairakkartéja lietoSana, péc katras
reizes neveicot tirsanu, var padarit
finsanu darbietilpigaku. Intensivas
krasas partikas produkti var radit krasas
parmainas.

Parasti netirumi

m TinSanai parasti izmantojiet siltu
udeni, mazgasanai ar rokam
paredzétu trauku mazgasanas lidzekli
vai firu samitrinatu mikroSkiedras
draninu.

m Rupigi notiriet visas mazgasanas
lidzekla atliekas.

m Péc tam nosusiniet virsmas ar mikstu
draninu.
Piekaltusi netirumi

m Stipri piekaltusus netirumus
nonemiet, izmantojot trauku
mazgasanas sukla aso pusi.
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Warmhoudplaat
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Met de warmhoudplaat kunt u gerech-
ten gewoon op tafel warm houden.

U verhit de warmhoudplaat in de oven
of combi-stoomoven en haalt de plaat
met de twee bijgeleverde handgrepen
veilig uit het apparaat.

U mag het onderstel en de hand-
grepen niet verhitten, omdat deze
onderdelen niet bestand zijn tegen
de hoge oventemperaturen.

Schuif alleen de warmhoudplaat in
de oven.
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De warmhoudplaat is geschikt voor de
55 cm en 60 cm brede Miele-fornuizen
en -ovens uit de volgende series:

— H23xx /[ H 24xx [ H 26xx,
— H47xx [ H 48xx,

— H 5xxx,

— H Bxxx.

U kunt de plaat ook in de combi-
stoomovens DGC 5xxx XL / DGC 66xx /
DGC 68xx verhitten.

De warmhoudplaat is niet geschikt voor
gebruik in combimagnetrons en in
apparaten met een breedte van meer
dan 60 cm.



Warmhoudplaat inschuiven
=
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m Haal de warmhoudplaat @ van het
onderstel @ en verwijder de
handgrepen ®.

m Open de deur van de oven.

m Schuif de beide handgrepen in de
uitsparingen in het midden van de
warmhoudplaat (zie afbeelding).

m Schuif de handgrepen in de
uitsparingen helemaal naar buiten
(zie afbeelding).

m Schuif de warmhoudplaat in een van

de onderste niveaus.
Gebruik hiervoor altijd de twee
bijgeleverde handgrepen.

Als u de warmhoudplaat in combina-
tie met FlexiClip-geleiders gebruikt,
moeten de uitsparingen aan de
onderkant van de plaat in de houders
van de FlexiClip-geleiders vallen.

m Haal de handgrepen van de
warmhoudplaat.

m Sluit de deur en verhit de warmhoud-
plaat in 20-30 minuten met de
ovenfunctie "Hetelucht plus (&]" tot
180-200 °C.

Neem de aangegeven tijden en
temperaturen beslist in acht.
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Warmhoudplaat verwijderen

AVerbrandingsgevaar!

De warmhoudplaat houdt warmte
vast en is zeer heet als u deze uit de
ovenruimte haalt.

Haal de plaat uitsluitend met de
twee bijgeleverde handgrepen uit
de oven.

AVerbrandingsgevaar!

De huid van kinderen reageert
gevoeliger op hoge temperaturen
dan de huid van volwassenen. Houd
kinderen op een afstand van de hete
warmhoudplaat.

AVerbrandingsgevaar!

Het onderstel wordt ook warm als de
hete warmhoudplaat er enige tijd op
ligt.

Zet het onderstel daarom bij
voorkeur meteen op de plaats waar
u de warmhoudplaat wilt gebruiken
(bijvoorbeeld op de eettafel) en leg
dan pas de warmhoudplaat erop.
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m Open de deur van de oven.

m Schuif de handgrepen in de
uitsparingen van de warmhoudplaat
(zie afbeelding).

m Haal de warmhoudplaat uitsluitend
met de twee bijgeleverde
handgrepen uit de oven.

De handgrepen zijn ontworpen voor
het gewicht van de warmhoudplaat.
Transporteer dus geen pannen,
schalen en dergelijk op de plaat. De
handgrepen kunnen breken en de
voorwerpen omlaag vallen.

m L eg de warmhoudplaat op het
onderstel.

Waxinelichtjes beschadigen de
coating van de warmhoudplaat.

Zet geen waxinelichtjes op het
onderstel onder de warmhoudplaat.
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Reiniging en onderhoud

V6or het eerste gebruik

m Reinig de onderdelen met een
vochtige doek. Wrijf daarna alles
weer droog.

Na gebruik

AVerbrandingsgevaar!
Laat de warmhoudplaat afkoelen,
voordat u de plaat reinigt.

Ongeschikte reinigingsmiddelen
kunnen krassen veroorzaken en de
oppervlakken beschadigen.

Reinig de warmhoudplaat, het onder-
stel en de handgrepen niet in de
afwasautomaat of met de pyrolyse-
functie van de oven.

Vermijd bij de reiniging:

— soda-, ammoniak-, zuur- en chloride-
houdende reinigingsmiddelen.
— kalkoplossende reinigingsmiddelen.

— schurende reinigingsmiddelen, zoals
schuurpoeder, vloeibaar schuurmid-
del en reinigingssteen.

— oplosmiddelhoudende reinigings-
middelen.

— reinigingsmiddelen voor roestvrij
staal.

— reinigingsmiddelen voor afwas-
automaten.

— staalsponsjes, pannensponsjes en
spiraalsponsjes.

— schurende harde sponzen en
borstels, bijvoorbeeld pannen-
sponsijes.

— scherpe metalen schrapers.
— ovenreinigers.

Reinig de onderdelen na elk gebruik,
zodat verontreinigingen niet indrogen of
inbranden. Verontreinigingen kunnen
moeilijker worden verwijderd, als deze
langdurig inwerken of bij herhaaldelijk
gebruik zonder reiniging tussendoor.
Bepaalde voedingsmiddelen kunnen
verkleuringen veroorzaken.

Normale verontreinigingen

m Gebruik warm water, afwasmiddel en
een schoon sponsdoekje of een
schoon, vochtig microvezeldoekje.

m Verwijder zorgvuldig alle resten van
reinigingsmiddelen.

m Wrijf alles daarna met een zachte
doek droog.
Hardnekkige verontreinigingen

m Gebruik voor het verwijderen van
hardnekkige verontreinigingen
eventueel ook de harde kant van een
keukensponsije.
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Varmeplate
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Med varmeplaten kan du holde maten
varm mens den star pa bordet.

Varmeplaten kan varmes opp i en
stekeovn eller kombidampkoker og tas
ut med de vedlagte handtakene.

Stativet og handtakene ma ikke var-
mes opp sammen med varmeplaten.
De er ikke tilstrekkelig varmebestan-
dige.

Det er kun varmeplaten som skal
settes inn i ovnsrommet.
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Varmeplaten kan settes inn i 55 cm og
60 cm brede Miele stekeovner i
felgende serier:

H 23xx / H 24xx [ H 26xX,
— H47xx [ H 48xx,

— H 5xxx,

— H Bxxx.

Den kan ogsa varmes opp i kombi-
dampkokerne DGC 5xxx XL /
DGC 66xx / DGC 68xx.

Varmeplaten er ikke egnet for bruk i
kompaktstekeovner med mikrobglge
eller i ovner som er bredere enn 60 cm.



Innsetting av varmeplaten
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m Ta varmeplaten @ av stativet @ og ta
ut handtakene 3.

m Apne stekeovnsdaren.

m Skyv handtakene inn i utsparingene i
midten av varmeplaten.

m Skyv handtakene helt ut til siden av
utsparingene.

m Bruk kun de vedlagte handtakene til

a sette varmeplaten inn i en av de
nederste rillene i ovnen.

Hvis varmeplaten settes inn i
FlexiClip-skinnene, pass péa at
utsparingene pa undersiden av
varmeplaten sitter pa holderne til
FlexiClip-skinnene.

m Fjern handtakene fra varmeplaten.

m Lukk dgren og varm opp varmeplaten

med funksjonen Varmiuft pluss
180-200 °C i ca. 20-30 minutter.

De angitte temperaturene og tidene
méa overholdes.
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Uttaking av varmeplaten m Apne stekeovnsdaren.

/\ Fare for forbrenning!
Varmeplaten lagrer varme, og er
derfor sveert varm nér du tar den ut
av ovnen.

Bruk kun de vedlagte handtakene
nar du tar varmeplaten ut av ovnen.

m Skyv handtakene inn i utsparingene i
AFare for forbrenning! varmeplaten.
Barns hud reagerer mye mer

gmfintlig pa heye temperaturer enn
voksnes. Hold barn vekk fra den
varme platen.

m Bruk kun de vedlagte handtakene nar
du tar varmeplaten ut av ovnen.

Handtakene er kun beregnet for
vekten av varmeplaten. Ikke
AFare for forbrenning! trzoansporter gryter, Eat eller lignende
Stativet blir ogsé varmt, nar den pa varmeplaten. Handtakene kan
varme platen har ligget pa det en brekke, og fatene kan falle ned.
stund.

Sett helst stativet pé det stedet hvor
du vil holde maten varm, f.eks. pa
spisebordet, for du setter pa
varmeplaten.

m Legg varmeplaten pa stativet.

Telys gdelegger varmeplatens
belegg.

Ikke sett telys pa stativet under
varmeplaten.
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Rengjoring og stell

For forste gangs bruk

m Rengjgr delene med en fuktig klut og
tark dem.

Etter bruk

AFare for forbrenning!
La varmeplaten avkjales far
rengjering.

Uegnede rengjgringsmidler kan lage
riper eller skade overflatene.

Ikke rengjer varmeplaten, stativet og
handtakene i oppvaskmaskinen eller
med pyrolyse.

Falgende ma ikke brukes til rengjering
av varmeplaten:

— rengjgringsmidler som inneholder
soda, ammoniakk, syre eller klorid,

— kalklgsende rengjeringsmidler,

— skurende rengjeringsmidler, f.eks.
skurepulver, skuremelk, universal-
stein,

— lgsemiddelholdige rengjeringsmidler,
— rengjeringsmiddel for rustfritt stél,

— maskinoppvaskmidler,

— stalull, stalskrubber og stalspiraler,

— skrubbende harde svamper og
barster, f.eks. grytesvamper,

— skarpe metallskraper,

— stekeovnsrens.

Rengjar delene etter hver bruk, slik at
ikke smuss tarker inn eller brenner seg
fast. Hvis tilsmussinger far virke lenge
eller du bruker varmeplaten flere
ganger uten rengjgring mellom hver
gang, kan platen bli vanskelig &
rengjere. Matvarer med sterk farge kan
fare til misfarginger.

Normale tilsmussinger

m Bruk varmt vann, handoppvask-
middel og en ren svampklut eller en
ren, fuktig mikrofiberklut.

m Fjern rester av rengjagringsmidler
grundig.

m Tork deretter overflatene med en myk
klut.
Smuss som sitter godt fast

m Smuss som sitter godt fast kan du
fierne med den harde siden péa
oppvasksvampen.
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Ptyta podgrzewajaca

I—=—m
4\

Za pomocg ptyty podgrzewajgcej mozna
utrzymywac w cieple potrawy znajdujgce
sie juz na stole.

Nagrzewa sie jg po prostu w piekarniku
lub urzgdzeniu do gotowania na parze
kombi i wyjmuje za pomocg dwdch do-
starczonych wraz z ptytg uchwytéw.

Podstawka i uchwyty nie moga by¢
nagrzewane wraz z ptytg, poniewaz
nie sg one wystarczajgco odporne
temperaturowo.

Wsung¢ do komory piekarnika tylko

ptyte podgrzewajaca.
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Ptyta podgrzewajgca moze by¢ stosowa-
na w kuchniach i piekarnikach Miele o
szerokosciach 55 cm i 60 nastepujgcych
typoszeregow:

— H23xx/ H 24xx / H 26xx,
— H47xx/H 48xx,

— H 5xxx,

— H 6xxx.

Mozna jg réwniez nagrzewac w urzgdze-
niach do gotowania na parze kombi
DGC 5xxx XL / DGC 66xx / DGC 68xx.

Ptyta podgrzewajgca nie nadaje sie do
stosowania w kompaktowych piekarni-
kach z mikrofalg ani w urzadzeniach o

szerokosci wiekszej niz 60 cm.



Wsuwanie ptyty
podgrzewajacej
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m Zdjg¢ plyte podgrzewajgcg @ z pod-

stawki @ i wyjaé uchwyty ®.
m Otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

Wsung¢ ptyte podgrzewajgcg za po-
moca obu dostarczonych uchwytéw w
jeden z dolnych poziomdéw wsuwania.

Gdy plyte podgrzewajacg wsuwa sie
na szynach prowadzacych FlexiClip,
nalezy zwrdéci¢ uwage na to, zeby wy-
ciecia na spodzie ptyty podgrzewajgcej
byly osadzone na wypustkach szyn
FlexiClip.

m Wsung¢ oba uchwyty w wyciecia po-
Srodku ptyty podgrzewajace;.

m Przesuna¢ oba uchwyty w wycieciach
zupetnie na zewnatrz.

m Usung¢ uchwyty z ptyty podgrze-

wajgce.

m Zamkna¢ drzwiczki i nagrzewac ptyte

podgrzewajgcg w trybie Termonawiew
Plus przy 180-200 °C przez ok.
20-30 minut.

Bezwzglednie przestrzegac¢ podanych
czasow i temperatur.
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Wyjmowanie ptyty m Otworzy¢ drzwiczki piekarnika.
podgrzewajacej

ANiebezpieczer’\stwo odniesienia
oparzen!

Ptyta podgrzewajgca magazynuje
ciepto i dlatego jest bardzo goraca,
gdy wyjmuije sie ja z komory piekarni-
ka.

Wyjmowac ptyte podgrzewajaca z ko- m Wsung¢ oba uchwyty w wyciecia ptyty
mory piekarnika wytacznie za po- podgrzewajace;.

moca obu dostarczonych uchwytéw.

m Wyjmowac ptyte podgrzewajaca z ko-
mory piekarnika wytacznie za pomocg

ANiebezpieczehstwo odniesienia obu dostarczonych uchwytow.

oparzen!

Skora dzieci reaguje na wysokie tem-
peratury z duzo wigksza wrazliwoscig transportowac zadnych garnkow, mi-
niz skora doros’ryc.:h. Trzymac dzieci z sek itp. na plycie podgrzewajacej,.
daleka .Od goracej piyty podgrze- Uchwyty moga sie ztamac, naczynia
Wajacoe). mogag spasc.

Uchwyty sg przeznaczone wytacznie
dla ciezaru ptyty podgrzewajacej. Nie

m Postawi¢ d ' d-
ANiebezpieczehstwo odniesienia ostawic piyte podgrzewajacg na po

. stawce.
oparzen!
Podstawka rowniez sig nagrzewa, gdy Swieczki do podgrzewania niszcza
goraca p’ryta pod.grzltlawajaca spoczy- powloke plyty podgrzewajacej.
wa na niej przez jakis czas. Nie ustawia¢ zadnych $wieczek do
W miare mozliwosci podstawke nale- podgrzewania na podstawce piyty
zy ustawi¢ przed postawieniem na niej podgrzewajacej.

ptyty podgrzewajacej w miejscu, w
ktérym potrawy beda docelowo pod-
grzewane, np. na stole w jadalni.
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Czyszczenie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem

m Umyc¢ elementy wilgotng Sciereczka i je
wysuszyc.

Po uzyciu

ANiebezpieczehstwo odniesienia
oparzen!

Pozostawi¢ ptyte podgrzewajgcg do
ostygniecia, zanim zacznie si¢ jg czy-
Scic.

Nieodpowiednie srodki czyszczace
moga zarysowac lub uszkodzi¢ po-
wierzchnie.

Nie czysci¢ piyty podgrzewajacej, pod-
stawki ani uchwytdw w zmywarce do na-
czyn lub za pomoca pirolizy.

Przy czyszczeniu unikac

— Srodkdéw czyszczacych zawierajgcych
sode, amoniak, kwasy lub chlor,

— $rodkéw rozpuszczajacych osady wa-
pienne,

— $rodkéw szorujgeych, jak np. proszki i
mleczka do szorowania, pumeks,

— $rodkéw zawierajgcych rozpuszczalni-
ki,

— $rodkéw do czyszczenia stali szlachet-
ner

— $rodkéw do czyszczenia zmywarek do
naczyn,

— wefy stalowej, druciakdw i spirali sta-
lowych,

— szorujgcych twardych ggbek i szczo-
tek, jak np. gabki do mycia naczyn,

— ostrych skrobakdw metalowych,
— $rodkéw do czyszczenia piekarnikdw.

Wyczysci¢ elementy po kazdym uzyciu,
zeby zabrudzenia nie przyschty ani sie nie
przypality. Dtuzsze oddziatywanie
zabrudzen lub wielokrotne uzycie bez
czyszczenia w miedzyczasie moze
prowadzi¢ do zwiekszenia naktadow
pracy na czyszczenie. Produkty
spozywcze o intensywnym kolorze moga
doprowadzi¢ do przebarwien.

Normalne zabrudzenia

m Ogdlnie nalezy stosowac cieptg wode,
ptyn do mycia naczyn i czystg $cie-
reczke gabkowa lub czysta, wilgotng
Sciereczke mikrofazowa.

m Usung¢ dokfadnie pozostatosci $rod-
kow czyszczacych.

m Na koniec czyszczone powierzchnie
nalezy wysuszy¢ przy pomocy miekkiej
Sciereczki.

Uporczywe zabrudzenia

m Uporczywe zabrudzenia mozna
usuna¢ dodatkowo ostrg strong zmy-
waka do naczyn.
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Placa de manter quente
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Com a placa de manter quente, pode
manter os seus alimentos quentes na
mesa de refeicoes.

Basta aquece-la no forno ou no forno a
vapor Combi e retira-la do interior de
forma segura utilizando as duas pegas
fornecidas junto.

Tanto a base como as pegas néao
podem ser aquecidas com a placa
de manter-quente dado que néo sao
suficientemente resistentes ao calor.
Cologue no forno somente a placa
de manter-quente.
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A placa de manter quente pode ser
utilizada nos fornos Miele com 55 cm e
60 cm de largura da série:

H 23xx / H 24xx [ H 26xX,
— H47xx [ H 48xx,

— H 5xxx,

— H Bxxx.

Também pode ser aquecida no forno
a vapor DGC 5xxx XL / DGC 66xx /
DGC 68xx.

A placa de manter quente néo ¢ ade-
quada para ser utilizada no forno com-
pacto de micro-ondas e em aparelhos
com uma largura superior a 60 cm.



Colocar a placa de manter
quente no forno
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m Retire a placa de manter quente @
da base (@ e retire igualmente as
pegas (.

m Abra a porta do forno.

m Encaixe as duas pegas nas
reentrancia ao centro da placa de
manter quente.

m Deslize as pegas nas reentrancias
totalmente para os lados.

m Encaixe a placa de manter quente,

segurando-a pelas duas pegas, num
dos niveis de encaixe inferior do for-
no.

Se encaixar a placa de manter quen-
te na calha telescopica, verifique se
0S encaixes na zona inferior da placa
ficam colocados sobre os fixadores
da calha telescopica FlexiClip.

m Retire as pegas da placa de manter
quente.

m Feche a porta e aqueca a placa de
manter quente seleccionando o
sistema de funcionamento Ar quente
plus a 180-200 °C durante aprox.
20-30 minutos.

E importante que mantenha os

tempos e as temperaturas
indicadas.
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Retirar a placa de manter m Abra a porta do forno.
quente do forno

APerigo de queimaduras!

A placa de manter quente acumula

calor e por isso esta muito quente

ao ser retirada do forno.

Retire a placa de manter quente do

interior do forno somente com as

duas pegas fornecidas junto. m Encaixe as duas pegas nas reentran-
cia da placa de manter quente.

m Retire agora a placa de manter quen-
te de dentro do forno utilizando as
duas pegas fornecidas junto.

APerigo de queimaduras!

A pele das criancas é mais sensivel
as altas temperaturas do que a de
adultos. Por este motivo mantenha

. A f fabricad
as criancas afastadas da placa de S pegas foram fabricadas para

suportar o peso da placa quente.
manter quente. N&o transporte sobre a placa de
manter quente utensilios tais como
tachos, tigelas ou outros. As pegas

i i [
APerlgo de queimaduras! podem partir, as tigelas podem cair.

A base de apoio da placa de manter

q“‘?”te também aquece se a placa m Coloque a placa de manter quente
estiver durante algum tempo sobre sobre a base de apoio

ela.

Se possivel antes de colocar a pla- As velas danificam o revestimento
ca de manter quente sobre a base da placa de manter quente

de apoio, coloque-a sobre a superfi- N&o coloque velas sobre a base de
cie onde pretende manter os ali- apoio, por baixo da placa de manter
mentos quente, por ex. sobre a quente

mesa de refeicoes.
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Limpeza e manutencao

Antes da primeira utilizacao

m Limpe as pecas com um pano humi-
do e de seguida passe um pano
seco.

Apos utilizar

APerigo de queimaduras!

Deixe a placa de manter quente ar-
refecer antes de efectuar a sua lim-
peza.

Produtos de limpeza inadequados
podem riscar ou danificar a superfi-
cie.

Nao efectuar a limpeza da placa de
manter quente, da base de apoio e das
pegas ha maquina de lavar louca ou
pelo sistema pirolitico.

Evite utilizar na limpeza

— produtos que contenham soda,
amoniaco, acidos ou cloretos,

— produtos de descalcificagéo,

— produtos abrasivos, como por ex.
0S que contenham po ou areia,

— produtos de limpeza a base de
solvents,

— produtos para limpar aco inoxidavel,

— detergentes utilizados em maquinas
de lavar louca,

— palha-de-aco, produtos abrasivos e
espirais em aco inoxidavel,

— esfregdes ou escovas abrasivas e
duras com restos de detergente,

— espatulas metalicas afiadas,
— produtos de limpar fornos.

Efectue a limpeza das pecas no final
de cada utilizacéo, para que a sujidade
nao seque ou fique queimada. A
sujidade acumulada ou as varias
utilizacdes sem limpeza prévia,
dificultam a limpeza final. Alimentos
com uma cor mais intensa podem
causar descoloracéo.

Sujidades vulgares

m Para efectuar a limpeza utilize um
pano ou uma esponja, detergente de
lavar a louga e agua quente ou um
pano de microfibras humedecido.

m Elimine eventuais residuos de produ-
tos de limpeza.

B Seque as superficies logo de segui-
da com um pano seco.
Sujidade mais renitente

m Remova as manchas mais dificeis
com o lado mais rijo de uma esponja
de lavar louca.
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Plo¢a za odrzavanje toplote Plo¢u za odrzavanje toplote moZete da
jela stavite u Miele Sporete i rerne Sirine
55 cm i 60 cm iz sledecih serija:

H 23xx / H 24xx / H 26xXx,

=N
— H47xx/ H 48xx,
Q — H Bxxx.

Ovu plo¢u mozete takode da zagrejete u
Toplotu jela koje ste pripremilimozete da  kombinovanim rernama na paru
odrzavate na stolu uz pomo¢ ploce za DGC 5xxx XL / DGC 66xx / DGC 68xx.
odrzavanje toplote.

PloCa za odrzavanje toplote nije pogodna
Jednostavno Cete je zagrejati u rerni ili za upotrebu u mikrotalasnoj kompaktnoj
kombinovanoj rerni na paru, a mozete rerni i u uredajima koji su Siri od 60 cm.
bezbedno da je izvadite uz pomoc¢ dve

prilozene drske.

Podmetac i drSke ne smete da
zagrevate zajedno sa plocom za
odrzavanje toplote, posto nisu
dovoljno otporni na toplotu.

U rernu stavite samo plo¢u za
odrzavanje toplote.
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Stavljanje plo¢e za odrzavanje
toplote u rernu
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m Skinite plo¢u za odrzavanje toplote
sa podmetata @ i izvadite drdke .

m Otvorite vrata rerne.

m Drske ubacite u udublienja u sredini
ploCe za odrzavanje toplote.

m Gurnite drSke u udubljenjima do kraja
prema boc¢nim stranama.

m PloCu za odrzavanije toplote ubacite u
jedan od donjih nivoa za pecenje samo
pomocu dve prilozene drske.

Ukoliko ploCu za odrzavanje toplote
stavljate na FlexiClip-teleskopske
vodice, vodite racuna da udubljenja na
donjoj strani ploCe leze na drzaCima
FlexiClip-teleskopskih vodica.

m Skinite drSke sa ploce za odrzavanje
toplote.

m Zatvorite vrata i zagrejte plo€u koristeci
nadin rada Vruéi vazduh plus na
180-200 °C oko 20-30 minuta.

Obavezno se pridrzavajte navedenih
vremena i temperatura.
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Vadenje ploce za odrzavanje
toplote

AOpasnost od opekotinal

PloCa za odrzavanje toplote akumulira
toplotu i stoga je jako vruc¢a kada je
vadite iz rerne.

PloCu vadite iz rerne samo uz pomoc¢
obe priloZzene drske.

AOpasnost od opekotinal

Decdija koza reaguje osetljivie na
visoke temperature nego koza
odraslih osoba. Ne dozvoljavajte deci
da se priblizavaju vrucoj ploc¢i za
odrzavanje toplote.

AOpasnost od opekotinal
Podmetac se takode zagreje, kada
vruca ploCa za odrzavanje toplote stoji
na njemu neko vreme.

Ako je moguce, pre postavljanja ploce
za odrzavanje toplote stavite
podmetaé na mesto, na kome ¢e se
odrzavati toplota jela, npr. na
trpezarijski sto.
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m Otvorite vrata rerne.

m Drske ubacite u udubljenja na plodi za

odrzavanje toplote.

m PloCu vadite iz rerne samo uz pomo¢

dve priloZzene drske.

Dr8ke su predvidene samo za tezinu
plo¢e za odrzavanije toplote. Ne
prenosite na plocCi lonce, Cinije ili
slicno. Drske bi mogle da se polome,
a Cinije da padnu na pod.

m Stavite ploCu za odrzavanije toplote na

podmetad.

Svecice za podgrevanije bi ostetile
zastitni sloj plo&e za odrzavanje
toplote.

Ne stavljajte ih na podmetac ispod
ploce.
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Ciséenje i odrzavanje
Pre prve upotrebe

m Ove delove ocistite viaznom krpom i
obriSite ih.

Posle upotrebe

AOpasnost od opekotinal
Pre CiS¢enja saCekajte da se ploCa za
odrzavanje toplote ohladi.

Neodgovarajuca sredstva za CiS¢enje
bi mogla da izgrebu ili oStete povrsine
ploce.

Ne distite ploCu za odrzavanje toplote,
podmetac i drSke u masini za pranje
sudova ili pomocu pirolize.

Prilikom &iS¢enja izbegavajte sledece:

— sredstva za Cis¢enje koja sadrze sodu,
amonijak, kiseline ili hlor;

— sredstva za Cis¢enje koja rastvaraju
kamenac;

— sredstva za ribanje, npr. prasak i
kremu za ribanje, kamen za ¢is¢enje;

— sredstva za CiS¢enje koja sadrze
rastvaraCe;

— sredstva za CiS¢enje plemenitog Celika;

— sredstva za pranje u masini za pranje
sudova;

— Celi¢nu vunu, zicu za ribanje i ¢elicne
spirale;

— abrazivne grube sundere i Cetke, npr.
sundere za pranje lonaca;

— oStre metalne strugace;

— sredstva za CiS¢enje rerni.

QOcistite ove delove posle svake
upotrebe, kako se prljavstina ne bi
osusila ili zapekla. Ukoliko prljavstina
duze deluje ili plodu viSe puta koristite, a
ne ocCistite u meduvremenu, kasnije ¢e
vam biti potrebno viSe vremena za
Cis¢enje. Zbog namirnica koje imaju
intenzivniju boju moze do¢i do promene
boje ovih delova.

Normalna zaprljanost

m Upotrebite kao obi¢no toplu vodu,
sredstvo za ru¢no pranje sudova i Cisti
sunder ili Cistu, vlaznu krpu od
mikrovlakana.

m Temeljno uklonite ostatke sredstava za
Ciscenje.

m Zatim te povrsine obriSite mekom
krpom.

Tvrdokorna prljavstina

m Tvrdokornu prljavstinu uklonite i
grubom stranom sundera za pranje
sudova.
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YCTpOUCTBO AJSIA CEPBUPOBKU
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C nomoubto yecTponcTea AnA
CEPBUNPOBKIN Bbl cMOXeETe CoXpaHATb
Bawwm 6ntoga B TennoM Buae NpaMo Ha
cTone.

[na aTtoro Bam Hy>KHO MpocTo
NOJOrpeTh YyCTPOUCTBO B AyXOBOM
LwKadpy nnm KoMor-napoBapke, 3aTem
BbIHYTb €r0 C MOMOLLbIO ABYX
npunaraembix py4ex.

He paspeluaeTtca nogorpes
NOACTABKM N pyYeK BMecTe ¢
YCTPOWCTBOM A1 CEPBMPOBKM, Tak
Kak 3T\ AeTanm HeloCTaTO4YHO
XKaPOCTOVKME.

PasmellanTe ana nogorpesa B
paboyen kamepe TOJNbKO
YCTPOWCTBO.
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YCTPOVICTBO AJ1A CePBUPOBKM MOXKET
NCMNOMb30BAaTbCA B MnMTax 1 AyXOBbIX
lwkadpax Miele wmpuHon 55 1 60 cm
CnenyroLmx Cepui:

— H23xx /H 24xx [ H 26xx,
H 47xx [ H 48xx,

H 5xxx,

— H 6xxx.

Bbl MOXETE Tak>ke NoAorpeBaTb
YCTPONCTBO B KOMOM-NapoBapKax
DGC 5xxx XL / DGC 66xx / DGC 68xx.

[nAa ncnonb3oBaHnA B KOMMAKTHbIX
OyXoBblIX WKadgax ¢ pexxumom CBY n B
npubopax wupnHou 6onee 60 cm
YCTPOWCTBO HE MOAXOOMT.



3apBuraHue yctponcTea AnA
CEepBUPOBKM
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m CHummuTe ycTporcTeo @ ¢
noAcTaBky (2 1 BbiHbTE PyyKn (3.

m OTKponTe ABepLy OyxOoBoro wkada.

m BcTaBbTe 06e pyyKkn B BbIEMKN B
LIEHTPE yCTponCTBA.

m PasaBuHbTE PYYKM B BbIEMKaXx B
CTOPOHbI A0 yropa.

B 3a4BVHbTE YCTPOVCTBO AnA

CEePBUPOBKIM TOMBKO C MOMOLLLIO
ABYX MpunaraemMbix py4eK Ha oavH
N3 HKHIUX YPOBHEW B MprOop.

Ecnu Bbl paamellaeTe yCTPOMCTBO
Ha TeNecKOonmMYecKnx
Hanpasnatowmx FlexiClip,
npocneamTe 3a TeM, YTOObl BbIEMKM
Ha HKHEWN CTOPOHE yCTPOoMCTBa
COBMaNu ¢ aepxarenamu
Hanpasnaowmx FlexiClip.

B CH/MUTE PYYKK C YCTPOUCTBA.

m 3akponTe ABepLy 1 nogorpenTe

YCTPOUCTBO B pexxmnme "KoHBeKLmA+"
npu Temneparype 180-200 °C B
TedeHne npum. 20-30 MUHYT.

Ob6AaszaTensHO NPUAEPXKNBANTECH

YKa3aHHbIX 3HAYEeHNN BpEMEHN N
TemMnepartypbl.
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N3BneyeHue ycTpoucTsa anA m OTKponTe ABepLy OyXOBOro wkacda.
CcepBUPOBKHU

AOnaCHOCTb nonyYeHnsa 0Xoros!
YCTPONCTBO COXpaHAET Tenso,
MO3TOMY OHO OYeHb ropadee, Koraa
Bbl BblHMMaeTe ero 13 paboden

Kamepbl.
\3BnekanTe yCTPONCTBO TONbKO C

MOMOLLbHO 0Beurx npuiaraemblx m BcTaBbTe pyykn B BbleMKN
py4yek. yCTponcTBa.

B BblHbTEe yCTPONCTBO 13 padboyen
Kamepbl Nprbopa TONbKO C MOMOLLbIO

MacHOCTb MOSyHeHVA 0XKOroB!
AO y npunaraembix pyyex.

HeTckaa koxa HyBCTBUTENbHEE

pearvpyer Ha BbICokne Pyukn paccumTaHbl TOMbKO Ha Bec

Temneparypebl, 4em koxay . ycTpoucTBa. He nepeHocuTte

B3POCTILIX JIIOASH. He noanyckanre HNKaKMe KacTpronn, MUCKK 1 T.M. HA

ﬂeTeM,E’“MSKO K TopAtemy YCTPONCTBE AN1A CEPBUPOBKIN. Pyuku

yceTponcTsy. MOryT cfioMaTbCA, a NocyAa - ynacTb
Ha non.

/N\ OnacHoCTb MonyueHma oxoros!
[NoactaBka HarpeBaeTcA gaxe,
€Cn ropAaYee yCTPOUCTBO

m [lonoxuTe yCcTPouCTBO ANA
CEPBUPOBKM HA MOACTABKY.

HaX0ANOCk Ha HE NMLLL KOPOTKOe YaiiHble cBeun (cBeuu-TabneTkm)
BPEMA. pa3pyLLAIOT MOKPbITVE YCTPOCTBA.
[0 BO3MOXHOCTM CTaBbTe HviKora He cTaBbTe YaliHble CBeul
MOACTABKY NEPEN TEM, KaK Ha MoACTaBKy Moz, YCTPOCTBO ANA
MONOXUTb HA HEe YCTPOVCTBO, Ha CEPEYPOBKI

MECTO CEepBMPOBKM TeMNmbIX 6o,
Hanpumep, Ha 06eaeHHbI CTON.
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YucTtka un yxoa

Mepen nepBbIM UCMOJIb30BaHUEM

m OunctTnte geTan ¢ NOMOLLbO
BNa>KHOW CcaneTKM 1 BbICYLUUTE WX,

Mocne npumeHeHnA

AOnaCHOCTb MOSy4EeHVA 0XKOroB!
Hante ycTponCTBY OCTbITb, MPEXAe
Yem Ha4aTb ero YACTUT.

Henoaxogawme ynucTtawme
cpeacTtBa MOryT Bbi3BaTb
0obpaszoBaHue uapanvH Ha
MOBEPXHOCTAX U NX
NnoBpe>XAeHUA.

He ounwante ycTponCcTBO AnA
CEPBVPOBKMK, NOACTABKY U PYYKUN B
NOCYAOMOEYHON MaLLMHE UK C
MOMOLLBKO (PYHKLMM MMPOn3a.
V136erante ncnonb3oBaThb Mpu YACTKE

— YuCTAWMWe CpeacTBa, coaep kallmne
coay, ammuaK, KUCNoTbl Uu
xnopuaebl,

- YucTAWVe cpeacTea anq
PacTBOPEHNsA HaKMMNK,

— abpasunBHble YMCTALLME CPEaCTBa,
Hanpumep, abpasnBHbIV MOPOLLOK,
nacTty, nemay,

— YUCTALWE CPeaCcTBa, coaepalime
pacTBopuUTenu,

— CpeAcTBa AnA YMCTKN NOBEPXHOCTEN
N3 HEep>KaBeroLLen cTanu,

— cpeacTBa anAa O4nNCTKU
MoCcy4OMO€EHHbIX MallviH,

— MPOBOJIOYHbIE MOYaSTKN, TYOKN 13
CTaslbHOW MPOBOMOYHOM Crvipanu,

— XeCTKue rybkun ¢ abpasmsHOU
MOBEPXHOCTLIO U LLETKM, Hanp.,
ryoKn OnAa KacTpronb,

— OCTpble meTajinn4eckune Cer6KI/I,
— o4dncTuTenn onAa ayxoBblX LL]KEIdDOB.

OuuulanTe geTanu nocne Kaxaoro
MNCMONb30BaHNA, YTOObI 3arpA3HEHNA
He 3acblxanu 1 He npuropanu.
[JnnTensHoe BO34eUCTBME
3arpAsHeHnn nnn YacTtoe
1NCMNOMb30BaHMe ycTponcTBa 6e3
NPOBEAEHNA OYNCTKM YCNOXHUT
NpoBeAEHNE NOCNEAYHOLEN OHNCTKMN.
[MPOAYKTbI C NHTEHCUBHOW OKPACKOW
MOFYT U3MEHWTb LUBET YCTPOUCTBRA.

HopmarnbHble 3arpA3HeHUA

B //Icnonb3ynTe B OCHOBHOM TEMMNYIO
BO4Y, ObITOBOE MOHKOLLEe CPeaCTBO U
YUCTYHO ryByaTyro candpeTky nnm
YUCTYHO BNAKHYHO canpeTky 13
MUKPOMOPBI.

m OcHOBAaTenbHO yaananTe oCcTaTkm
MOHOLLVX CPEeACTB.

m B 3akntoveHne npotupante
MOBEPXHOCTN HACYXO MATKOW
cancheTKou.

Cno)XHble 3arpA3HeHus

m [1nA yaaneHna CnoXHbIX
3arpA3HEeHNIn AONOHUTENBHO
NCMONb3YNTeE XECTKYHK CTOPOHY
ryoku Ana MbITbA Nocyapbi.
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Varmhallningsplatta Varmhallningsplattan kan anvandas i
de 55 cm och 60 cm breda Mieleugnar-

D@\ na i féljande serier:
Go @ H 23xx / H 24xx [ H 26xx
— H47xx [ H 48xx
%Q — H 5xxx

— H 6xxx.
Med varmhallningsplattan kan din mat Du kan &ven varma upp den i kombi-
hallas varm vid bordet. angkokarna DGC 5xxx XL, DGC 66xx
Du varmer enkelt upp varmhalinings- och DGC 68xx.
plattan i ugnen eller i kombidngkokaren  Varmhallningsplattan r inte lampad att
ocgh tar Sedf:m ut den sakert med de anvandas i kombinationsugnar och i
bada medféljande handtagen. ugnar som &r bredare &n 60 cm.

Grytunderlagget och handtaget far
inte varmas upp tillsammans med
varmhallningsplattan eftersom de
inte ar tillrackligt vdrmebestandiga.
Skjut alltsd in endast varmhalinings-
plattan i ugnen.
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Skjuta in varmhallningsplattan

L= 1

(3)

\

m Ta bort varmhallningsplattan (@ fran
grytunderlagget @ och ta ut handta-
gen ®.

m Oppna luckan.

m Skjut in de bada handtagen i urspar-
ningarna i mitten av varmhallnings-
plattan.

m Skjut handtagen langst ut i urspar-
ningarna.

m Skjut in varmhallningsplattan pé en

av de nedersta falshéjderna med de
bada handtagen.

Om du skjuter in varmhallningsplat-
tan péa FlexiClip-teleskopskenorna,
tank pé att ursparningarna pa varm-
héallningsplattans undersida ska sitta
pa teleskopskenornas héllare.

m Ta bort handtagen fran varmhall-
ningsplattan.

m Stang luckan och varm upp varmhall-
ningsplattan i funktionen Varmiuft
plus pa 180-200 °C i cirka
20-30 minuter.

Tank pé att halla de angivna tiderna
och temperaturerna.
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Ta ut varmhallningsplattan

/\Risk for brannskadal!
Varmhallningsplattan lagrar varme
och ar darfér mycket varm néar du tar
ut den ur ugnen/kombiangkokaren.
Ta ut varmhallningsplattan ur ugn-
en/kombidngkokaren endast med
de bada medféljande handtagen.

/\Risk for brannskada!

Barn har ké&nsligare hud och reage-
rar kraftigare an vuxna pa hoéga tem-
peraturer. Hall darfér barn borta fran
den heta varmhalliningsplattan.

ARisk for bréannskadal

Aven grytunderlagget blir varmt nar
den heta varmhallningsplattan star
pa det.

Lagg grytunderlagget péa det stélle
dar maten ska hallas varm, exem-
pelvis p& matbordet, innan du staller
pa varmhallningsplattan.
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m Oppna luckan.

m Skjut in handtagen i varmhéallnings-
plattans ursparningar.

m Ta ut varmhallningsplattan endast
med de bada medféljande handta-
gen.

Handtagen ar anpassade till varm-
hallningsplattans vikt. Flytta aldrig
varmhallningsplattan med kastruller,
skalar eller liknande ovanpéa. Hand-
tagen kan ga sénder och det som
star pa varmhéllningsplattan kan fal-
la ner.

m Lagg varmhalliningsplattan péa grytun-
derlagget.

Varmeljus férstor varmhallningsplat-
tans ytskikt.

Stall inte varmeljus pa grytunderlag-
get under varmhéallningsplattan.
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Rengéring och skotsel

Innan du anvander varmhallnings-
plattan forsta gangen

Rengor delarna med en fuktig trasa
och torka dem sedan torra.

Efter anvédndning

ARisk for brannskada!
Lat varmhallningsplattan svalna av
innan du rengdr den.

Olampliga rengéringsmedel kan
repa eller skada ytan.

Rengor inte varmhallningsplattan, gryt-
underldgget och handtagen i diskma-
skin eller i ugn med pyrolysrengéring.
Undvik féljande vid rengdéring

rengdringsmedel som innehaller
soda, ammoniak, syra eller klorid

kalkldsande rengdringsmedel
skurmedel i pulver eller flytande form

rengdringsmedel som innehaller
|6sningsmedel

rengdringsmedel for rostfritt stal
diskmaskinsrengéringsmedel
stalull och rostfria stalbollar

héarda disksvampar och borstar som
repar

vassa féremal

ugnsrengoéringsmedel.

Rengor delarna varje gang du har an-
vant plattan for att matrester inte ska
torka in eller bréannas fast. Matrester
som fatt bita sig fast eller om man an-
vander plattan flera ganger efter varann
utan att rengéra den leder till att reng6-
ringen blir svarare och tar langre tid.
Livsmedel med mycket farg kan leda till
missfargning.

Normal smuts

m Anvand varmt vatten, handdiskmedel
och en ren disktrasa eller en ren, fuk-
tig mikrofibertrasa.

m Avlagsna diskmedelsrester ordent-
ligt.

m Torka déarefter ytorna torra med en
mjuk trasa.

Hart fastsittande smuts

m Ta bort hart fastsittande smuts med
den héarda sidan pa en disksvamp.
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Plos¢a za ohranjanje toplote Plod¢o za ohranjanje toplote lahko
vstavite v pecice Miele Sirine 55 cm in

D@\ 60 cm naslednijin serij:
& @ H 23xx/H 24xx/H 26xX,
— H47xx/H 48xx,
% Q — Hbxxx,

— H 6xxx.
S plosco za ohranjanje toplote lahko jedi  Plog¢o lahko segrejete tudi v kombinirani
ohranjate tople neposredno na mizi. parni pedici DGC 5xxx XL / DGC 66xx /
Preprosto jo segrejete v pedici ali DGC 68xx.
kombinirani parni pecici in jo nato varmo - plog¢a za ohranjanje toplote ni primerna
vzamete iz aparata s prilozenima za segrevanje v kompaktnih pedicah z
rocajema. mikrovalovi in aparatih, ki so Siroki vec
kot 60 cm.

Podstavek in ro¢aja se ne smejo
segrevati skupaj s plosco, ker niso
dovolj odporni proti vrocini.

V pecico vstavite samo plosco za
ohranjanje toplote.
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Vstavljanje plosce za
ohranjanje toplote

[ = 1Y

=

(3)

\

m Plo3¢o za ohranjanje toplote (M
vzemite s podstavka @ in s slednjega
odstranite rodaja ®.

m Odprite vrata pecice.

m Rocaja potisnite v reZi na sredini plosCe
za ohranjanje toplote.

m Potisnite roCaja povsem proti zunaniji
strani rez.

m PloS¢o za ohranjanje toplote vstavite v
enega spodnjih nivojev pecice, pri
¢emer obvezno uporabite oba
priloZzena rocaja.

Ce plos¢o vstavite na vodila FlexiClip,
pazite, da rezi na spodniji strani plosc¢e
lezita na drzalih vodil FlexiClip.

m Odstranite ro¢aja s plosce za
ohranjanje toplote.

m Zaprite vrata pedice in segrevajte
ploSCo za ohranjanje toplote v nacinu
delovanja Vro¢ zrak plus pri
180-200 °C pribl. 20-30 minut.

Obvezno upostevajte navedene Case
in temperature.
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Jemanje plosce iz pecice m Odprite vrata pegice.

ANevamost opeklin!

Ker ploS¢a za ohranjanje toplote
shrani toploto, je takrat, ko jo vzamete
iz pecice, zelo vroca.

Plosc¢o lahko vzamete iz pecice samo
s prilozenima roCajema.

m Rodgaja potisnite v rezi na plosdi.
ANevarnost opeklin!
OtroSka koza je bolj obcutliiva za
visoke temperature kot koza odraslih,
zato pazite, da so otroci vedno dovol]
dale¢ od vroCe plosce za ohranjanje
toplote.

m Plos¢o za ohranjanje toplote lahko
vzamete iz pecice samo s prilozenima
roGajema.

Rocaja sta predvidena samo za tezo
ploSce za ohranjanje toplote. Na
ploSci ne smete prenasati nobenih
loncey, skled ali podobnih posod.
Rocaja se lahko zlomita in posode
padejo na tla.

ANevamost opeklin!

Ko ploSCa nekaj Casa lezi na
podstavku, se segreje tudi podstavek.
Ce je le mogod&e, podstavek polozite
na mesto, kjer Zelite ohranjati jedi
tople (npr. na jedilino mizo), Se preden
nanj polozite vroCo plosco.

m PloS¢o za ohranjanje toplote polozite
na podstavek.

Cajne svecke unigijo previeko plosce
za ohranjanje toplote.

Na podstavek pod ploS¢o ne smete
postaviti nobenih ¢ajnih sveck.
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Ciséenje in vzdrzevanje

Pred prvo uporabo

m Dele ocistite z vlazno krpo in jih nato
obrisSite do suhega.

Po uporabi

ANevamost opeklin!
Pustite, da se ploS¢a za ohranjanje

toplote pred CisCenjem najprej ohladi.

Neprimerno distiino sredstvo lahko
razi ali poSkoduje povrsine.

PlosCe za ohranjanje toplote, podstavka

in roGajev ne smete pomivati v

pomivalnem stroju ali Cistiti s pirolizo.

Pri &iSCenju se izogibajte

— Cistilnih sredsteyv, ki vsebujejo sodo,
amoniak, kisline ali klor,

— Cistilnih sredstev za odstranjevanje
vodnega kamna,

— abrazivnih Cistil, kot so praski za
drgnjenje ali abrazivne emulzije,

— Cistilnih sredstev z vsebnostjo topil,

— Cistilnih sredstev za plemenito jeklo,

— sredstev za CiSCenje vodnega kamna,

— jeklene volne, Zi¢nih gobic in jeklenih
spiral,

— abrazivnih trdih gobic in $Cetk, npr. za
¢GiSCenje loncey,
— ostrih kovinskih strgal,

— Cistil za pecice.

Dele ploSce ocistite po vsaki uporabi, da
se umazanija ne bo zasusila ali zapekla
na povrsino. Ce umazanija deluje na
povrSino dlje ¢asa ali Ce ploSco vecCkrat
uporabite, ne da bi jo vmes odistili, jo
naknadno bistveno teZje odistite. Zivila
intenzivnih barv lahko povzrocijo
spremembo barve povrsine.

Normalna umazanija

m Naceloma uporabite toplo vodo,
sredstvo za ro€no pomivanje posode in
Cisto gobasto krpo ali Cisto, vlazno
krpo iz mikrovlaken.

m Ostanke Cistiinega sredstva temeljito
odstranite.

m Na koncu obriSite povrSine z mehko
krpo.
Trdovratna umazanija

m Pri odstranjevanju trdovratne umazanije
lahko uporabite trdo stran gobice za
pomivanje posode.
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Doska na udrziavanie teploty Dosku na udrziavanie teploty jedal
jedal moZete pouzit v rurach a sporakoch
Miele Sirky 55 cm a 60 cm nasledujucich

U@\ vyrobnych radov:

r e J\K — H 28xx/ H 24xx / H 26xx,
H 47xx / H 48xx,

% Q — H 5xxx,

— H 6xxx.

Vdaka tejto doske mézete udrziavat vaSe  Dosku mézete rovnako nahrievat v
Dosku jednoducho nahrejete v rdre na DGC Sxxx XL / DGC 66xx / DGC 68xx.

pecenie alebo v kombinovanej rire a Doska nie je vhodna na nahrievanie v
pomocou dodayanych uchytiek ju kompaktnych rdrach s mikrovinkou ani v
bezpecne vyberiete. pristrojoch $irgich ako 60 cm.

Podstavec ani Uchytky sa nesmu
nahrievat spolo¢ne s doskou, pretoze
nie su dostatocne odolné voci
vysokym teplotam.

Zasunte len dosku na udrZiavanie
teploty do varného priestoru rury.
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Zasunutie dosky na
udrziavanie teploty

[ = 1"
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(3)
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m Zlozte dosku () z podstavca @ a
vyberte Uchytky 3.

m Otvorte dvierka na rure.

m Zasunte obe uchytky do otvorov v
strede dosky.

m Povytiahnite Uchytky do stran, aby
dobre sadli.

Teraz zasunte dosku pomocou oboch
Uchytiek do jednej zo spodnych Urovni
rdry na pecenie.

Pokial budete dosku zasuvat na
plnovysuvné pojazdy FlexiClip dbajte
na to, aby drazky na spodnej strane
dosky spravne sadli na drziaky
FlexiClipov.

m Odoberte uchytky z dosky.

m Zatvorte dvierka a nahrejte dosku

na udrziavanie teploty jedal v
prevadzkovom spdsobe horuci vzduch
plus pri teplote 180-200 °C

cca. 20-30 minut.

Dodrziavajte bezpodmienecne
uvedené Casy a teploty.
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Vybratie dosky na udrziavanie m Otvorte dvierka rury.

teploty jedal

ARiziko popalenial

Doska kumuluje teplo a je preto pri
vyberani z rary velmi horuca.
Dosku z rury vzdy vyberajte len za
pomoci dodavanych Uchytiek.

ARiziko popalenial

Pokozka deti reaguje na vysoku
teplotu citlivejSie ako pokozka
dospelych. Davajte preto pozor aby
sa deti nedostali do kontaktu s
hordcou doskou.

ARiziko popalenial

Ked horucu dosku odlozite na
dodavany podstavec, tiez sa po ¢ase
ohreje.

Umiestnite preto podstavec este pred
uloZzenim nahriatej dosky na miesto,
kde chcete jedla udrziavat teplé napr.
na jedalensky stol.
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m Zasunte Uchytky do otvorov dosky.

m Nasledne dosku za pomoci Uchytiek
vyberte z varného priestoru.

Uchytky st optimalizované na vahu
samotnej dosky. Neprenasajte preto
na doske Ziadne hrnce, misky ani iné
nadoby. Uchytky by mohli prasknut a
nadoby by mohli spadnut.

m Polozte dosku na podstavec.

Cajové sviecky nidia povrchovu
Upravu dosky.

Nepokladajte na podstavec pod
dosku ziadne Gajové sviecky.
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Cistenie a osetrovanie

Pred prvym pouzitim

m Ocistite jednotlivé diely vihkou utierkou
a vysuste ich.

Po pouziti

ARiziko popalenial
Nechajte dosku pred vycistenim
vychladnut.

Nevhodné distiace prostriedky mdzu
povrch dosky poSkriabat alebo
poskodit.

Dosku, podstavec ani tchytky
neumyvaijte v umyvacke riadu ani
necistite pomocou pyrolyzy.
Nepouzivajte na Cistenie

— Cistiace prostriedky obsahujuce sédu,
Cpavok, kyseliny a chlér,

— Cistiace prostriedky na odstranenie
vodného kamena,

— drhnlce Cistiace prostriedky, ako
napr. Cistiace prasky a tekuté prasky,

— Cistiace prostriedky obsahujuce
rozpustadla,

— Cistiace prostriedky na nerez,

— Cistiace prostriedky do umyvaciek
riadu,

— rdzne drbtenky, nerezové kefy, Ci
Spiraly,

— drhnuce hubky, Spongie a kefy, napr.
drhnuice hubky na Cistenie hrncov,

— ostré zZiletkové Skrabky

— Cistiace prostriedky pre rdry na
pecCenie.

Jednotlivé diely Sistite po kazdom pouziti,
aby necistoty nezaschli a nepripalili sa.
Pokial nechate necistoty dihsie pésobit
alebo dosku medzi pouzitim nevycistite,
bude nasledné Cistenie narocnejsie.
Niektoré potraviny mézu spdsobit
zafarbenie dosky.

Bezné znecistenie

m Pouzite tepll vodu, prostriedok na
umyvanie riadu a Cistu navihcenu
utierku z mikrovldkna alebo hubkovu
utierku na riad.

m Poriadne odstrante zvysky Cistiaceho
prostriedku.

m Povrch nasledne vysuste méakkou
utierkou.
Intenzivne znedcistenie

m Intenzivne znecistenie mdZete odstranit
pomocou drsnej Casti hubky na
umyvanie riadu.
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Sicak Tutma Tablasi

M—=—m
S\ =]

Sicak tutma tablasi ile yemeklerinizi
dogrudan masa Ustlnde sicak
tutabilirsiniz.

Bu tablayi firnda veya kombi buharli
firnda kolayca isitabilir ve verilen
tutacaklarla firndan cikartabilirsiniz.

Altlik ve tutacaklari sicak tutma
tablasi ile birlikte 1sitiimamalidir,
bunlar isiya yeterli derecede
dayanikli degildir.

Sadece sicak tutma tablasini firna
surinuz.
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Sicak tutma tablasi 55 cm ve 60 cm
genisliginde asagida gosterilen Miele
firnlara yerlestirilebilir:

— H23xx /H 24xx [ H 26xx,
— H47xx [ H 48xx,

— H 5xxx,

— H Bxxx.

Tablayr ayni sekilde DGC 5xxx XL /
DGC 66xx / DGC 68xx kombi firnda
Isitabilirsiniz.

Sicak tutma tablasI mikrodalgali-firinlar
ve 60 cm'den daha genis cihazlar igin
uygun degildir.



Tablanin Firina Sirilmesi
[~ 3¢
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m Sicak tutma tablasini (1) althgindan
(2) kaldiriniz ve tutacaklar (3) disari
aliniz.

m Firnin kapagini aciniz.

m Tutacaklari sicak tutma tablasinin
dnundeki bosluklara takiniz.

m Tutacaklari bosluk icinde disa dogru
kaydiriniz.

m Sicak tutma tablasini sadece verilen
iki tutacakla alttaki raflardan birine
suriniz.

Sicak tutma tablasini FlexiClip-
bagimsiz strginin Ustline
strdtgunuzde, sicak tutma tablasinin
altindaki bosluklarin FlexiClip-
bagimsiz sirgu sisteminin askisina
oturmasina dikkat ediniz.

m Tutacagi sicak tutma tablasindan
ayiriniz.

m Kapagd kapatiniz ve sicak tutma
tablasini Turbo + programinda
180-200 °C isida yakl. 20-30 dakika
Isitiniz.

Verilen sUre ve 1sI derecesine
mutlaka uyunuz.
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Tablanin Firindan Cikariimasi

/\ Yanik tehlikesi!

Sicak tutma tablasi i1siy1 saklar ve bu
nedenle firndan cikarildiginda
sicaktir.

Sicak tutma tablasini sadece tabla
ile verilen tutacaklarla firindan
cikarilabilir.

/\ Yanik tehlikesi!

Cocuk cildi yetigkin kigiye yuksek
Islya kargl daha hassastir. Cocuklar
kizgin tabldan uzak tutulmalidir.

/\ Yanik tehlikesil

Sicak tutma tablasi belirli bir stre
althk Ustiinde kalirsa, bu durumda
althk da isinir.

Sicak tutma tablasini altlik Gzerine
koymadan 6nce yemek masasinda
yerlestireceginiz yeri belirleyiniz.
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Firinin kapagini aginiz.

Tutacaklari sicak tutma tablasinin
onundeki bosluklara takiniz.

Sicak tutma tablasini sadece
tutacaklarla firmdan cikartiniz.

Tutacaklar sadece sicak tutma
tablasinin agirhgina gore
tasarlanmistir. Sicak tutma tablasinin
Uzerinde tencere, kase veya benzeri
malzemeleri tasimayiniz. Tutacaklar
kirilabilir, tencere yere dusebilir.

Sicak tutma tablasini altlk Gzerine
oturtunuz.

Mumlu isiticilar sicak tutma
tablasinin kaplamasina zarar
verebilir.

Sicak tutma tablasinin altina altlk
Ustdne mumlu isitict koymayiniz.
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Temizlik ve Bakim

ilk Kullanimdan Once

Parcalari islak bir bezle siliniz ve
kurulayiniz.

Kullanimdan Sonra

/\ Yanik tehlikesi!
Sicak tutma tablasini temizlemeden
dnce sogumasini bekleyiniz.

Uygun olmayan temizlik maddeleri
ylzeyi cizebilir veya zarar verebilir.

Sicak tutma tablasini, althgr ve
tutacaklari bulasik makinesinde
yikamayiniz ve piroliz sisteminde
temizlemeyiniz.

Su maddeleri kullanmayiniz:

soda, amonyak,asit veya klorid
iceren deterjanlar,

kirec ¢c6zucu temizlik maddeleri,

asindirma 6zelligi olan toz ve krem
deterjanlar,

¢6zlcu madde iceren deterjanlar,
celik temizleme maddesi,

bulasik makinesi deterjani,

celik yun, tel ve gelik spiraller,

asindirici sert stingerler ve fircalar,
bulasik stingerleri,

keskin uclu metal kaziyicilar,

firn spreyi.

Kullandiktan sonra kirlerin kurumamasi
veya yanip yapismamasl i¢in parcalari
temizleyiniz. Uzun sure kalan Kirler veya
arada temizlemeden arka arkaya
kullanim sonun da yapilan temizlik ¢ok
emek isteyebilir. Bazi besinler renk
degisimlerine sebep olabilir.

Normal Kirler

m Genelde sicak su, elde yikama
deterjani ve temiz bir sungerli bez
veya temiz bir i1slak mikro fazerli
kullaniniz.

m Deterjan artiklarini temizleyebilirsiniz.

m Daha sonra yUlzeyleri yumusak bir
bezle kurulayiniz.

inatci Kirler

m inatci kirleri ayrica bulasik stingerinin
sert tarafi ile temizleyebilirsiniz.
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MnacTtuHa AnAa niaTpumaHHA
cTpaB Tensumu

iy
A\

3 Takoro nnacTuHo Bu moxeTe
NiATPUMYBaTW CTPaBW B TEMMOMY CTaHi
6e3nocepeaHbOo Ha CTOAMI.

(atita]

Bu npocTo HarpisaeTe 1i B oyx0BLi abo
KOMOI-napoBapui i 6e3nevHo BUMMaETe,
TpVMatOYUCh 3a ABi PYyYKU, WO € B
KOMMEKTI.

He MoxxHa HarpiBaTu NiACTaBKY |
PYYKM Pa30M 3 NAACTUHOK ANA
NiATPUMAHHA CTPaB B TENIOMY
CTaHi, Tak AK BOHW HEAOCTATHBO
XKAPOCTIVKI.

CTtaBTe B pobo4y Kamepy nuwe
NNacTUHY.
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[nactTuHy onda nigTpyMaHHA CcTpas B
TENIOMy CTaHi MOXXHa BCTAHOBMOBATM
B 55 cm 12 60 CM NAUTK Ta OyXOBKMN
Miele HacTynHUX MOAENbHUX PALIB!

— H23xx /H 24xx [ H 26xx,
— H47xx /[ H 48xx,

H 5xxx,

— H 6xxx.

Takox MO>kHa HarpisaTu i B KOMBI-
napoBapkax DGC 5xxx XL / DGC 66xx /
DGC 68xx.

MnacTvHa He NpusHadeHa anA
BMKOPUCTAHHA B KOMMAKTHIX
MIKPOXBUTbOBUX OyXOBKax Ta
npunagax, WpnHa aknx Gineue 60 cm.



BcTaHOBMNEeHHA NnacTUHU
/ T
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m 3HiMiTb NnacTuHy (O 3 niacTaeku @
[IOHW3Y | 3HIMITb PyyKM (3.

m BigkpunTe aBepuATa ayXoBKU.

B 3acyHbTe 00MABI PYYKM B OTBOPU
nocepeavHi NacTUHN.

B 3acCyHbTe Py4YKin B OTBOPW MOBHICTHO
HA30BHi.

B 3a4BVHbTE MMacTuHY 3 oboma

pyYKaMn Ha OOMH 3 HXKHIX PIBHIB
3aBaHTaXXEHHH.

Axwo Bun 3aaBuraeTe nnactuHy Ha
Hanpasnatodi FlexiClip, ctexTe 3a
TUM, LLOO OTBOPY Ha NPOTUNEXHIN
CTOPOHI NNAaCTUHW CUAIV Ha

Tpumadax Hanpasnaoymx FlexiClip.

B BunmiTb pyykn 3 nnactuHn.

B 3akpunTe ABepuATa i HarpisanTe
NNacTUHY B pexkmMi KoHBeKLiA Mikoc
npv 180-200 °C npu6:. 20-30 XB.

O60B'A3KOBO AOTPUMYNTECH

3a3HadeHVx nepiosiB vacy i
TeMneparyp.
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BunmaHHA NnnacTUHMU

/\ IcHye Hebeaneka onikis!
[MnacTnHa Hakonu4ye | 36epirae
Tenno i ToMy BOHa Ay>Ke rapadya,
Konu Bu BuTAryete ii 3 pobo4ol
Kamepw.

BunmvanTe nnactuHy nvie 3a
[OMNOMOro Py4oK 3 pobo4oil
Kamepw.

/N IcHye Hebesneka onikis!
Wkipa antmHn 6inbLl Bpasnmea 40
BMCOKMX TEMMNEepaTyp, HiXK LLKipa
nopocnoro. He goseonanTte OiTam
3HaXOAUTUCL MNOBN3Y NNACTUHN.

A|0Hy€ Hebesneka onikis!
[MiacTaBka TakoX HarpiBaeTbCA,
AKLLO NNacThHa AEAKMN Yac Ha Hil
3HaXOOUTbCA.

[0 MOXNNBOCTI NOCTaBTE MiACTaBKY
nepes TUM, AK CTaBUTU Ha HEl
nnacTuHy, Ha micue, ae Bu xoveTte
nigirpisat nisHiwe cTpasy,
Hanpuknag, Ha 00iAHbOMY CTOSI.
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m BigkpunTe osepuATta LyxOBKU.

m BcTaBTe pyyky B OTBOPW MAACTUHM.

B Buimante nnactuHy 3 pobo4oi
Kamepw nuLle 3a JONOMOror ABOX
PYYOK.

Py4ku pospaxosaHi nunile Ha Bary
nnacTuHu. He nepeHocbTe
KacTpyni, MUCKM abo NodibHe Ha
MAaCTUHI. Py4kn MOXYTb
3namaTucd, nocya MoxXe BnacTu.

m [loknagiTb MnacTuHy Ha NigCTaBky.

CBIYKM NOLUKOLKYHOTb MOKPUTTA
NNACTUHW.

He cTaBTe CBIYKM Ha NigcTaBky Mg
NNacTUHYy.
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YuweHHA Ta gornag

Mepen nepwum BBEAEHHAM B
ekcnnyarauito

m [1poTpiTh AeTari BOMOrMM PYLUHNKOM
i JanTe BUCOXHYTU.

Micna BUKOpUcTaHHA

A|CHy€ Hebesneka onikis!
MNepen 04MLLeHHAM NNacTVHN aanTe
11 OXONOHYTH.

HeBignosigHwm 3aci6 4nAa YuLeHHs
MOXe noapAanaTy abo NOWKOANTH
MOBEPXHIO.

He ounwynTe nnacTuHy, NigcTaBky Ta
PYYKM B NMOCYAOMUNHIV MaLLMHI ab0 B
pexxumMi niponiay.

YHUKaNTE BUKOPUCTaHHS

— MUKOYMX 3aC00iB, AKI MICTATb Y

cKnagi cody, amoHiak, KUCoTy abo
xnopwnan,

— MUOYMX 3acobiB A4Na BuaaneHHa
Hakuny,

— abpasnBHUX MUHOYNX 3acobiB,
Hampuknag, y BUrnaai nopolika adbo
nacTu, Haxkaaky,

— MUOYMX 3ac00iB 3 BMICTOM
PO3YNHHUKIB,

— MWUOYMX 3acobiB ANa YnLLeHHA
Hep>xagito4ol cTari,

— CTaNbHUX MOYasokK, ryook 3
MeTaneBol cnipalni,

— CMpeiB AnA YnLeHHA oyXoBux wad,

— abpasvBHYX >KOPCTKMX ryOoK Ta
WiTOK, Hanpvknag, ry6ok ana
YULLEHHA KacTpynb,

— TOCTPUX METaneBunx CKPEOKIB,
— 3aco0biB /1A YMLLEHHA AyX0BUKX wad.

OunlynTe getani nicna KOXHOro
BUKOPWUCTAaHHA, LWOO 3abpyaHEHHA He
MPUCOXIIN | HE MPUCMaXKUIICD.
TpuBanun BNavB 3abpyaHeHb abo
bararopaszoBe BMKOPUCTaHHA Oe3
MPOMIXKHUX OYMLLEHDb NPU3BOAATL A0
BinblMX BATPAT Ha gornad. INpoaykTw,
LLO € MPVPOAHIMN BapBHUKaMK, MOXYTb
NPU3BECTU A0 3MIHU KOMbOPY.

HopmanbHi 3abpyaHeHHA

m KopucTtymtecb MUHOHMM 3aCOO0M Ta
TENI00 BOAOHO | YACTOHD, M'AKOKO
CEPBETKOI ab0 HYMUCTOR, BOMOroK
CEPBETKOIO 3 MiKpohibpw.

B PeTenbHO OUNCTITh PELUTKU
3a0pyHEHb.

m [10TiM NPOTPITE MOBEPXHIO CYXOHO,
M'AKOK CEPBETKOHO.
CknapHi 3abpyaHeHHA

m CunbHi 3abpyAHEHHA 004aTKOBO
OYMNCTITb TBEPAOK CTOPOHOIO ry6KM
ONA MATTA nocyay.

127



Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StraBe 29
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Germany

Tel.: 05241 89-0

Fax: 05241 89-2090
Internet: www.miele.com
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