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Welkom bij AEG! Hartelijk dank dat je voor onze apparatuur hebt
gekozen.

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
informatie:
www.aeg.com/support

Wijzigingen voorbehouden.
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

 Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
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jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen.

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weqg.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

Alleen een erkende installatietechnicus mag het apparaat
en de kabel vervangen.

Dit apparaat moet worden aangesloten op het stroomnet
met een kabel van het type HO5VV-F om de temperatuur
van het achterpaneel te kunnen weerstaan.

Het apparaat kan worden gebruikt tot een maximum van
2000 m boven zeeniveau.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik op schepen, boten
of vaartuigen.

Installeer het apparaat ter voorkoming van oververhitting
niet achter een decoratieve deur.

Installeer het apparaat niet op een platform.
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Bedien het apparaat niet door middel van een externe timer
of een apart afstandsbedieningssysteem.
WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.
Gebruik nooit water om het kookvuur te blussen. Schakel
het apparaat uit en bedek de vlammen met bijv. een
branddeken of deksel.

LET OP: Het kookproces moet bewaakt worden. Een kort
kookproces moet voortdurend bewaakt worden.
WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur of de glazen
afdekplaat van de kookplaat schoon te maken. Deze
kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak, waardoor
het glas zou kunnen breken.

Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op het oppervlak van de kookplaat
worden geplaatst, aangezien ze heet kunnen worden.
WAARSCHUWING: Als het oppervlak gebarsten is, schakel
het apparaat dan uit om de kans op elektrische schokken te
vermijden. In het geval het apparaat rechtstreeks op de
stroom is aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u
de zekering om het apparaat van de stroom te halen. Neem
altijd contact op met de erkende servicedienst.
WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.
Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

Zet de stroomtoevoer uit alvorens onderhoud te plegen.
WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.
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Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon
deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties met
elektriciteit te voorkomen.

Wees voorzichtig als je de opslaglade aanraakt. Deze kan
heet worden.

Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

De middelen voor ontkoppeling moeten worden
geincorporeerd in de vaste bedrading, in overeenstemming
met de bedradingsregels.

WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
2.1 Installatie « Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-
/\ WAARSCHUWING! eisen voldoet.
) ) ) * Delen van het apparaat staan onder
Alleen een erkende installatietechnicus stroom. Sluit het apparaat met meubel om
mag dit apparaat installeren. te voorkomen dat de gevaarlijke delen

worden aangeraakt.

* De zijkanten van het apparaat moeten
naast apparaten of units staan van
dezelfde hoogte.

« Installeer het apparaat niet naast een deur
of onder een raam. Dit voorkomt dat heet
kookgerei van het apparaat valt als de
deur of het raam wordt geopend.

* Installeer een stabilisator om te
voorkomen dat het apparaat kantelt.
Raadpleeg het hoofdstuk Installatie.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Trek het apparaat nooit aan de handgreep
van zijn plaats.

De afmetingen van de keukenkast en de
uitsparing moeten kloppen.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.
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2.2 Aansluiting op het
elektriciteitsnet

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

» Alle elektrische verbindingen moeten
worden uitgevoerd door een erkend
elektricien.

» Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

» Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.

» Gebruik altijd een juist geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

» Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

» Laat de stroomkabel niet in aanraking
komen met de deur van het apparaat of de
niche onder het apparaat, met name niet
als deze werkt of als de deur heet is.

» De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

» Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

» Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

+ Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

» Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

» De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

+ Sluit de deur van het apparaat volledig
voordat u de stekker in het stopcontact
steekt.
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2.3 Gebruik

/\ WAARSCHUWING!

Risico op letsel en brandwonden.
Gevaar voor elektrische schokken.

« De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

e Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

« Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

« Schakel het apparaat na elk gebruik uit.

* Wees voorzichtig met het openen van de
deur van het apparaat wanneer het
apparaat in werking is. Er kan hete lucht
vrijkomen.

* Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

* Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

*  Gebruik geen aluminiumfolie of andere
materialen tussen het kookoppervlak en
het kookgerei, tenzij anders aangegeven
door de fabrikant van dit apparaat.

» Gebruik alleen accessoires die door de
fabrikant voor dit apparaat worden
aanbevolen.

* Gebruik altijd glas en potten die zijn
goedgekeurd voor
conserveringsdoeleinden.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie.

«  Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd open vuur of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vetten en
olién wanneer u ermee kookt.

» De dampen die boven erg hete olie
ontstaan kunnen spontaan ontbranden.

» Gebruikte olie, die voedselresten kan
bevatten, kan ontbranden bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste
keer wordt gebruikt.

* Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

« Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
u de deur opent.



* Open de deur van het apparaat
voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten
met alcohol kan een mengsel van alcohol
en lucht veroorzaken.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

* Om schade of verkleuring van het email te
voorkomen:

— plaats ovenschalen of andere
voorwerpen niet rechtstreeks op de
bodem van het apparaat.

— leg geen aluminiumfolie op de bodem
van de ruimte in het apparaat.

— plaats geen water direct in het hete
apparaat.

— bewaar geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat nadat u klaar
bent met koken.

— wees voorzichtig bij het verwijderen of
bevestigen van accessoires.

» Verkleuring van het email of roestvrij staal
is niet van invioed op de werking van het
apparaat.

» Gebruik een diepe pan voor vochtige
taarten. Vruchtensappen veroorzaken
vlekken die permanent kunnen zijn.

» Laat geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel staan.

» Laat kookgerei niet droogkoken.

« Zorg ervoor dat je geen voorwerpen of
kookgerei op het apparaat laat vallen. Het
oppervlak kan beschadigd raken.

« Schakel de kookzones niet terwijl er leeg
kookgerei of geen kookgerei op geplaatst
is.

» Kookgerei gemaakt van gietijzer,
aluminium of met een beschadigde bodem
kan krassen op het glas/glaskeramiek
veroorzaken. Til deze voorwerpen altijd op
als je ze op de kookplaat moet
verplaatsen.

2.4 Reiniging en onderhoud

Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld.
Er bestaat een risico dat de glasplaten
kunnen breken.

Vervang direct de glazen deurpanelen als
deze beschadigd zijn. Neem contact op
met een erkend servicecentrum.

Wees voorzichtig als u de deur van het
apparaat verwijdert. De deur is zwaar!
Vet en voedsel dat in het apparaat
achterblijft, kan brand veroorzaken.
Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

Zorg ervoor dat de ovenruimte en de deur
na elk gebruik worden afgeveegd. Stoom
geproduceerd tijJdens de werking van het
apparaat condenseert op de wanden en
kan roest veroorzaken. Om de condens te
verminderen, dient u het apparaat 10
minuten te laten voorverwarmen.

Reinig het apparaat met een vochtige
zachte doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen
schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.
Volg als u een ovenspray gebruikt de
aanwijzingen op de verpakking.

Reinig niet het katalytisch email (indien
van toepassing) met een
schoonmaakmiddel.

2.5 Binnenverlichting

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, vuur of schade aan
het apparaat.

» Schakel het apparaat voor onderhoud uit.
Haal de netstekker uit het stopcontact.

Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

Gebruik alleen lampjes met dezelfde
specificaties.
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2.6 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

» Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

2.7 Verwijdering

/N\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

3. MONTAGE

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

3.1 Technische gegevens

Afmetingen

Hoogte 847 - 867 mm
Breedte 596 mm
Diepte 600 mm

3.2 Locatie van het apparaat

Je kunt je vrijstaande apparaat met kasten
aan één of twee zijden en in de hoek
installeren.

B
4/
—

Minimale afstanden

Afmetingen mm

A 650
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* Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren

van het apparaat.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

3.3 Het apparaat waterpas zetten

Gebruik kleine pootjes aan de onderkant van
het apparaat om het kookopperviak aan de
bovenkant waterpas met andere
oppervlakken te brengen.

3.4 Anti-kantelbescherming

/\ LET OP!

Monteer de anti-kantelbescherming zodat
het apparaat niet valt als het incorrect
wordt geladen. De antikantelbescherming
werkt alleen als het apparaat in een
correcte ruimte is geplaatst.

Uw apparaat is voorzien van het symbool
weergegeven in de afbeelding (indien
van toepassing) om u te herinneren aan
de montage van de anti-
kantelbescherming.




Zijmaten aanpassen als u het apparaat
wilt centreren.

3.5 Elektrische installatie

/\ LET OP!

Zorg dat u de anti-kantelbescherming op
de correcte hoogte installeert.

/\ WAARSCHUWING!

De fabrikant is niet verantwoordelijk als u
zich niet houdt aan de
veiligheidsvoorschriften in het hoofdstuk

Veiligheid.

Zorg ervoor dat het oppervlak achter het
apparaat glad is.

1. Stel de correcte hoogte in en bepaal waar
op het apparaat u de anti-
kantelbescherming gaat plaatsen.

2. Installeer de anti-kantelbescherming 176
mm onder het bovenvlak van het
apparaat en 24 mm van de linkerkant van
het apparaat in de ronde opening op een
steun. Zie afbeelding. Schroef de
beveiliging stevig in solide materiaal of
gebruik geschikte versteviging (muur).

3. U vindt het gat aan de linkerachterkant
van het apparaat. Zie afbeelding. Zet het
apparaat in het midden van de ruimte
tussen de kastjes (1). Als de afstand
tussen de aanrechtkastjes groter is dan
de breedte van het apparaat, moet u de

Dit apparaat wordt geleverd zonder een
stekker of netsnoer.

/\ WAARSCHUWING!

De stroomkabel mag het in de illustratie
gearceerde onderdeel van het apparaat
niet raken.

1=
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4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 Algemeen overzicht

000 000
e r—
==
Q @ﬁ@-—ﬂ
m<- A
! |
S = N\,

Knop voor verwarmingsfuncties

4.2 Overzicht kookplaat

Kookzone

Bedieningsknop (voor de temperatuur)
Temperatuurindicator/symbool

Knoppen voor de kookplaat
Verwarmingselement

@ Lamp

Inschuifrails, verwijderbaar

B Ventilator

El nzetniveaus

Uitholling reliéf - Aqua-reinigingscontainer

Restwarmte-indicator

4.3 Accessoires

« Bakrooster
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.

« Bakplaat
Voor gebak en koekjes.

« Grill-/lbraadpan
Om te bakken en braden of als pan om vet
in op te vangen.

« Opslaglade
De opslaglade bevindt zich onder de
ovenruimte.

5. VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

5.1 Eerste keer voorverwarmen en
reinigen

Warm het lege apparaat voor voordat u het
voor de eerste keer gebruikt en voordat het
met etenswaren in contact komt. Het
apparaat kan een onaangename geur en
rook afgeven. Ventileer de kamer tijdens het
voorverwarmen.
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1. Haal alle accessoires en verwijderbare
inschuifrails uit het apparaat.

2. Stel de functie C] in. Stel de
maximumtemperatuur in. Laat het
apparaat 1 u werken.

3. Stel de functie (. Stel de
maximumtemperatuur in. Laat het
apparaat 15 uur werkenmin.

4. Stel de functie (F. Stel de
maximumtemperatuur in. Laat het
apparaat 15 min werken.



5. Schakel het apparaat uit en wacht tot het

is afgekoeld.
6. Reinig het apparaat en de accessoires
uitsluitend met een microvezeldoek,

warm water en een mild reinigingsmiddel.

7. Plaats de accessoires en de
verwijderbare inschuifrails terug in hun
oorspronkelijke positie.

6. KOOKPLAAT - DAGELIJKS GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Kookstand

Draai de knop naar de uit-stand om het
kookproces te voltooien.

6.2 Restwarmte-indicator

Symbolen Functie

0 Uit-stand

/\ WAARSCHUWING!

Zolang het indicatielampje zichtbaar is,
bestaat er een risico op brandwonden

door restwarmte.

Warm houden

S

1-9 Kookstanden

Gebruik de restwarmte om het
energieverbruik te verminderen. Schakel
de kookzone ongeveer 5 - 10 minuten uit
voordat het kookproces is voltooid.

Draai de knop voor de geselecteerde
kookzone naar de gewenste warmte-
instelling.

Het controlelampje gaat aan als een
kookzone heet is, maar het werkt niet als de
hoofdstroom is onderbroken.

Het indicatielampje kan ook verschijnen:

« voor de aangrenzende kookzones, zelfs
als je ze niet gebruikt,

« als er heet kookgerei op de koude
kookzone wordt geplaatst,

« als de kookplaat is uitgeschakeld, maar de
kookzone nog heet is.

Het indicatielampje verdwijnt als de kookzone
is afgekoeld.

7. KOOKPLAAT - AANWIJZINGEN EN TIPS

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

7.1 Pannen

De kookresultaten zijn afhankelijk van het
kookgerei

®

De bodem van de pannen moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

Zorg ervoor dat bodems schoon en droog
zijn voordat de pannen op de kookplaat
worden gezet.

@

Gebruik geen kookgerei op de
keramische kookplaat met bodems met
uitgesproken randen of richels, bijv.
gietijzeren pannen. Deze kunnen het
oppervlak van de kookplaat permanent
bekrassen of schuren.

@

Pannen gemaakt van geémailleerd staal
of met aluminium of koperen bodems
kunnen tot verkleuringen van de glazen
keramische kookplaat leiden.
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Om energie te besparen en ervoor te zorgen

dat de kookplaat goed werkt, moet de bodem Kookzone Diameter van Vermogen
van het kookgerei een geschikte het kookgerei (W)
minimumdiameter hebben. (mm)
Rechtsach- 150 - 180 1800
S = N 0 ter
N P N - Rech 125 - 145 1200
echtsvoor -
NGRS Lttt
180 - 210 2300

x ' Links voor

7.3 Vereenvoudigde kookgids

7.2 Minimale pandiameter

@

De gegevens in de tabel dienen alleen

als richtlijn.
Kookzone Diameter van Vermogen
het kookgerei (W)
(mm)

Links achter 125 - 145 1200

Warmte-instel- Gebruik om het volgende te Tijd Tips

ling doen: (min)

§ 1 Houd gekookt voedsel warm. indien no- Doe een deksel op het kookgerei.

" dig

1-2 Hollandaisesaus, smelten: boter, cho-  5-25 Roer af en toe.

colade, gelatine.
2 Stollen: luchtige omeletten, gebakken 10 - 40 Kook met een deksel erop.
eieren.
2-3 Zachtjes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 Voeg minimaal twee keer zo veel
en gerechten op basis van melk, reeds vocht toe als rijst en roer gerechten op
bereide gerechten opwarmen. melkbasis halverwege de procedure
door.

3-4 Stoofgroenten, vis, vlees. 20-45 Voeg een paar eetlepels water toe.
Controleer de hoeveelheid water tij-
dens het proces.

4-5 Stoom aardappelen en andere groen- 20 - 60 Bedek de bodem van de pan met 1-2

ten. cm water. Controleer het waterpeil tij-
dens het proces. Houd het deksel op
de pan.

4-5 Kook grotere hoeveelheden voedsel, 60 - 150 Tot 3 | vloeistof plus ingrediénten.

stoofschotels en soepen.

6-7 Zacht bakken: escalope, kalfscordon indien no- Draai om wanneer nodig.

bleu, koteletten, rissoles, worstjes, le-  dig
ver, roux, eieren, pannenkoeken, do-
nuts.
7-8 Flink bakken, hash browns, lendenbief- 5 - 15 Draai om wanneer nodig.

stuk, steaks.
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Warmte-instel- Gebruik om het volgende te Tijd Tips
ling doen: (min)
9 Kook water, kook pasta, schroei vlees (goulash, braadpan), frituur frietjes.

8. KOOKPLAAT - ONDERHOUD EN REINIGING

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

8.1 Algemene informatie

Reinig de kookplaat na elk gebruik.
Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

Krassen of donkere viekken op het
oppervlak hebben geen invloed op de
werking van de kookplaat.

Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.
Gebruik altijd een schraper die wordt
aanbevolen voor kookplaten met een
glazen oppervlak. Gebruik de schraper
alleen als extra hulpmiddel voor het
reinigen van het glas na de standaard
reinigingsprocedure.

/N\ WAARSCHUWING!

Gebruik geen messen of ander
scherp, metalen gereedschap om het
glasoppervlak te reinigen.

9. OVEN - DAGELIJKS GEBRUIK

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

8.2 Het kookplaat reinigen

Verwijder onmiddellijk: gesmolten
kunststof, plastic folie, zout, suiker en
suikerhoudend voedsel, anders kan dit
schade aan de kookplaat veroorzaken.
Doe voorzichtig om brandwonden te
voorkomen. Gebruik de speciale schraper
op de glazen plaat en verwijder resten
door het blad over het oppervlak te
schuiven.

Verwijder dit als de kookplaat
voldoende afgekoeld is: kalkringen,
waterringen, vetvlekken, glanzende
metaalverkleuring. Reinig de kookplaat
met een vochtige doek en een beetje niet-
schurend reinigingsmiddel. Veeg de
kookplaat na het reinigen droog met een
zachte doek.

Verwijder glanzende metaalverkleuring:
reinig het glazen oppervlak met een doek
en een oplossing van water met azijn.

0 Uit-positie
De oven staat uit.

9.1 Verwarmingsfuncties

/\ WAARSCHUWING!

Giet geen vloeistoffen in de uitsparing
van de ovenruimte voor en tijdens het
kookproces. Er bestaat een risico op
schade.

Warme Lucht

Voor het roosteren of bakken van gerech-
ten waarvoor dezelfde bereidingstempera-
tuur nodig is, op meerdere roosterhoogten,
zonder dat er smaken worden overgebracht
van het ene naar het andere gerecht.

K

Onderwarmte
Voor het bakken van taarten met een kro-
kante bodem en het bewaren van voedsel.
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Grillen
Om dunne stukken voedsel te grillen en
brood te roosteren.

9.2 De oven in- en uitschakelen

Grill intens
Om dunne stukken voedsel te grillen en
brood te roosteren.

Bruinen

Voor het braden van grote stukken vlees of
gevogelte met bot op één niveau. Voor gra-
tineren en bruinen.

<l

Boven + onderwarmte / Reiniging met
water (Aqua Clean)

Voor het bakken en roosteren op één oven-
niveau.

Zie het hoofdstuk "Onderhoud en reiniging"
voor meer informatie over: Reiniging met
water (Aqua Clean).

W]

@

Het hangt van het model of uw

apparaat knopsymbolen,

indicatielampjes of lampjes heeft:

» Het indicatielampje gaat aan wanneer
de oven opwarmt.

* Het lampje gaat aan als het apparaat
in werking is.

» Het symbool geeft aan of de knop de
kookzones, de ovenfuncties of de
temperatuur bedient.

[E' Warmelucht (vochtig)

¢ Deze functie werd gebruikt om te voldoen
aan de eisen van de energie-efficiéntieklas-
se en het ecologisch ontwerp (volgens EU
65/2014 en EU 66/2014). Testen in over-
eenstemming met: IEC/EN 60350-1.
Het is ontworpen om energie te besparen
tijdens het koken.
De ovendeur dient tijdens de bereiding ge-
sloten te zijn zodat de functie niet wordt on-
derbroken en de oven werkt op de hoogst
mogelijke energie-efficiéntie.
Bij het gebruik van deze functie kan de tem-
peratuur in de ruimte verschillen van de in-
gestelde temperatuur. Het verwarmingsver-
mogen kan worden verminderd. Zie voor al-
gemene aanbevelingen voor energiebespa-
ring het hoofdstuk ‘Energie-efficiéntie’,
Energiebesparing.
Zie het hoofdstuk 'Hints and tips’, Warme-
lucht (vochtig) voor bereidingsinstructies.
Als je deze functie gebruikt, schakelt de
verlichting automatisch uit.

®

Je kunt voedsel ontdooien door de
functie Warmelucht (vochtig) te kiezen
zonder de temperatuur in te stellen.
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1. Draai aan de knop voor de ovenfuncties
om een ovenfunctie te selecteren.

2. Draai de knop voor de temperatuur naar
een temperatuur.

3. Draai om de oven uit te schakelen, de
knop voor de ovenfuncties en de knop
voor de temperatuur naar de uit-stand.

9.3 Koelventilator

Als de oven in werking is, wordt de
koelventilator automatisch ingeschakeld om
de oppervlakken van de oven koel te houden.
Als je de oven uitschakelt, de ventilator stopt.

9.4 De ovenaccessoires plaatsen
Diepe schaal:

Plaats de braadpan tussen de
geleidestangen van de inschuifrails.

Bakrooster:

Plaats de / tussen de geleidestangen van de
inschuifrail.



@

» Alle accessoires hebben kleine
inkepingen aan de aan de bovenkant
van de randen rechts en links om de
veiligheid te verhogen. De inkepingen
zijn ook anti-kantelmechanismen.

» De hoge rand rond het rooster
voorkomt dat het kookgerei wegglijdt.

10. OVEN - AANWIJZINGEN EN

TIPS

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

@

De temperaturen en baktijden in de
tabellen zijn slechts als richtlijn bedoeld.
Deze zijn afhankelijk van de recepten en

10.1 Warmelucht (vochtig) ¥

Brood en pizza

de kwaliteit en de hoeveelheid van de
gebruikte ingrediénten.

Gerecht Temperatuur (°C) Tijd (min) Foosterhoog-
e
Broodjes 180 25-35 3
Bevroren pizza 350 g 190 25-35 3
Cake in bakplaat
Gerecht Temperatuur (°C) Tijd (min) Roosterhoog-
te
Koninginnenbrood (opgerolde cake met 180 20-30 3
jam)
Brownie 180 30-40 3
Cake in bakblik
Gerecht Temperatuur (°C) Tijd (min) Roosterhoog-
te
Soufflé 200 30-40 3
Luchtige vlaaibodem 180 20-30 3
Victoriataart met jamvulling 150 25-35 3
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Vis

Gerecht Temperatuur (°C) Tijd (min) Roosterhoog-
te
Vis in zakjes 300 g 180 25-35 3
Hele vis 200 g 180 25-35 3
Visfilets 300 g 180 25-35 3
Viees
Gerecht Temperatuur (°C) Tijd (min) Roosterhoog-
te
Vlees in zakje 250 g 200 25-35 3
Vleesspiesjes 500 g 200 30-40 3
Kleine gebakken items
Gerecht Temperatuur (°C) Tijd (min) Roosterhoog-
te
Koekjes 180 25-35 3
Makarons 160 25-35 3
Muffins 180 25-35 3
Smakelijke cracker 170 20-30 3
Kruimeldeegkoekjes 150 25-35 3
Tartelettes 170 15-25 3
Vegetarisch
Gerecht Temperatuur (°C) Tijd (min) Roosterhoog-
te
Groentemix in zakjes 400 g 180 25-35 3
Omelet 200 20-30 3
Groenten op plaat 700 g 180 25-35 3
10.2 Informatie voor testinstituten
Gerecht Functie Te Tijd (min) Accessoi- Rooster-
mp res hoogte
era
tuu
r
(°C)
Kleine cakes (20 cakejes = Boven + onderwarmte 170 20-30 Bakplaat 4
per bakplaat)
Kleine cakes (20 cakejes  Hetelucht 150 20-30 Bakplaat 2

per bakplaat)1)
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Gerecht Functie Te Tijd (min) Accessoi- Rooster-
mp res hoogte
era
tuu
r
(°C)

Kleine cakes (20 cakejes  Hetelucht 150 25-35 Bakplaat/ 1+4

per bakplaat)1) afvoerpan

Appeltaart, 2 blikken (2 20 Boven + onderwarmte 180 70-90 Raster 1

cm) op het rooster, diago-

naal verdeeld

Appeltaart, 2 blikken (2 20 Hetelucht 160 70-90 Raster 2

cm) op het rooster, diago-

naal verdeeld

Appeltaart, 2 blikken (g 20 Pizza-functie 160 60-80 Raster 2

cm) op het rooster, diago-

naal verdeeld

Vetvrije cake, 1 blik (3 26 Boven + onderwarmte 170 30-40 Raster 3

cm) op het rooster

Vetvrije cake, 1 blik (2 26  Hetelucht 150 35-45 Rooster 2

cm) op het rooster

Vetvrije cake, zacht 1 blik  Hetelucht 160 25-35 Rooster 1+4

(2 26 cm) op het rooster

Zandkoek/Gebakreep Hetelucht 140 20-35 Bakplaat 3

Zandkoek/Gebakreep Hetelucht 140 20-30 Bakplaat 1+4

Zandkoek/Gebakreep Boven + onderwarmte 160 20-35 Bakplaat 3

Toast1) Grill intens Max 1-5 Raster 4

Runderburger Grillen Max 15 - 20 eerste Rooster/ 4+1

kant. druipbak
10 - 15 tweede
kant.

1) Warm de oven 10 minuten voor.

11. OVEN - ONDERHOUD EN REINIGING

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

11.1 Opmerkingen over de reiniging
Reinigingsmiddelen

* Reinig de voorkant van het apparaat
uitsluitend met een microvezeldoek met
warm water en een mild reinigingsmiddel.

Reinig en controleer de deurpakking rond
het frame van de uitsparing.

« Gebruik een reinigingsoplossing om
metalen oppervlakken te reinigen.

* Reinig vlekken met een mild
reinigingsmiddel.

Dagelijks gebruik

* Reinig de uitsparing telkens na gebruik.
Vetophoping of andere resten kunnen
brand veroorzaken.
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» Bewaar voedsel niet langer dan 20
minuten in het apparaat. Droog de ruimte
na elk gebruik uitsluitend met een
microvezeldoek.

Accessoires

* Reinig alle accessoires na elk gebruik en
laat ze drogen. Gebruik alleen een zachte
doek met warm water en een mild
reinigingsmiddel. De accessoires niet in
een afwasmachine reinigen.

* Reinig de antiaanbakaccessoires niet met
agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
voorwerpen.

11.2 Ovens van roestvrij staal of
aluminium

Maak de ovendeur alleen met een vochtige
doek of natte spons schoon. Droog maken
met een zachte doek.

Vermijd het gebruik van staalwol, zure of
schurende producten, deze kunnen de
oppervlakken van de oven beschadigen.
Maak het bedieningspaneel van de oven net
zo voorzichtig schoon

11.3 Verwijderen van de
inschuifrails

Om de oven te reinigen, verwijdert u de
inschuifrails.

1. Trek de inschuifrail bij de voorkant uit de
Zijwand.

2. Trek de inschuifrail bij de achterkant uit
de zijwand en verwijder deze.
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Installeer de inschuifrails in de omgekeerde
volgorde.

/\ LET OP!

Zorg ervoor dat de langste
bevestigingsdraad voorin wordt
aangebracht. De uiteinden van de twee
draden moeten naar achteren wijzen.
Incorrecte installatie kan schade aan het
email toebrengen.

11.4 Hoe gebruikt u: Reiniging met
water (Aqua Clean)

Deze reinigingsprocedure maakt gebruik van
vocht om achtergebleven vet en
voedselresten uit het apparaat te verwijderen.

1. Giet water in de uitsparing van de
ovenruimte: 250ml.

Stel de -functie @in.

Stel de temperatuur in op 90 °C.

Laat het apparaat 30 min werken.
Schakel het apparaat uit.

Wacht totdat het apparaat koud is. Maak
de opening droog met een zachte doek.

oahwbd

11.5 Uitnemen van de ovendeur

Om het reinigen te vergemakkelijken,
verwijdert u best de ovendeur.



~

1. Open de deur helemaal.
2. Verplaats de schuif totdat u een klik
hoort.
3. Sluit de deur tot de schuif vergrendelt.
4. Verwijder de deur.
Om de deur te verwijderen, trek de deur
eerst aan de ene zijde naar buiten en
daarna aan de andere zijde.
Wanneer u klaar bent met reinigen, plaatst u
de ovendeur terug in omgekeerde volgorde.
Zorg ervoor dat u een klik hoort wanneer u de
deur terugplaatst. Gebruik indien nodig enige
kracht.

11.6 Verwijderen en reinigen van de
deurglazen

®

De glasplaten van de ovendeur op uw
product kunnen in type en vorm
verschillen van de voorbeelden die u hier
ziet. Het aantal glasplaten kan ook
verschillen.

1. Deurafdekking B aan de bovenkant van
de deur aan beide kanten vastpakken en
naar binnen drukken om de klemsluiting
te ontgrendelen.

2. Trek de deur naar voren om hem te
verwijderen.

3. Houd de glasplaten aan de bovenkant
vast en trek deze een voor een omhoog
uit de geleiding.

4. Reinig de glasplaten.
Om de panelen te plaatsen, moet u de
stappen in omgekeerde volgorde uitvoeren.

11.7 Het lampje vervangen

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.

1. Schakel de oven uit. Wacht tot de oven
afgekoeld is.

2. Trek de oven uit het stopcontact.

3. Plaats een doek op de bodem van de
holte.

De lamp aan de achterkant.

@

Het afdekglas van het lampje bevindt
zich in de achterkant van de ovenruimte.

1. Draai het afdekglas van de lamp naar
rechts en verwijder het.

2. Reinig het afdekglas.

3. Vervang het ovenlampje met de relevante
tegen 300 °C hittebestendig ovenlampje.
Gebruik hetzelfde ovenlamptype.

4. Plaats het afdekglas terug.

11.8 De lade

/\ WAARSCHUWING!
Plaats geen voedsel in de lade.
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/\ WAARSCHUWING!

Bewaar geen ontvlambare voorwerpen
zoals schoonmaakmiddelen, plastic
zakken, ovenhandschoenen, papier,
schoonmaakmiddelen, spuitbussen,
plastic voorwerpen) in de lade. Als u de
oven gebruikt, kan de lade heet worden.
Er bestaat een risico op brand.

De lade onder de oven eruit worden gehaald

VOoor reiniging.

12. PROBLEEMOPLOSSING

/N\ WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

12.1 Wat te doen als...

De lade verwijderen:

1. Trek de lade naar buiten totdat hij stopt.

2. Til de lade iets op, zodat deze onder een
hoek van de ladegeleiders omhoog kan
worden getild.

Volg de procedure in omgekeerde volgorde

om de lade te monteren.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Je kunt het apparaat niet inschake-
len.

Het apparaat is niet aangesloten op
een stopcontact of niet goed gein-
stalleerd.

Controleer of het apparaat goed is
aangesloten op de elektriciteitsvoor-
ziening.

Je kunt het apparaat niet inschake-
len.

De zekering is doorgeslagen.

Verzeker je ervan dat de zekering
de oorzaak van de storing is. Als de
zekeringen keer op keer doorslaan,
neem je contact op met een erken-
de installateur.

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet, omdat hij
slechts kortstondig is bediend.

Als de zone voldoende lang gebruikt
is om heet te zijn, neem je contact
op met een erkende servicedienst.

De oven wordt niet warm.

De oven is uitgeschakeld.

Schakel de oven in.

De oven wordt niet warm.

De benodigde instellingen zijn niet
ingesteld.

Controleer of de instellingen correct
zijn.

De lamp werkt niet.

De lamp is defect.

Vervang de lamp.

Er slaat stoom en condens neer op
het voedsel en in de ovenruimte.

Je hebt het gerecht te lang in de
oven achtergelaten.

Laat de gerechten na afloop van het
kookproces niet langer dan 15 - 20
minuten in de oven staan.

12.2 Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst
staan op het typeplaatje. Het typeplaatje
bevindt zich op het voorframe van de
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apparaatruimte. Verwijder het typeplaatje niet
uit de apparaatruimte.

Wij raden je aan om de gegevens hier te no-
teren:

Model (MOD.)




Wij raden je aan om de gegevens hier te no- Wij raden je aan om de gegevens hier te no-
teren: teren:

Productnummer (PNC) ... Serienummer (S.N.) L,

13. ENERGIEZUINIGHEID

13.1 Productinformatie volgens EU Ecodesign-voorschriften voor
kookplaat

Modelnummer CCB6200ABW

Type kookplaat Oven in vrijstaand fornuis

Aantal kookzones 4

Verwarmingstechnologie Stralingsverwarmer

Diameter van ronde kookzones (J) Links voor 21.0cm
Links achter 14.5cm
Rechtsvoor 14.5cm
Rechtsachter 18.0 cm

Energieverbruik per kookzone (EC Links voor 182.3 Wh/kg

electric cooking) Links achter 181.8 Wh/kg
Rechtsvoor 181.8 Whikg
Rechtsachter 182.1 Wh/kg

Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 182.0 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische kookapparaten - Deel 2: Kookplaten - Methoden voor het meten van
prestaties.

13.2 Kookplaat - Energiebesparend | + De bodem van het kookgerei moet
dezelfde diameter hebben als de
kookzone.

« Plaats het kleinere kookgerei op de

Je kunt energie besparen tijdens het dagelijks
koken als je de onderstaande aanwijzingen

volgt. kleinere kookzones.

* Gebruik bij het opwarmen van water * Plaats het kookgerei direct in het midden
alleen de hoeveelheid die je nodig hebt. van de kookzone.

» Plaats, indien mogelijk, altijd de deksels * Gebruik de restwarmte om het voedsel
op het kookgerei. warm te houden of om het te laten

» Plaats het kookgerei op de kookzone smelten.

voordat je deze inschakelt.

13.3 Productinformatie en productinformatieblad volgens de EU-
voorschriften voor ecologisch ontwerp en energie-etikettering voor ovens

Naam leverancier AEG
Modelnummer CCB6200ABW 940002900
Energie-efficiéntie-index 95,3
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Energie-efficiéntieklasse

A

Energieverbruik met een standaard belading, conventionele modus

0,95 kWh/cyclus

Energieverbruik met een standaard belasting, heteluchtmodus

0,82 kWh/cyclus

Aantal holtes

1

Warmtebron Elektriciteit

Volume 731

Soort oven Oven in vrijstaand fornuis
Massa 48.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens, stoomovens en grills -

Methoden voor het meten van prestaties.

13.4 Oven - Energiebesparing

De onderstaande tips helpen u energie te
besparen bij het gebruik van uw apparaat.

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat
gesloten is als het apparaat in werking is.
Open de deur van het apparaat niet te vaak
tijdens het koken. Houd het deurrubber
schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn
plaats vastzit.

Gebruik metalen kookgerei en donkere, niet-
reflecterende blikken en containers om
energie te besparen

Verwarm het apparaat niet voor voordat u
gaat koken, tenzij specifiek aanbevolen.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo
kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht
Gebruik indien mogelijk de bereidingsfuncties
met hete lucht om energie te besparen.

Restwarmte

Wanneer de kookduur langer is dan 30
minuten, verlaag dan de oventemperatuur tot
minimaal 3-10 minuten voor het einde van het
koken. De restwarmte binnen in het apparaat
zal blijven koken.

Gebruik de restwarmte om het voedsel warm
te houden of andere gerechten op te warmen.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke
temperatuurinstelling om de restwarmte te
gebruiken en het voedsel warm te houden.

Warmelucht (vochtig)
Functie is ontworpen om tijdens de bereiding
energie te besparen.

13.5 Productinformatie voor stroomverbruik en maximale tijd om de
toepasselijke modus voor laag vermogen te bereiken

Stroomverbruik in uit-modus

0.3 W

De maximale tijd die de apparatuur nodig heeft om automatisch de toepasselijke modus voor laag

vermogen te bereiken

20 min
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14. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool C/:)
Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.
Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

E niet weg met het huishoudelijk afval.

Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N CNMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
ot dgv TTaiCOUV JE TN TUCKEUN.

duAaagoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKG HEPN TNG
Beppaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpatdre ta maidid kai ta
KaTolKidla {wa PakpId atrd T CUOKEUNR OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV AC@PAAEIA

AuUTH N guoKeur TTPOOPIZETAI UOVO VIO JAYEIPIKN XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPrnon o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAA
TTAPOMOIa KATOAUATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
etmimeda NG (pecr]g) OIKIAKNG xpr]or]g

H eykatdaTaon autig TNg CUOKEUNG Kail N avTIKATAoTadN
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATAPTITPEVO ATOWO.

AUTA N GUOKEUN TTPETTEI VO GUVOEBEI OTNV NAEKTPIKI TTAPOXN
ME KaAwdio Tuttou HO5VV-F, avBekTikO 0Tn Bepuokpaaia
TOU TTICW TTAQITIOU.

AuUTI N OUOKEUN TTPOOPICETAI VIO XPRON OE UPOUETPO EWG
Kal 2.000 peTpwy atrod 1O £TTiTTEdO TNG BAAACOAC.

AuTH N guokeun dev TTPOOPICETAI YIa Xprian OE aKagn,
BApkeg ) TAoIQ.

Mnv €yKaBIOTATE TN GUOKEUN TTIOW aTTO OIOKOTUNTIKA TTOPTA
ylO TV QTTOQUYI UTTEPBEPUAVONG.

Mnv eykaBIOTATE TN TUOKEUN O€ TTAATPOPUQ.
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Mn B£TeTE O€ ASITOUPYIQ TN TUOKEUN YE EEWTEPIKO
XPOVOJBIOKOTITN I ME CEXWPIATO OUATNUA TNAEXEIPITHOU.
MPOEIAOTMOIHZH: To payeipepa Xwpig eTTITRPNON o€
€0TIEG PE AADI 1) NITTOC PTTOPEI Va gival ETTIKIVOUVO Kal va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

[MOoTE PN XPNOIYOTTOIEITE VEPO VIO VO ORrCETE TTUPKAYIA OTTO
TO payeipepa. ATTEVEQPYOTTOINOTE TN TUOKEUN KAl KOAUWTE TIG
QAOYEG PE TT.X. TTUPIPAXN KOUBEPTA 1] KATTOKI.

MPOZOXH: H diadikagia payeipePaTog TTPETTEI VA
emBAETETAI. Mia guvToun d1adIKaTia PJAYEIPEUATOC TTPETTE
va ETTIRBAETTETAI CUVEXWCG.

MPOEIAOMOIHZH: Kivbuvog TTupkaylag: Mn @UAGOOETE
QVTIKEIJEVA ETTAVW TTIG ETTIPAVEIEG PUAYEIPEPATOC.

Mn XpnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABApIOUO TNG
OUOKEUNG.

Mn XpNOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIaVTIKG KABAPIOTIKA 1 QIXUNPES
METOAAIKEC EUOTPEG YIA va KABAPITETE TN YUAAIVN TTOPTA 1) TO
TCAUI TWV APBPWTWV KATTAKIWY TNG £0TIAG, KABOTI YTTOPEi va
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIA KAl AUTO EVOEXETAI VA TTPOKOAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTNV ETTIPAVEIA TNG ETTIOG HETAAAIKA
QVTIKEIJEVA OTTWG paxaipia, TIPOoUVIA, KOUTAAIO Kal KOTTAKIA,
yIaTi 4TTOPOoUV va eaTabouv.

MPOEIAOTMOIHZH: Edv uttdpXouv pwyHES OTNV ETTIQAVEIQ,
QTTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN VIO VA ATTOQUYETE TNV
mOavoTNTa NAEKTPOTTANEIOC. Z€ TTEPITITWAN TTOU N OUOKEUN
gival guvOedePEVN aTTEUBEIAG OTNV TTAPOX PEUMATOG ME
KOUTI auvOeONG, aQaIPETTE TNV ACPAAEIA yIa va
QTTOOUVOETETE TN CUOKEUN ATTO TNV TPOPOdOTia PEUATOC.
2€ KAOe TTEPITITWAN, ETTIKOIVWVNOTE PE To E¢ouaiodoTtnuevo
Kévtpo ZEpPIG.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun kal Ta TTPOCRATIKG HEPN TNG
BeppaivovTal Kata Tn xpenan. Xpelaletal Tpogoxn yia va punv
ayyiceTe TIC QVTIOTACEIG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
BadleTe eCapTrATA 1) OKEUN.

26 EAAHNIKA



TTapPOXN PEUMATOC.

[Mpiv a1Td OTTOIOdATTOTE EPYATIa TUVTAPNONG, DIOKOTITETE TV

MPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N gugkeun ival

QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TV aTToQUYN TTIBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

* Edv 10 KOAWBIO TpOoPodOaTiag £xel UTTOATEI POBOPES, Ba
TTPETTEI VA AVTIKATOOTABOEI ATTO TOV KATAOKEUAOT], TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpPIG A Eva KatdAAnAa
KOTAPTIOUEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOog

QTTO TO NAEKTPIKO PEUAL.

* Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV ayYileTe TO TUPTAPI
atrobrikeuang. Mrropei va {eaTabei TTOAU.

* [0 va aQaIpETETE T ATNPIYUATA OXAPWY, TPARNETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTn
QUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToIXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatTavw diadikaagia Pe TNV

avTiaTpoQn CEIPa.

* Ta péga yia arroauvoean TTPETTEI VA €ival EVOWPOTWHEVA
aTn oTadepr) KAAWSIWaN TUPPWVA PE TOUC KAVOVEC

KaAwdiwang.

* MPOEIAOTMNOIHZH: XpnOIYOTTOIEITE JOVO TTPOCTATEUTIKA
€0TIWV TOU KATOOKEUAQTH) TNG OUOKEUNG MAYEIPEUATOG 1] TTOU
UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TNG GUOKEUNG OTIG
odnyieg XpHong wg KAtaAANAa r) TTPOCTATEUTIKA ECTIWV TTOU
gival evowpatwueva atn ouoakeun. H xprion akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXAMATAL.

2. OAHIMEZ I'IA THN AZ®PAANAEIA

2.1 EykardoTaon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Movo €va eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV TN CUJKEUN.

A@aipEaTe OAa Ta UAIKG TNG CUOKEUOTIAG.
Edv n guokeun €xel utroaTei {nUIG, pnv
TTpoeiTe g€ eyKaTAOTAON R XPHON TNG.

» AkoAoubeite TIG 00nYieg EYKATAOTOONG TTOU

TTAPEXOVTAI YE TN GUTKEUN).

MMavTta va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE TN
guokeun Kabwg eival Bapid. Na
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA agpaAeiag
Kal KAEIoTA TTaTTOUTala.

Mnv TpaBare Tn guokeun atmd T Aafn.
To vTouAaTT TnG Koudivag Kai n uttodoxn
YIO TN OUCKEUNR TTPETTEI VO £XOUV
KATAAANAEG dIOOTATEIG.
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+  Tnpeite TNV €AAXIOTN oTTOTTATN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl HOVADEG.

*  TomoBeTNOTE TN CUOKEUN T€ KATAAANAO Kal
QOQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
£YKATAOTAONG.

+  TuAUOTA TNG TUOKEURG €ival QOpPEiG
peupaTog. MepIBANETE TN TUOKEUN HE
ETTITTAWGON YIA VO OTTOTPOTTEI N ETTAPN PE TA
€TMIKIiVOUVA TUAUOTA.

*  O1 TTAEUPEG TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA
TIPOOKEIVTAI OE GUOKEUEG I HOVADEG UE TO
idl0 UYog.

*  Mnv TotToBeTeiTe TN OUOKEUN BiTTAQ O€
ToPTA 1 KATW atd TTapabupo. ETal,
QTTOTPETTETAI N TITWAN JETTWV PAYEIPIKWY
OKEUWV OTTO TN GUOKEUN KATA TO AVOIYHa
TNG TTOPTAG R TOU TTaPaBUPOU.

*  ®povrioTe va TOTTOBETATETE £va PETO
aTaBepoTToiNaNG, WAOTE VO OTTOTPETTETAI N
QVOTPOTTH TNG CUTKEUNG. AVaTPEETE OTO
Ke@aAaio EykardaTaan.

2.2 HAekTpIKA Z0VSeon

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kai NAEKTPOTTANEIaG.

*  'OAgG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO £TTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

* H ouokeun TPETTEl va gival yEIwWPEVN.

*  Beaiwbeite OTI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTVOKIOQ TEXVIKWY XAPOKTNPIOTIKWY Eival
OUMBOTEG E TIG OVOUAOTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXAS
PEUPATOG.

*  XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA CWATA
€YKATETTNMEVN TTPICA YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

*  Mn xpnaoidoTrolgite TTOAUTTPICO Kall
MTTOAQVTECEG.

*  Mnv emTpETTeTE 0€ KAAWDIA TPOPODOTIOG
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal €
ETTOQI YE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG I PE
TNV €00XNA KATW OTTO T CUCKEUR, IBINITEPT
oTav BpiokeTal g€ AeIToupyia ) n TopTa
gival eaTr).

* H mpoatagia ammd nAektpotrAngia Twv utrd
TAON | JOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n agaipean TNG Xwpig
epyaAeia.
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e ZUVOEOQTE TO PIG TPOYOBOTIag aTNV TTPIda
povov a@ou £xel OAOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr N TTPOaRaan
aTo @I TPoPodoaiag.

« Eav n mpica eival xahapr, pn ouvdéeTe TO
@IG TPoPodoaTiag.

*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va atmroguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTodoxn), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUPATOG
KOl PEAE.

* TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKNA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
COUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAoUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

*  KAgioTe KOAQ TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG
TIPIV JUVOETETE TO QI TPOPODOTiag aTnV
mpida.

2.3 XpAon

/\ NMPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog TPaUHOTIOHOU KOl EYKAUUATWY.

Kivduvog nAekTpotrAngiag.

*  Mnv aANGZeTe TIG TTPODIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

«  ®povTiaTe Ta AVoiyaTa agPITUOU Va gival
eAeUBepa aTTO EPTTOdIAL.

e Mnv a@nVveTe TN GUOKEUN XWPIG ETTITHPNAN
KATA TN A€IToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINATE TN CUOKEUN HETA ATTO
KGOe xpron.

* TlpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN GUOKEUN g€ AgiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

e Mnv AeIToupyeite TN GUOKEUN E BPeyUEVa
XEpIa ) oTav gival gg ETTAQR PE VEPO.

e Mn XPNOIYOTIOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIQAVEIN EPYATING ) WG ETTIPAVEIT
QATTOBAKEUANG AVTIKEIUEVWV.

¢ Mnv XpnoIPoTToIEiTE AAOUUIVOXAPTO 1) AAAO
UAIKG PETAEU TNG ETTIQAVEIAG PAYEIPEPATOG
KOl TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG, EKTOG Qv
UTTODEIKVUETAI DIOPOPETIKA OTTO TOV
KOTAOKEUOOTH TNG CUTKEUNG.




Na xpnaoiyoTroigite povo agegoudp Tou
QUVIOTWVTAI VIO QUTAV T GUOKEUN AT ToV
KOTOOKEUQAQTT).

XpnaoiyoTroigite yuahi kai BAa eyKeKPIPEVA
yla guvtrpnan.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog TrupkayIidg kai €kpnéng.

Ta Aitrn kai To Aad1 atreAeuBepwvouv
€UQAEKTOUG aTpoug oTav Bepuaivovral.
KpataTte yupveég @AOYeg i Beppd
QVTIKEIPEVA JAKPIG aTTO AiTTn Kai Aadia
OTaV T XPNOILOTIOIEITE OTO YayEipEUQ.
O1 arpoi TTou atreAeuBepwvel TO TTOAU
CeaTd AAdI PTTOPEi VA TTPOKAAETOUV
aubopunTn avAPAEEN.

To xpnaigoTtroinuéVo AAdI, TToU YTTOPEi va
TTOU TTEPIEXEI UTTOAEIUMATA TPOQIHWY,
MTTOPEi va TTPOKAAETEI TTUPKAYIA O€
XOpNAGTEPN BeppoKpagia atrd To Aadi TTou
XPNOIUOTTOIEITAI VIO TTPWTN QOPA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1
OTOIXEIQ TTOU €ival BPeyUEVA pE EUPAEKTA
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW TN
OUOKEUR.

Mnv a@rvete aTTiBeg ) yupveég @AOYEG va
£pBouv g€ ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

AvoiETe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TIPOCOEKTIKA. H Xpnan ouaTaTikwy e
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl Eva
Meiypa aAKOOANG PE aEpa.

e O ammoXpWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING
1 TNG EMPAVEING ATTO AVOEEIdWTO aTTAAI
Oev €1TNPEACEl TNV ATTOB00N TNG CUTKEUNG.

*  Xpnaigotroinate éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 Xupoi @poUTwV TTPOKaAOUV
AEKEDEG TTOU PTTOPEI VA €ival POVILOL.

¢ Mnv ToTroBETEITE (ETTA PAYEIPIKA TKEUN
€TTAVW OTOV TTIVOKA XEIPITTNPIWV.

*  MnVv a@QAVETE va OTEYVWAEI TO TIEPIEXOPEVO
TWV PAYEIPIKWY OKEUWY KABWG
HayeEIPEUETE.

¢ TpogéeTe va PNV AQOETE QVTIKEIPEVA N
payeipikad akeln va TTEgoUV TTAvw aTn
guokeun. H em@aveia ptropei va
KOTOOTPAEI.

*  Mnv gvepyoTTOIEITE TIG (WVEG HAYEIPEUATOG
ME adela akeln N XwpEig akeun.

*  Ta payeipikd aKeUn atro XUuToaidnpo Kai
aAoupivio i} Ta oKeUN UE KATETTPAUMEVN
Bdaon iowg TpokaAéaouv ypatdouviég. Na
ONKWVETE TTAVTA QUTA TA AVTIKEIJEVA OTAV
TIPETTEI VA TA PJETAKIVATETE ATNV ETTIPAVEIT
HayeIpéPaTog.

2.4 ®povrTida Kal KOBApPIoCHOG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, QwrTiag,
BAGBNG aTn guokeun.

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog mmpokAnang {nuidg atn
OUOKEUN.

MNa tnv amoguyn BAGBNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAT
QVTIKEIJEVA HETA OTN TUOKEUR
aTTeUBEinG e ETTAQN PE TO KATW WEPOG
™mG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTTeEUBEInG € ETTAQN PE TO KATW PEPOG
NG KOIAOTNTAG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag pEoa
aTn {eaTr) GUOKEUN.

— pnv diatnpeite uypd TATA KAl TPOPIUA
aTn OUOKEUR OQOU TEAEIWTETE TO
Jayeipeua.

— TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE
TOTTOBETEITE T Aegoudp.

e [lpiv o110 TN OUVTAPNAON, OTTEVEPYOTTOINTTE
TN OUOKEUN).

ATTOOUVOEDTE TO PIG TPOPODOTIAG ATTO TNV
Tpica.

*  BeBaiwbeite 0TI N guakeun gival Kpua.
Y1apyel Kivduvog Bpauang Twv TCapIwv.

¢ AVTIKOTOOTAOTE ApeTa Ta TCApIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nIdL.
Emikoivwvnate pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.

* ATTaiTeital TTIPOGOXNA KATA TNV Agaipean TG
TTOPTAG OTTO TN GUTKEUN). H TTopTa gival
Bapia!

e YTmoAeiypara AiTToug ) Tpo@wy aTn
JUOKEUR PTTOPOUV VA TIPOKAAETOUV
TTUPKAYIA.

*  KabapifeTe TOKTIKG TN GUOKEUN YIa va
armroTpaTrei n ¢Bopd Tou UAIKOU TNG
ETMPAVEIQG.

*  ®POoVTIOTE VO OTEYVWVETE TO ETWTEPIKO TOU
@OUPVOU KAl TNV TTOPTA PETA aTTO KABE
xprRon. O aTuéG TTou TTapAyETal KOTA TN
AEITOUPYIQ TNG TUOKEUNG GUUTTUKVWVETAI
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OTO ETWTEPIKA TOIXWHATA KOl UTTOPET VO
TTpoKaAEael dIaBpwan. Na va PHEIWTETE TN
QUUTTUKVWON UdPATPWY, OQNATE TN
guakeun va Aeitoupynael yia 10 Aetrtd
TTPIV aTTO TO Payeipepa.

KaBapiaTe TN CUOKEUN PE UYPO HOAOKO
Travi. XpnaiyoTtrolgite pévo oudETepa
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpnaiyoTTolEiTe
A€IAVTIKA TTPOIOVTA, GPOUYYAPAKIO TTOU
XOPAaTaouV, BIOAUTEG 1} HETOAAIKG
QVTIKEIPEVA.

Av XpNCIYOTTOIEITE OTTPEI KABAPITHOU YIa
QOUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNyieg
ao@aAgiag aTn guoKeuaaia.

Mnv kaBapileTe TNV KOTAAUTIKI) EUAYIE
EMIOTPWAN (EQV UTTAPXEI) HE KavEVa €i00G
QTTOPPUTTAVTIKOU.

2.5 EOWTEPIKOG QWTIOHOG

dovnaeig, uypaaia r TTpoopiovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACN TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAEG
€QAPHOYEG Kal dev gival KaTtaAANAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

To TTpOoidV aUTO TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYN TNG
TAENG £vepyelakng atmddoang G.
XpnOoIYoTIoIEiTE HOVO AQUTITAPEG ME TIG idIEG
TTPOJIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

la TNV €TMIOKEUR TNG CUOKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.

XpNOIYOTTOoIEITE HOVO YVATIA AVTOAAOKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\ MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
QVTOAAGKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTWAOUVTAI
EexwpIaTa: AUToi Ol AQUTTTAPES
TTPOOPIfOVTAl WAOTE VA AVTEXOUV OF
€CAIPETIKA DUOKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATiES,

3. ETKATAXTAZH

/I\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog Tpaupatiopol i agguéiag.

ETTIKOIVWVATTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXAS TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA E
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN CUCKEUR OTTO TV
NAEKTPIKN TPOPodoaia.

Koéwrte 10 KOAwdI0 TPOPOdOTiag KOVTA aTn
JUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIQ TXETIKA PE TNV
AcgpdAcia.

3.1 TeXVIKA XOPOAKTNPIOTIKA

—_|
e
—

AlaoTdosig

Yyog 847 - 867 mm
MAdTog 596 mm
BaBog 600 mm

3.2 TomroBeoia TNG CUOKEUNG

MTTOpEITE VO EYKATOTTATETE TNV AVEEAPTNTN
OUOKEUN 0aG e VTOUAGTTIO € pia 1) dUuo
TTAEUPEG KAl OTN ywvia.
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3.3 OpiovTiwon TNG CUCKEURG

XpNnoIPoTToInaTe Ta TOdIA TO KATW PEPOG TNG
JUOKEUNAG VIO VA EUBUYPAUMITETE TNV ETTAVW

ETMIPAVEIN TNG TUOKEUNG HE TIG UTTOAOITTEG
ETTIQAVEIEG.

3.4 MpocoTacia amrd avaTpoTri

/\ MPOZOXH!

BeBaiwBeite 0TI N eykatdaTaon g
TTPOCTACIOG ATTO AVATPOTTA
TTPAYHUATOTTOIEITAI GTO TWATO UYOG.

/N\ MPOZOXH!

EykatagTtAaTe TNV TTpOoaTOdia atrod
QVOTPOTTN YIA VA OTTOTPATTEI N TITWAON TNG
OUOKEUNG atrd ea@aApéva gopria. H
TTPOJTACIa OTTO AVATPOTIA AEITOUPYEI
MOVO OTAV N GUOKEUN €ival TOTTOBETNUEVN
ge owaTr Béan.

H guokeun aag @épel Ta gUPPBOAa TTOU
@aivovTal aTIG EIKOVEG (KOTA TTEPITITWAN),
TTPOKEIPEVOU VA TOG UTTEVOUITEl Thv
£YKATAOTAON TNG TTPOCTATIOG ATTO
QavaTPOTTN.

BeBaiwBeite 611 N emdveia TTiow atmo Tn
guaKeun eival Agia.

1. PuBpioTe owatd 10 VYOG Kal Tn B€an TNG
OUOKEUNG TTPIV TIPOTAPTATETE TNV
TTPOCTOCIO ATTO AVATPOTTH.

2. EykaToOgTAQTE TNV TTPOCTATIA ATTO
avaTpoT 176 mm KATW atTo TNV Avw
ETMIPAVEIN TNG CUTKEUNG Kal 24 mm aTro
TNV ApIOTEPN TTAEUPA TNG TUTKEUNG EVTOG
TNG KUKAIKAG OTTAG aTov Bpayiova. Agite
TNV €IKOvVA. BIdwaTe TNV OTO QUUTTAYEG
UAIKO i} XpNOIJOTTOINaTE KATAAANAN
gviaxuan (T10ix0g).

3. Mropeite va evTOTTigETE TNV OTTN) OTNV
apIoTePN TTAEUPd aTO TTIOW PEPOG TNG
OUOKeUNG. Aeite Tnv €ikdva. TotroBeTRaTE
TN GUOKEUN OTO JETOV TOU XWPOU PETAEY
TwV viouAatmiwy (1). Eav o xwpog
QVAPETQ aTa VIOUAGTTIa Koudivag gival
MEYOAUTEPOG aTTO TO TTAATOG TNG
OUOKEUNG, TTPETTEI VO TTPOCOPHOTETE TNV
TTAQiVA aTTOaTOON, WAOTE N CUTKEUR Va
BpiokeTal aTO KEVTPO.
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3.5 HAekTpoAoyikn eyKaTtdoTaon

AUTH N CUOKEUN TTOPEXETAI XWPIG QI KAl
Xwpig kKaAwdio TpoPodoaiag.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

To kaAwdio Tpopodoaiag dev TTPETTEI va
EPXETOI OE ETTAPN HPE TO THAMA TNG
OUOKEUNG TTOU €ival OKIQOWEVO GTO
axedIaypappa.

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

O KaTaoKeuaaTng dev QEPEI EuBUVN av
Ogev TNPEITE TIG TIPOPUAAEEIG ao@AAEIag
TTOU QVOQEPOVTAI OTA KEQAAQIA VIO TNV
AgpdAcia.

4. MEPIFPA®H NMPOIONTOX

4.1 l'evIKA €MIOKOTTNON

6]
—d
= 8]
! |
{/ / \\

AIQKOTITNG TTPOYPAPPATWY BEpuavang

AloKOTITNG AeIToupyiag (yia Tn
Beppokpaaia)
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‘Evoeign / auppolo Beppokpaaiag

AIOKOTITEG yIa TNV €TTIA

BepuavTikd aToixeio

@A Naurmipag

ZTAPIEN OXAPAG, APAIPOUNEVN

B Avepiompag

Bl ©¢osig oxapag

AvVAyAUQO TUAUO ECWTEPIKOU TOU
@oupvou - Aoxeio yia Tov KaBapITPo PE
VEPO



4.2 EToKOTTNON £0TiOG

| |
ZWwvn payelipéPaTog
‘Evdeign utroAeimmopevng BeppoTntag

5. MPIN THN MPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AcggdAcia.

5.1 ApxIKA TTpoBépuavon Kai
KaOapIouog

MpoBepudveTe TNV AdEIQ TUTKEUR TTPIV ATTO
TNV TTPWTN XPNON KaI TNV ETTAPT PE TPOPIUA.
H guakeun) ptropei va avaduel BUTAPETTEG

0O PEG Kal KatTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBEpuavan.

1. AgaipéaTe OAa Ta aegoudp Kal Ta
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY atro Tn
TUOKEUN.

2. PuByiogTe Tn Acitoupyia E PuBuiaTe Tn
UEYIOTN Beppokpaaia. AQrOTE TN GUTKEUR
va Asitoupynael yia 1 w.

4.3 A%eooudp

¢ MeTaAAIKA oxdpa
Ma payeipikd oKeln, QOPUES YIa KEIK,
wnra.

* Tayi ynoiparog
Ma KEIK Kal PTTIoKOTA.

* Tawi ynoiparog / ykpiA
Mo WATIPO 1 WG OKEUOG Yia TN GUAAoyN
TOU AiTTOUG.

e ZupTdpl aTTOBNKEUCNG
To gupTdpl aTTOBNKEUONG BPICKETAI KATW
aTTd TO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU.

3. PuBuiaTe Tn Aeitoupyia El PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQraTe TN GUTKEUN
va Agitoupynael yia 15 Aetr.

4. PuBpiate Tn Aerroupyia & PuBpioTte Tn
MEYIOTN Bepuokpaagia. AQrOTE TN GUOKEUN
va Aeitoupynael yia 15 Aet.

5. ATTevepyOTTOINGTE TN GUOKEUN KOl
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEIL.

6. KaBapioTte TN guokeun Kai Ta ageaoudp pe
€va TTavi HIKPOIVWYV, XAIapo vepd Kal Eva
ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBeTnaTe Ta AgeTOUAP Kal Ta
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXApWY TNV
apxIKA Toug Béan.

6. EXTIEZ - KAOGHMEPINH XPHZH

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AgpdAcia.

6.1 P0BuIoN Beppokpaaciag

ZUpBoAa  AsziToupyia

0 O¢an atevepyoTToinang
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20pBoAa  AsiToupyia

§ Alatipnan OeppoTnTag

1-9 Pubuioeig Beppokpaaiag

XPNOIUOTIOINATE TNV UTTOAEITTOMUEVN
BepuOTNTA VIO VO PEIWTETE TRV
KaTavaAwan evépyeiag. ATTEVEPYOTTOINATE
N {wvn payelpéuarog tepitou 5 - 10
AeTTTd TTPIV OAOKANPWEOEI N diadikagia
MayeIpEUATOG.

ZTPEYTE TOV DIOKOTITN TNG ETTIAEYPEVNG {wvNg
HayeIpEUATOG OTNV ATTOPAITNTN PUBUIGN
BeppoTnTaG.

MNa va oAokAnpwaete 1n d1adikaaia
HOYEIPEUATOG, YUPIOTE TOV HOXAO OTn B€an
QTTEVEPYOTTOINGNG.

6.2 'Evdeién utroAsimropevng
OeppoTNTAG

/\ MPOEIAONMOIHEH!

000 n €vdeIgn gival opaTr), UTTAPXEI
KivOUVOG EYKAUUATWY OTTO TV
uTToAITTOEVN BEPUOTNTA.

H évdeign epgaviletal oTav pia wvn
payeipéuaTtog gival CeaTr, aAAd dev AsiToupyei
€AV n TTAPOXN PEUPATOG Eival
amoouvoedepEVN.

H évdeign ptropei emtiong va epgaviceTal:

* yia TIG ITTAQVEG CWVEG HAYEIPEUATOG AKOUN
Kal av Ogv TIG XPNTIUOTIOIEITE,

e OTav TOTTOOETOUVTAI {ETTA PAYEIPIKA OKEUN
ge Kpua {wvn YOYEIPEPATOG,

*  OTAV N £0TIA €ival ATTEVEPYOTTOINUEVT, GAAG
n {wvn PayEIPEPATOG TTAPAUEVEI CETT).

H évdeign e€agavidetal 6tav n {wvn
MOYEIPEUATOG EXEI KPUWOEL.

7. EXTIEZ - YNOAEIZEIX KAl ZYMBOYAEX

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

7.1 Mayeipikd oKeln

Ta aTTOTEAETUOTA TOU PAYEIPEPATOG
€COPTWVTAI OTTO TO UAIKO TWV PAYEIPIKWY
OKEUWV

®

To KATW PEPOG TWV PAYEIPIKWY TKEUWY
TIPETTEN VA €ival 600 TO duvaTOV TTI0 TTayU
Kai eTTitredo.

BeBaiwbeite 011 01 BATEIG TWV OKEUWV
gival kaBapég kal aTeyvéG TTpoToU Ta
TOTTOBETATETE TNV ETTIPAVEIN TWV ECTIWV.
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@

Mn XPNOILOTTOIEITE PAYEIPIKA OKEUN €
KEPAMIKEG EQTIEG PE BATEIG TTOU £XOUV
QKUEG I EYKOTTEG TTOU €EEXOUV, TT.X. OKEUN
atré xutoaidnpo. MTropei va
TIPOEEVATOUV POVIMESG YPATCOUVIEG
ydapaiyara aTtnVv TTIPAVEIQ TWV ETTIWV.

@

Ta payelpikd gkeun atro XaAuBa epayié
KAl BATEIG ATTO AAOUMIVIO 1) XOAKO
pTTOPOUV Va TTPOKaAéTOUY aAAayn
XPWHATOG GTNV UGAOKEPAUIKN ETTIQAVEIQ.

MNa va E0IKOVOUNTETE EVEPYEID KAl VO
Slag@aAiceTe OTI 01 €0TIEG AcITOUPYOUV OWaTA,
0 TTATOG TOU POYEIPIKOU OKEUOUG TTPETTEI VO
EXEI TNV KATAAANAN €AAXIOTN DIGUETPO.



= — Zu’uvp Ha- Alc’xpsrp,og Ho- loxug (W)
< S = YEIPEPO-  YEIPIKOU
N fitttd Tos oxedous (mm)
Miow de&ia 150 - 180 1800
x J Epmpdg de- 125 - 145 1200
e}
Epnp()g apl- 180-210 2300
7.2 EAGYIOTN SIGUETPOG HAYEIPIKOU orepd
oKeuoug 7.3 AtrAoTroInpévog odnyog
MayeIpENATOG
Zwvn pa-  AIGUETPOG Ha- loxug (W)
YEIpépa-  YEIPIKOU @
198 okedoug (mm) Ta dedopéva aTov TTivoKa ival
Miow apiote- 125 - 145 1200 QTTOKAEIOTIKA yIa 0dnyieg.
pa

P0Buion {eoTd- XPnOINOTTOINCTE TO YiA: Xpovog ZupBouAég

HaTog (AeTr.)

§ 1 AlaTnpACTE TO payelpepévo @aynTo fe- €AV XPeId-  TOTTOBETATTE £va KATTIOKI OTO PAYEIPIKO

- aTo. ZeTau oKeUOG.

1-2 ZaAtoa oA\avTEC: AiwaTe BouTtupo, go-  5-25 AvakaTeUeTe KaTA dlAaTAPATA.

KoAaTa, CeAarivn.
2 2TEPEOTTOINON: OMEAETA, YNTA QUYA. 10 - 40 MayeipEWTe pE TO KATTAKI.
2-3 Z1yoBpdaipo pudiol Kal paynTwy Pe 25-50 MpoabéaTe uypd ae TouAdyiaTov di-
Baan 1o yaAa, {éoTapa £TOINWY Gayn- TTAGCIA TTOGOTNTA ATTO TO PUJI, AVOKA-
TWV. TEUETE POANIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG
TIG OUVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQL.

3-4 Aaxavikd, Wyapl, KPEAG OTOV aTHO. 20-45 MpoaBEaTe PEPIKEG KOUTAAIEG VEPO.
EAéyEre TNV TTOCOTNTO VEPOU KOTA TN
SIdpkela TG dladikaagiag.

4-5 Martdareg atov atpo kai dAa Aaxavika. 20 - 60 KaAUyTe 10 KATW PEPOG TNG KATOAPO-
Aag pe 1-2 cm vepouU. EAEyETe T oTd6-
pn Tou vepoU katd Tn didipkeia TG dia-
dikaagiag. AlaTnPEiTeE TO KATTAKI OTNV
KaToapoAa.

4-5 MayeipéywTe pEYaAUTEPEG TTOOOTNTEG 60 - 150 ‘Ewg 3 1 uypod guv 1a UAIKA.

TPOYIPWYV, GOUTTEG KAl aynTd KaToa-
poAag.

6-7 Podiopa aTto Tnyavi: ovitaeA, eav xpela-  Otav xpeldleTal, yupiaTe To.

pooxapiaio cordon bleu, ptrpidAeg, CeTa
MTTIQTEKIA, AOUKAVIKA, GUKWTI, KOUP-
KOUTI, auyd, KPETTEG, VTOVATG.
7-8 Auvaro Tnyavigua, Hash Browns, kop-  5-15 Orav xpeIadeTal, yupiaTe To.

MATIO TTAVTOETAG, UTTPICOAEG.
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P0Buion {eoTd- XPNOINOTTOINCTE TO YidA:
HoTOog

Xpovog ZupBoulég
(AeTr.)

9 Bpaaipo vepou, Bpaaipo (UHapPIKWY, GOTAPIOPA KPEATOG (YKOUAAG, KPEAG TNV KATAAPOAQ),

TNYQVITEG TTOTATEG.

8. EXTIEZ - ®PONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AcgpdAcia.

8.1 l'evikég TAnpogopieg

»  KabBapidete TNV €0TIO HETA OTTO KAOE
Xpnon.

*  XPNnOIUOTTOIEITE TTAVTA PAYEIPIKA OKEUN E
kaBapr Baan.

*  O1ypatCouVIéG 1} 0l KOUPOI AEKEDEG aTNV
emIQAveia dev €TTNPEACOUV TOV TPOTTO
AeIToupyiag Tng €0Tiag.

*  XpnoIYoTToIEiTE EIBIKO KABAPITTIKO,
KaTdAANAO yia TNV ETTIPAVEIQ TNG ECTIOG.

*  XpNnOIPOTIOIEITE TTAVTA HIa EUATPA TTOU
OUVIOTATOI VIO EQTIEG PE YUBAIVN ETTIPAVEIQ.
XpNOIPOTTIOINATE TNV EUOTPA POVO WG
TTPOCOETO EPYAAEIO YIa TOV KOBAPITUO TOU
T¢apIoU peTa TNV Baaikn diadikagia
KaBapigpou.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Mn xpnaiyoTtrolgite paxaipia r GAAa
aIXuNPEd, JETAAAIKA epyalgia yia Tov
KOBaPITPO TNG YUAAIVNG ETTIPAVEIQG.

9. POYPNOZ - KAOHMEPINH X

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

9.1 MNMpoypdupara Bépuavong

/\ MPOEIAONMOIHZH!

Mnv xUveTe uypd aTO AVAYAUPO TURAUO
£0WTEPIKOU TOU (POUPVOU TTPIV KAl KATA TN
diapkela TG S1adIKATiag HAYEIPEUATOG.
Ymapxel Kivduvog TTpoKANang {nuIdg.
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8.2 KaBapiopo6g TnG €0Tiag

A@aipéoTe apEOWG: MIWPEVO TTAACTIKO,
TAQOTIKA PEPBPAvVN, aAdTi, {axapn Kal
@aynTa TTOU TTEPIEXOUV {axapn, KaBwg ae
avTiBeTn TTEPITITWAON N BPOUIA PTTOPET Va
TTPOoKAAETEl {NUIA aTIG £0TIEG. [1POTEXETE
WATE VA PNV TTPOKANBoUV eykaUpaTa.
Xpnaoipotroinate TNy €101k EUaTPA ETTIWV
aTtn YUdAivn eTTiQavela utrd oegia ywvia Kal
METAKIVAOTE TN AETTIOQ ETTAVW aTNV
ETMIPAVEIQ.

ATTOpOKpPUVETE OTAV N €0TIA gival
OPKETA KpUA: aTiypaTa aAdTWY, VEPOU,
Aek€DEG atrd AITTN, YUOANIGTEPOG PETAAAIKOG
ATTOXPWUATIONOG. KaBapiaTe Tnv eaTia pe
€va uypo TTavi Kal Un diaBpwTiko
amroppuTTavTikd. MeTd TOV KABAPITUO,
OKOUTTIOTE TIG £TTIEG PE Eva HAAAKO TTAVi.
A@aipéoTe yuaAioTepoUg peTaAAIKOUG
ATTOXPWHMATIOHOUG: XPNOTIPOTTOINATE £va
SIGAupa vepoU pe EUdI Kal KaBapiaTe TN
YUGAIVN ETTIQAVEIQ E EVA TTAVI.

PHEH

0 ©¢on amevepyoTroinong
O @oUpPVOG €ival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

WYioipo pe aépa
MNa ynaoipo payntwyv atny idia Beppokpaagia
WnaipaTog og TTEPITTOTEPEG OTTO pia BETEIg
TXAPWY, XWPIG avapeign yeUTEwV.

|;| Kdatw Oéppavon
MNa 7o YAaipo KEIK pe Tpayavn Baan kai T
guVTAPNON TPOPIHWV.




Ijl WYAoipo oTn oxdpa
Mo WYATIUO aTO YKPIA AETTTWV KOUMATIWV
@aynToU KaBwg Kal yia GPUYAVIOPA Yw-
Hiou.

9.2 EvepyoTroinon Kai
ATTEVEPYOTTOINON TOU POoUpPVOU

[F] e ypiiyopo
Ma YATIPo aTo YKPIA AETITWV KOPHATIWY
@aynToU Kabwg Kal yia ¢PUYAVIOPa Yw-
piou.

P63ioua

Mo WAoIPo peyaAwy pepidwy KPEQTOG 1
TTOUAEPIKWV PE KOKOAQ O€ pia B€an axapag.
MNa ykpaTivépigpa kai yia podigua.

\:‘ Navw/Kdatw Oéppavon / Kabapiopog pe
Nepo
MNa yAoipo ae pia B€an axdpag.
AvaTpé€te aTo kepahaio «PpovTida Kal Ka-
Bdpiopa» yIa TTEPICTOTEPES TTANPOPOPIES
OXETIKA e TO: KaBapiopog pe Nepo.

@

ESaprdral amd 1o HOoVTEAO €AV N
OUOKEURN oag £xel cUuBoAa
SloKoTTTWYV, £vaeifelg N AapTITAPEG:

* H évdeign avael otav o poupvog
OeppaiveTal.

* O AauTTpag avaBel 6Tav o Goupvog
BpiokeTal g Asitoupyia.

*  To gUuBoAo uTrodeIkvUEl KaTd TTOTOV
0 JIOKOTITNG EAEYXEI Mia aTTd TIG CWVEG
HayeIpEPATOG, TIG AEITOUPYIEG TOU
@oupvou 1 Tn Bepuokpaaia.

lﬂ Yypog Oepuog Aépag

¢ AuTn n AsiToupyia XpNaIPOTTOINBONKE YIa
QUPPOPPWAN HE TNV TAEN EVEPYEIOKAG OTTO-
S0anNG Kal TIG ATTAITATEIG VIO TOV OIKOAOYIKO
axedlaouo (oupgwva pe EU 65/2014 kai
EU 66/2014). Aokipég oUP@wVa PE TO:
IEC/EN 60350-1.
AerToupyia Tou aXeSIATTNKE VIO Va EOIKO-
VOLEITE EVEPYEID KATA TO HAYEIPEMA.
H mopTa Tou oUpvou Ba TTpéTTel va gival
KAEIOTH KOTA TN OIGPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG,
£€T01 WATE N AIToupyia va pn SIOKOTITETAI KAl
0 POUPVOG Va AEITOUPYEi PE TNV UPNAOTEPN
duvarn evepyelakn amodoan.
‘Otav XpnaIYOTTOIEITE QUTRA TN AEITOUpPYia, N
Beppokpagia aTo E0WTEPIKO TOU POUPVOU
utTopei va dla@épel atrd Tn puBpIoPEVN Bep-
pokpaaia. H BeppavTikn 1oxUG pTTopei va
HeIwBEi. Ma yevikéG TUPPBOUAEG eCoIKOVOuN-
ang £VEPYEIAG avaTpESTE OTO KEPAAQIO
«Evepyelakr Arodoan», E§oikovounan
Evépyeiag.
Ma TIg 0dnyieg payeIpEPATOG AVaTPEETE TO
KePAAaIo «YTTODEIEEIG KOl TUUBOUAEGY,
Yypog Oepuog Aépag .
‘Otav XpnoIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUpYia, O
AQUTITAPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOHATA.

®

Mrropeite va armmoyugete paynto
€MAEyovTag TN Acitoupyia Yypog Oeppuog
Aépag xwpig va pubpuioeTe Tn
Beppokpaaia.

1. ZTPEWTE TO DIOKOTITN AEITOUPYIWV
@OUPVOU YIa va eTTIAEEETE pIa AeITOUpYia
poupvou.

2. Xr1péyrte TO BIOKOTITN BEPUOKPATIAg yia va
€MAEEETE pIa pUBUION BepOKPATiaG.

3. Tla va aTrevepyoTToINaETE TO POUPVO
aTPEWTE TO OIAKOTITN AEITOUPYIWY
(POUPVOU Kal TO IOKOTITN BepuUokpagiag
aTtn Béan atrevepyoTroinang.

9.3 AvepioTAPOG WPUENG

Ortav AeItoupyei 0 poUpPVOg, O AVEUIOTHPOG
WUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA VIO VA
dlaTnPEoUVTal YUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TOU
@oUpvou. Edv atrevepyoTToInaeTe TOV POUPVO,
0 QVEUIOTAPAG WUENG aTapaTd.

9.4 Eicaywyn Twv aeooudp Tou
@oupvou
BaBu Tayi:

ZpwéTe TO BaBU TaWi avapeoa aTig papRdoug
00nyNang ToU aTnNPiyUOTOG OXAPWY.

~—

\

MeTaAAIkn oxdpa:
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ZTTPWETE TN OXAPA QVAPETT OTIG PARdOUG @

0dnynang Tou aTnNPiyUaTog OXapwWV.

* OAa 1a agegoudp £XoUV PIKPEG
EYKOTIEG OTO ETTAVW PEPOG TNG OEEIAG
KaI TNG apIoTEPNG TTAEUPAS Yia
auénuévn ag@aheia. O1 eyKOTTEG
AeIToupyOoUV ETTIONG WG ATPAAEIEG
QAvVATPOTING.

*  To uTepuYPwEVO TTAQICIO YUPW aTTO
TN axapa atoTeAei diaTagn Tou
aTTOTPETTEI TNV OAITONON TWV
MOYEIPIKWY TKEUWV.

10. POYPNOX - YNOAEI=EIZ KAl ¥YMBOYAEZX

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AgpdAcia.

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV

@

10.1 Yypog Oepudg Aépag ¥l

Ywui kai ritoa

O1 TIYEG BeppoKPATiag Kal XpOvou
YnaipaTog aToug TTiVAKEG gival pévo
eVOEIKTIKEG. EEapTWVTAI OTTO TIG GUVTAYEG,
KaBWG Kal a1rd TNV TTOI6TNTA KAl
TTOGOTNTA TWV UAIKWY TTOU
XpPnaigoTtrolouvTal.

TOmog @aynTou Oepuokpaoia (°C)  Xpovog (Aetr.) Oéon oxdpag
®dpavrdoAdkia 180 25-35 3

Karewuypévn mritaa 350 g 190 25-35 3

Kéik o€ Tayi ynoiparog

TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
Kéik koppog 180 20-30 3

Kéik Brownie 180 30-40 3
Kéik og @oépua

TUmog paynTou O¢eppokpaoia (°C)  Xpovog (Aetr.) O¢éon oxdpag
ZOUQPAE 200 30-40 3

Bdan tapTag amd agpdtn Juun 180 20-30 3

KEIK «advTouITg» 150 25-35 3
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Yapia

TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
WYapi og ouykia 300 g 180 25-35 3
Wapi oAdkAnpo 200 g 180 25-35 3
Wapl gIAéTo 300 g 180 25-35 3
Kpéag
TOmog @aynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Oéon oxdpag
Kpéag ae mouyki 250 g 200 25-35 3
ZouBAaki pe kpéag 500 g 200 30-40 3
Mikpd YnTd APTOCKEUAOHATA
TUmog PaynTou Ogppokpacia (°C)  Xpovog (Aetr.) Oéon oxdpag
MmiokéTa 180 25-35 3
Makapov 160 25-35 3
Kéik muffins 180 25-35 3
ANJUPA KpAKep 170 20-30 3
Mmiokdta BoutUpou 150 25-35 3
TapTdkia 170 15-25 3
XopTo@ayikd
TUmog paynTou Oeppokpacia (°C)  Xpovog (Aer.) O¢éon oxapag
Avapikta Aayavika ge Touyki 400 g 180 25-35 3
OpeAéta 200 20-30 3
Naxavika g Tawi 700 g 180 25-35 3
10.2 NMAnpo@opitcg yia 15pUpaTa SOKINWV
TOmog @aynTol AsiToupyia Ot Xpobvog ASeooudp Ofon
pH  (Aem.) oxdpag
oKp
aoi
o
(°C)
Mikpd KEIK (20 pIKPG KEIK Mavw/Katw O¢puavan 170 20-30 Tawi 4
avd Tayi)
Mikpd KEIK (20 pIKPEG KEIK Oeppog Aépag 150 20-30 Tayi 2
avd TaLui)1)
Mikpd KEIK (20 pIKPG KEIK  Oeppog Aépag 150 25-35 Tayi/ Tayi 1+4
avd TGL|Ji)1) yia Ta Aitrn
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TOmog paynTou AsgiToupyia Ot Xpobvog ASegoudp Ofon
pPH  (Aemr.) oxdpag
OKp
aoi
a
(°C)
MnAotiTa, 2 poppeg (2 20 Mavw/Katw O¢puavan 180 70-90 Zxapa 1
cm) aTn oXapa, o€ diayw-
via B¢an
MnAoTiTa, 2 @dppeg (8 20 Oeppog Aépag 160 70-90 Zxdapa 2
cm) gTn gXapa, g€ diayw-
via B¢an
MnAoTiTa, 2 @dppeg (2 20 Aermoupyia Mitaa 160 60-80 Zxdapa 2
cm) gTn gXapa, o€ diayw-
via Béan
APpaTo KEIK xwpig Airapd,  Mavw/Kdtw O¢éppavan 170 30-40 Zxapa 3
1 @opua (@ 26 cm) oTn
axapa
A@paTo KEIK Xwpig AiTrapd, Oepudg Aépag 150 35-45 Ixapa 2
1 @bdppa (@ 26 cm) oTn
axapa
A@paTo KEIK Xwpig AiTrapd, Oepuog Aépag 160 25-35 Ixapa 1+4
1 @opua (@ 26 cm) oTn
axapa 1)
MmriokoTa odpTuTTPEVT/ Oepuog Aépag 140 20-35 Toyi 3
Z0pn o€ Awpideg
MTiokoTa odpTUTTPEVT/ Oepuog Aépag 140 20-30 Tayi 1+4
Z0un g€ Awpideg
MmiokdTa gOPTUTTPEVT/ Mavw/Katw Oépuavan 160 20-35 Tawi 3
Z0un ge Awpideg
T00T1) I'kpIA ypriyopo Mé- 1-5 Zxdapa 4
L
ato
Moaxapiglo PTTIQTEKI WAagIuo atn oxapa Mé- 15 - 20 TpwTn Zxapa/ Tayi 4 +1
Y- TAgupa. yia Ta Aitrn
ato 10 - 15 deutepn
TTAEUpPA.

1) MpoBeppdveTe To oupvo yia 10 AeTTTd.

11. DOYPNOZ - ®PONTIAA KAl KAGAPIZMA

11.1 Inpeiwosig yia Tov Kabapiouod

Mpoiévra KaBapiopou

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia. .

KaBapiaTte Tnv TTpOTOWN TNG GUTKEUNG W’
€va Travi pIKpoivwy pe eaTtd vepd Kal Eva
N0 ATTOPPUTTAVTIKO. KaBapiaTe Kal
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eAEYETE TO AATTIXO TNG TTOPTAG YUPW ATTO
TO TTAQITI0 TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.

*  XpnaipoTtroinaTte £va diaAupa kabapigpou
yla va kaBapigeTe TIG JETAAAIKEG
ETTIPAVEIEG.

+  KabBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO
OTTOPPUTTAVTIKO.

KaBnpepivi XpRon

*  KaBapileTe TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU
META atTo KABE xpnon. H ougowpeuan
AITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPEI Val
TTPOKOAAETEI TTUPKAYIA.

*  Mnv atroBnkeUeTe GayNTO OTN CUOKEUNR YIA
TEPITaOTEPO aTTO 20 AETTTA. ZKOUTTIOTE TO
EOWTEPIKO Y’ Eva TTAVI OTTO HIKPOIVEG PETA
o110 KABE Xpran.

Ageooudp

»  KaBapilete OAa 10 ageaoudp PETA aTTod
KABe xprian Kal aQAVETE T va
OTEYVWOOUV. XPNOIYOTTOIEITE HOVO TTaVi
OTTO MIKPOIVEG PE CEOTO VEPO Kal £Vl ATTIO
atropputravTikd. Mnv kabapilete Ta
a&egoudp ae TTAUVTHPIO TTIATWV.

*  Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG agegoudp
XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPIaTIKA 1
aIXuNPEA avTiKEipeva.

11.2 ®Polpvol amd avoieidwTo
XGAuBa i aAoupivio

KaBapiaTe Tnv TTOPTO TOU POUPVOU
XPNOIUOTTOIWVTOG POVO £va uypd TTavi ) éva
OQOUYYAPI. ZTEYVWATE TNV PE EVa HAAAKO
TTOVi.

Mn xpnaigoTroigite aUppa, o&Ea ) TTPOiIoVTa
TTOU Xapaaaoouyv, dI6TI YTTopEi va
KOTOOTPEWOUV TNV ETTIQAVEIQ TOU GOUPVOU.
KabBapiaTe T0 XEIPIOTAPIO TOU POUPVOU
AapBavovtag Tig idlEg TTIPOPUAAEEIS.

11.3 A@aipeon Twv oTNPIYMATWYV

oxapwv

Mo va kaBapigeTe Tov QoUpvo, APaIpETTE TA

aTnpiydaTa oxoapwy.

1. TpaPAgTe TO YTTPOCTIVO TURAMA TOU
aTNPiyHaTOg OXOPWY Yida va TO
QATTOOTIACETE ATTO TO TTACIVO TOIXWA.

2. TpaPnére To TTICW AKPO TOU TNPIYUATOG
aYXapwV aTrd TO TTACIVO ToiIXWHA Kal
APAIPETTE TO.

ToTroBeTHATE TO ATNPIYHATA TXOAPWY,
aKOoAOUBWVTAG TNV TTapaTTavw diadikagia e
TNV avTiaTpopn oeipd.

/\ MPOZOXH!

BeBaiwBeite 0TI TO HAKPUTEPO TUPUA
aTeEPEWONG BpiokeTal uTTpoaTd. Ta dkpa
TwV OUO CUPHATWY TTPETTEI Va Eival
aTpappéva Tpog Ta Tiow. H AavBaapévn
TOTTOBETNON PTTOPEI VO TTPOKOAETEI NUIG
aTNV €YAYIE ETTIQAVEIQA.

11.4 Tpotog xprong: Kabapiopoég
Me Nepo

AuTtn n d1adikaagia KaBapIGHOU XPNTIUOTTOIE
uypaaia yia TNV agaipean UTTOAEIUPATWY
NITTOUG Kal TPOQWV aTTd TN GUTKEUN.

1. TomoBeTAaTE VEPS TTO AVAYAUPO TUAKA
TOU E0WTEPIKOU TOU POUPVOU:

EmAéETE TN AciToupyia )

PuBuioTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.
AQROTE TN OUOKEUN VA AEITOUPYATEL YIO
30 Aetr.

ATTEVEPYOTTOINGTE TN GUTKEUN).
MePIPEVETE PEXPI VO KPUWOEI N GUTKEUN.
2 KOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU QPOUPVOU UE
€va JOAaKO TTaVi.

pON

oo
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11.5 A@aipegon TnG TOPTAG TOU
@ouUpvou

Mo 1o €UKOAO KaBapITUO, aPaIPETTE THV
mopTa.

1. Avoifte TARPWG TNV TTOPTA.

2. MeTOKIVATTE TO PUNXaVIGPO oAioBnang
MEXPI VO OKOUQETE £VA XOAPAKTNPITTIKO
KAIK.

3. KAeigTe TNV OPTA PEXPI O PNXAVIOUOG
oAioBbnang va acaAiael.

4. A@aip£aTe TNV TTOPTA.

MNa va agaipéaeTe TNV TOPTA, TPAPRASTE
TNV TTPOG Ta €W ATTO TN Mia TTAEUPG
TTPWTA KA, OTN GUVEXEIA, OTTO TNV GAAN.

A@oU oAokAnpweei n diadikaaia kabapiguou,

TOTTOBETATTE TNV TTOPTA TOU PoUPVOU

aKOAOUBWVTAG TNV TTapaTTavw diadikaagia Je

TNV avTioTpo®n geipd. BeBaiwbeite OTI

QKOUOATE £Va XAPAKTNPIOTIKO KAIK, 6Tav

TOTTOBETATATE TNV TTOPTA. ZTTPWETE YE

duvapn, edv atraiTeital.

11.6 A@aipeon kal KaBapIou6g TwWV
T{AMIWV TNG TTOPTAG

®

To 1¢auI TNG TTOPTAG TNG CUOKEUNG TAG
MTTOPEi va dlagEpEl O€ TUTTO KO OXAK
aTTo Ta TTapadeiypata Tou BAETTETE OTIG
€IKOVES. O apIBUOG TV TCAMIWY PTTOPEI
€TTIONG VA JIOPEPEI.

1. KpartiaTe 10 TAaiglo Tng mépTag B ato
Tavw AKPO TNG TTOPTAG Kal atTo TIg dUO
TTAEUPEG KAl OTTPWETE TO TTPOG TA PETQ YIA
va atragQaAIaTEi TO KAITT.
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2. TpaPnére To TAGigIo TG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG VIO VO TO OPAIPETETE.

3. Kpartnare 1a T¢apIa TnG TOPTAG AT TO
TTavw AKPO, Evo—Eva, Kal TPARAETE Ta
TTPOG TA TTAVW ATTO TOV 0ONYO.

4. KaBapiaTe Ta TCAMIa TNG TTOPTAG.

MNa va ToTroBeTATETE Ta TCAMIA,
TTPAYHATOTTOINCTE TA TTAPATIAVW BAMOTA PE
TNV avTioTpogn aeipd.

11.7 AvTikaTtdoTaon Tou AQUTITAPO

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAnéiag.
O Aautrmpag pTropei va gival {eaTog.

1. ATevepyOTTOINOTE TOV POUPVO. MepIPEVETE
VO KPUWOEI 0 OUPVOG.

2. ATTOOUuVOEQTE TOV POUPVO ATTO TO PEULA.

3. TomobeTAaTe £va TTavi aTO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

O miow AapmTpag

@

To yudAivo KGAUPO TOU AQUTTTAPO
BpiokeTal aTo TTioW PEPOG TOU BaAdpou
TOU (POUPVOU.

1. ZTPEWTE TO YUAAIVO KGAUPPA TOU
AQUTITRPO TTPOG TA OPICTEPA YIA VA TO
APOIPETETE.

2. KaBapioTe To YUAAIVo KAAUPHQ.



3. AVTIKATOOTAOTE TO AQUTTTHPO TOU
@oUpVvou e KATAAANAO AauTrTipa
POUPVOU QVOEKTIKO aTn BepUOTNTA £WG
300 °C.

XPNOIPOTTIOIRATE TOV idIo TUTTO AQUTTTHPA
@oupvou.

4. TomoBeTaTE TO YUAAIVO KAAUUUO OTN

0¢an Tou.

11.8 To cupTdpl

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Mnv ToTToBETEITE TPOPIUA PETT OTO
gupTdpl.

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Mn @UAGOTETE EUPAEKTA AVTIKEIUEVAQ,
OTTWG UAIKG KOBapITPoU, TTAACTIKEG
OaKOUAEG, YavTIa @OoUpVoU, XapTi,
TTPOIOVTA KABapPIOHOU, agpolOA, TTAACTIKA
QVTIKEIPEVQ) PETa aTo gupTapl. OTav
XPNOIUOTTOIEITE TOV POUPVO, TO TUPTAPI
pTTOPEi Vo {eaTaBEI TTOAU. YTTOPXEI
Kivouvog QwTIdG.

To gupTdp! KATW ATTO TOV YOUPVO UTTOPEI va
agpalpeBei yia va kabapiaTei.

A@aipeon Tou ocupTapIOU:

1. TpaBngre TTPOG Ta £EW TO TUPTAPI PEXPI
va OTOPATATEL.

2. AvoonkwaTte EAa@PWG TO GUPTAPI £TCI
WOTE VA UTTOPEITE VA TO ONKWOETE UTTO
ywvia Twv odnywv Tou gupTapiou.

MNa va TOTTOBETATETE TO TUPTAPI, AKOAOUBNATE

TNV TTapatTavw d1adikaagia e TNV avTioTpoen

agipd.

12. ANTIMETQMIZH NMPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE QV...

Mpo6BANpa MOéavn aitia AvTIgHETWTTION
Aev ptropeite va evepyotroinoete T H ouakeun dev eival gauvdedepévn o EAEyETe €Av n guakeun gival owaTd
TUOKEUN. NAeKTPIKA TTapoxn A Oev eival ouvde-  guvdedepévn aTnV NAEKTPIKN TTAPO-

Oepévn owaTd.

Xn.

Agv PTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE TN
TUOKeUN.

‘Exer kagi n ao@dAeia.

BeBaiwBeite 611 N ao@dAeia givai n
aitia TNG duagAeiToupyiag. Av n
AOPAAEID TIEQPTEI ETTAVEIANPPEVA,
ETTIKOIVWVNOTE PE NAEKTPOAGYO TTOU
S1a6¢Tel Ta KATGAANAa TTpogdvTa.

Aev avaBel n €vOEIgn UTTOAEITTOPEVNG
BeppoOTNTAG.
S10aTNHa.

H wvn dev civai {eaTn €TTEIdN Ael-
TOoUPYNOE POVO yIa GUVTOUO XPOVIKO

Av n Jwvn €xel AeIToupynael €TTap-
KWG WaTE va gival eaTn, MIAATTE YE
10 E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIg.

O @oupvog dev TTPOBEPPAivETAL.
VOG.

O @oUpVOG €ival ATTEVEPYOTTOINUE-

EvepyotroifaTe Tov goupvo.
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Mpo6BAnpa

Moéavn aitia

AvTIgETWTTION

O @oupvog dev TTPOBEPPaivETAL.

Aev éxouv puBuIaTEl O aTTAPAITNTEG
pubpioeig.

BeBaiwBeite 0T 01 puBpiTEIG €ival
OWOTEG.

O AapTrTripag Sev AEITOUPYEI.

O AapTITpag €ival EAATTWHOTIKAG.

AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA.

EmkdaBion atpou kai guptrukvwang
aTo QaynTo Kal atov BAAapo Tou

‘Exete apnoel To paynTo yEga aTtov
@OUPVO YIO TTOAU PEYAAO XPOVIKO

Mnv a@rveTe To QaynTo pEaa aTov
@OUPVO YIa TTEPITTOTEPO aTTd 15 -

poupvou. didaTtnua.

20 AeTrTé aoU ohokAnpwOei n diadi-
Kagia JayeipEPATOG.

12.2 Aedopéva oépfig

Edv dev UTTOPEITE VA QVTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA HOVOI 0OG, ETTIKOIVWVNAJTE PE TOV
QVTITTPOOWTTO Hag ) To E€ouaiodoTtnpévo
Kévtpo ZépPIg.

Ta atrapaitnTa aToIXEia YIa TO KEVTPO TEPRIG
BpigkovTal TNV TIVAKIOA TEXVIKWY
XAPOKTNPIOTIKWYV. H TTIvakida TEXVIKWV
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI OTO YTTPOCTIVO
TTAQiOI0 TOU E0WTEPIKOU TNG TUOKEURG. Mnv
QAQAIPEITE TNV TTIVAKIOA TEXVIKWV

XOPOKTNPIGTIKWY OTTO TO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

ZuvIOTOUNE VO YPAWETE Ta HeSopéva £dwW:

MovTého (MOD.)

Kwdikog Mpoiovtog
(PNC)

Zeipiokdg apiBpog (S.N.)

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

13.1 MAnpo@opieg TPoidvTog ocUPPWVa pe Toug Kavoviopoug trepi
olkoAoyikoU oxedlaopuoU Tng EE yia TIg TTAnpo@opieg TTpoidvTog e0TIWV

TauTotnTa PoVTEAOU

CCB6200ABW

TuTog eaTiag

Eotia eowTepIka avegaptnTng Koudivag

ApIBPOG {WVWV HaYEIPEUOTOG

4

Texvoloyia Bépuavaong OeppavTipag akTivoBoAiag

AIGpETPOG KUKAIKWY VWV POYEIPE- Eptmrpog apiatepd 21.0cm

patog (D) Miow apioTepa 14.5cm
Eptrpog degid 14.5cm
Miow deg1a 18.0 cm

KaravaAwan evépyelag avd {wvn pa-  Eptrpog apiatepd 182.3 Wh/kg

veipépatog (EC electric cooking) Miow apiaTepa 181.8 Wh/kg
Eptpog degia 181.8 Whi/kg
Miow &eg1a 182.1 Whi/kg

KaravaAwan evépyeiag atd tnv eaTia (EC electric hob) 182.0 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpépaTog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol péTpnang Tng ammédo-

ang.
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13.2 Eorieg e§olkovopnong
evépyelag - ESoikovounon evépyeiag

MTTopeite va eE0IKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TN
SIGPKEIQ TOU KABNUEPIVOU PaYEIPEPATOG Qv
OKOAOUBNJETE TIG TTAPAKATW TUHPBOUAEG.

« Ortav CeaTaiveTe VEPO, VA XPNTIUOTTOIEITE
MOVO TNV TTO0OTNTA TTOU XPEIALETTE.

« Edv eival duvarto, ToTroBeTeiTe TTAVTa TO
KOTTOKIO OTA PHAYEIPIKA OKEUN.

« Tpiv B¢aete e Aeitoupyia Tn {wvn
MaYEIPEUATOG, TOTTOBETATTE TO PAYEIPIKA
OKeEUN €TTAVW TNG.

* O TATOG TOU POYEIPIKOU OKEUOUG TTPETTEI

va €xel TNV idla SIAUETPO Ye T {wvn
HOYEIPEPATOG.

*  ToTToBETEITE TA HIKPOTEPO PAYEIPIKA OKEUN

aTIG MIKPOTEPEG CWVEG PAYEIPEUATOG.

*  TotroBeTeite Ta PayEIPIKA OKEUN aTTEUBEIOG

aTO KEVTPO TNG {WVNG PAYEIPEUATOG.

*  XPNOIPOTIOIEITE TNV UTTOAEITTOUEVN

BeppoTNTA VIO VO dIATNPEITE TO PAYNTO
CeaTO N yIa va TO AIWOETE.

13.3 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUH@WVA PNE TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi 0OIKOAOYIKOU OXEBIOOHOU Kal
EVEPYEIOKNG emIopavong TnG EE yia Toug @poupvoug

Ovopa mpounBeuTth AEG

TautoétnTa PoVTéAOU CCB6200ABW 940002900
A€iKTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0CNG 95.3

T&&En evepyelakng amodoang A

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @oprtio, aupBarTiki Acitoupyia

0.95 kWh/kukho

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, AsiTtoupyia pe utrofonen-

an avepioTApa

0.82 kWh/kukAo

Ap1Bu6G KolhoTATWY

1

Mnyn BeppomTag

HAeKTPIKR eVEPYEIQ

‘Evraon

731

TutrOG PoUpvou

DoUPVOG ETWTEPIKA AVEEAPTNTNG Koudivag

MéZa

48.0 kg

IEC/EL 60350-1 - OIKIakéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HayelpépaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, oUpvol aTHOU Kal

YKpPIA - MéBodol péTpnang Tng amodoang.

13.4 ®oupvog — E¢oikovounon
evépyelag

O1 TrapakaTw oupBouAég Ba aag Bonbriagouv
va €EOIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TN XPNON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N UOKEUN BPioKeTal O€
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
JayelpépaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXo
NG TOPTAG KAl BERAIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO aTN BEaN Tou.

XpnaigoTrolgite JETAAAIKA PayEIPIKA OKEUN Kal
TKOUPOXPWHA, YN aVOKAQTTIKG TAWIA Kal
POPYEG, VIO VA QUENTETE TNV £E0IKOVOUNGN
EVEPYEING

Mnv TTpoBepUaiVETE TN GUTKEUN TTPIV OTTO TO
payeipepa, eKTOS av autd guviaTaTal pnTd.
Ortav payelpeUeTe YEPIKA PaynTa TN Qopd, Unv
aQAVETE va TTAPEABEI HEYAAO XPOVIKO
d1a0TNUA METAEU TOU YNUiUATOG TOUG.
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Mayeipepa pe aépa

Orrote gival EQIKTO, XPNOIUOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPQ YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BepudTnTa

Ortav n d1GpKeEIa HAYEIPEPATOG Eival
peyaAuTepn atro 30 AETITA, PEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUTKEURG aTo eAdyIaTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIUOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va dlatnpeite To @aynto (eaTo R va
Ceataivete GAAa @aynTd.

Alatiipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAgyete TN xapnAoTEPN duvaTr pubuian
Bepuokpaaia, yia va XpNOILOTTOIEITE THV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA KAl VO DIOTNPEITE
{eaTO TO PAYNTO.

Yypog Oepudg Aépag
A&iToupyia TToU oXeDIATTNKE YIa VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPENA.

13.5 MAnpo@opieg TPOidVTOG yIa TRV KATAVAAWON 1I0XUOG KAl TOV HEYIOTO
XpoOvo eriTeugng TnNG KAaTdAAnAng Aeitoupyiog XxapnAng Ioxuog

KaravaAwan 10XU0g aTnV KATAaTATN €KTOG AEITOUpYiag

0.3W

MéyiaTog XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WAOTE O £OTTAITUOG VA ETTITUXEI AUTOPATA TNV KATAAANAN AgiToupyia

XaHnArg 1ox00g

20 Aetr

14. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

guUuBoAo L/:) TotroBetraTe Ta UNIKA
guakeuaaiag ae katdAAnAa doxeia yia
QAVaKUKAWGN. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWITIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KOl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE E
TA OIKIOKG OTTOPPIMHATO GUTKEUEG TTOU
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@Epouv To gUuPBoAo E EmoTtpéyTe 1O
TTPOIOGV OTNV TOTTIK) 0Ag Hovada
AVAKUKAWGNG A ETTIKOIVWVAQTTE JE T dNUOTIKA
apxn.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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